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消费

吃了用“洗虾粉”洗过的龙虾会肌肉酸痛？济南尚未发现此类患者

龙虾色泽太光鲜，吃着要小心
本报记者 喻雯 实习生 杨淇越

医院：

目前没有接诊

肌肉溶解症患者

8月23日，记者走访千佛山医院、省
立医院、济南市中心医院等多家医院了
解到，目前这些医院都没有接诊过此类
患者。“我工作以来，只是听说过肌肉溶
解这种病症，但从没遇到过类似患者。
你所说的患者应该属于个案，也许是多种
因素造成的。”济南市中心医院消化内科主
任汪素文表示。千佛山医院、省立医院相关
科室医生也给出了相同答复。

那有没有出现其他“龙虾并发症”？
济南市中心医院肠道腹泻门诊主任郑
力学表示，从入夏至今，腹泻患者不少，
但因过量食用龙虾导致的腹泻患者目
前还没有遇到。

龙虾店：

听过“洗虾粉”

但是不敢用

济南的龙虾店在清洗龙虾时，会不
会也用“洗虾粉”？23日上午，记者来到
燕子山小区附近的一家龙虾店，恰好碰
到有人给店里送来20斤左右新龙虾。说

起清洗，店员称，这些龙虾都是微山湖
养殖的，本身就不脏，一般用鞋刷或者
其他小刷子刷，没有听说过、更没有用
过“洗虾粉”。

随后，记者来到和平路一家龙虾
店，店主称，他们的龙虾一般在清水中
浸泡后，用刷子就可以清洗干净。“听说
过‘洗虾粉’，但我们不敢用。”

随后，记者又来到解放路、经一路等
龙虾店，店员均表示不敢用“洗虾粉”。

营养学家：

色泽过于光亮的

龙虾不要吃

山东省营养协会副会长杜慧真表
示，龙虾是否用“洗虾粉”洗过，可以通过
观察来辨别。用“洗虾粉”洗过的小龙虾，往
往看上去非常干净，色泽也很光鲜。而且经
过“洗虾粉”浸泡的小龙虾尾部会显得更
白，身体节点上也没有黄色斑点。

杜慧真称，龙虾本身生存的环境藏
污纳垢，龙虾头部又是最容易吸附重金
属和细菌的部位，所以食用小龙虾最好
去头。活龙虾在买来后，最好在清水里
放上一天时间，使其吐净体内的泥沙等
杂质。在烹制的时候，一定要煮熟，这样
才能杀死其体内所含有的寄生虫和细
菌。

本报8月23日讯(记者
仲爱梅 实习生 郭吉

刚) 连日暴雨驱走了省城
的盛夏高温，也浇熄了空调
销售热火。来自省城各大家
电卖场的信息显示，进入8
月份以来，一度卖到脱销的
各品牌空调销量大幅削减，
很多门店大半个月的销售业
绩仅是7月份的“零头”。但
各大空调厂商目前还没有放
弃希望，更没有降价促销的
打算，而是将希望寄托在济

南的“秋老虎”身上。
8月20日中午，记者来

到泉城路两侧各家电卖场，
看到空调销售区是顾客寥
落，除了闲得无聊的促销人
员外，几乎看不到顾客的身
影。“前两个月忙到脚软，这
阵子又闲得不行。”一位空调
品牌的促销人员坦言。
不过，尽管近期省城空调

市场颇为冷清，各空调厂商近
期都没有降价促销的打算。
“济南的‘秋老虎’很厉害，没

准到时候空调还能再创造一
个销售小高峰。”某空调品牌
的代理商告诉记者。在他看
来，如果省城的“秋老虎”如期
到来，9月初空调市场应该还
能旺上一段时间。在此之前，
各大厂商都不会推出大规模
的降价促销活动。“不过，到9
月下旬以后，随着空调销售旺
季的结束和国庆黄金周的来
临，厂家肯定会在价格上有较
大幅度的让利，以此来清理库
存。”该代理商说。

本报8月23日讯(记者
马云云 实习生 杨茜

马璇) “太贵了！”近来，鸡
蛋价格一直居高不下，不少
居民抱怨不已。23日，记者
在市区农贸市场了解到，受
饲料价格上涨等因素影响，
省城市区鸡蛋平均价格达到
4 . 1元至4 . 3元。不少人感
慨，多少年没吃过这么贵的
鸡蛋了。

23日下午，记者来到棋

盘小区菜市场，这里的鸡蛋
价格为每斤4 . 3元。据摊主
介绍，鸡蛋价格已经涨了一
个多星期。

今年鸡蛋价格为什么涨
得如此迅猛？多位销售商告
诉记者，原料价格上涨是关
键因素。据济南市物价局统计
显示，目前玉米价格已较年初
上涨8.25%，较去年同期上涨
了9.37%。与此同时，鸡饲料
价格也一直在小幅上扬。

此外，业内人士分析，受
运输成本增加的影响，东北
鸡蛋上市量减少，加上前期
价格偏低伤了养殖户积极
性，导致蛋鸡存笼量减少。

那么鸡蛋价格究竟什么
时候能降下来？济南市物价
局价格监测中心张志强说，
随着中秋、国庆“两节”到来，
预计近期内鸡蛋价格仍有上
涨空间，“两节”过后可能会
有所回落。

大雨浇熄省城空调销售热火

空调商眼睁睁盼“秋老虎”

多少年没吃过
这么贵的鸡蛋了
每斤已经卖到4.3元

省城一家超市打出了鸡蛋促销的牌子，吸引了不
少市民排队。 实习生 马璇 摄

一度风平浪静的小龙虾们再次引起了人们的关注。8月23日，《扬子
晚报》报道，南京多所医院陆续收治因食用龙虾入院的病人。这些患者均
表现为肌肉酸痛难忍，医生诊断为横纹肌溶解症，疑因“洗虾粉”“肇事”。

济南的食客有没有出现类似的“龙虾并发症”？龙虾店是否也用“洗虾粉”

清洗龙虾？8月23日，记者做了相关调查。


