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“龙虾门”让泰城小龙虾市场很受伤

小龙虾店顾客锐减九成
本报记者 赵兴超 王伟强

8日，记者走访了泰城小龙虾市场，发

现南京的“龙虾门”事件让泰安的龙虾店、

批发商大受影响，不少贩卖小龙虾的水产店

已经关门歇业。经了解，目前，泰城尚未发

现因食用小龙虾而致病的情况。

一些小龙虾店关门歇业

8日中午，记者来到位
于岱道庵路的虾路相逢龙
虾店，还没到门口，几位
服务员立即迎了上来，当
得知不是来吃龙虾的时
候，他们露出失望的表
情。

四百多平方米的龙虾
店内空荡荡，百余张桌子
没有一个顾客，十几名服
务员站在大厅里闲聊。
“我们这家店总共有一百
一十多张桌子，平时这个
时候，店里早就坐满了顾
客，而现在却连一个顾客
也没有。”龙虾店的负责
人刘文军说，顾客们看到
南京小龙虾事件的相关报
道后都不来吃龙虾了，来
消费的人已经比从前少了
近九成，每天的营业额少
了二三万元。“这种状况已

经持续快半个月了，都是
受南京的小龙虾事件影
响。这种状况如果再持续
下去，我们真的很难维持
了。”刘文军说。

李梁龙虾店的负责人
张华告诉记者，虽然她的
店面不是很大，但是生意
好的时候每天也会有二三
百人来吃龙虾，路两边经
常停满车，而现在却只有
在晚上的时候才有零星顾
客，比十天前至少要减少
了五成客人。“客人少
了，我们从批发市场进的
货也就少了，现在好多从
事小龙虾生意的批发户都
转行了。”张华说。

随后，记者来到泰安市
五马批发市场的海鲜卖区，
看到路西边有两位商贩正
坐在店门前闲聊，旁边摆放

着好多空着的保温箱，还有
几个坏了的箱子扔在了路
旁。“唉，自从关于南京小龙
虾致病的消息传来后，我们
的生意是一落千丈啊！”老
板李女士叹气说，门前堆放
的保温箱本来都是用来盛
放小龙虾的，现在已经有十
几天不用了，还有几个箱子
坏了也没修，随便扔在了路
边。她告诉记者，他们从事
小龙虾批发的生意已经有
近二十年了，还是头一次遇
到这种情况，“这个季节以
前一天能卖出去六七百斤
小龙虾，现在最多卖个几十
斤。我这里还算好的，我的
几个在泰山农副产品海鲜
大市场专门做小龙虾生意
的朋友，现在已经关门好多
天了，准备改行做其他生
意。”李女士说。

批发商：小龙虾来自微山湖

对南京小龙虾事件给
泰城小龙虾产业链带来的
巨大影响，饭店经营者和
小龙虾批发商表示泰安的
小龙虾多来自微山湖。
“我们这边使用的是来

自微山湖的小龙虾，从来没
有从南京购进过小龙虾，现
在店里销售很不好，我心里
很难受。”虾路相逢龙虾店
的刘文军表示。

刘文军说，她经营龙
虾已经十年，店里小龙虾
都是从济南批发市场直接
运过来的，从进货到烹饪
都严把质量关。她领着记
者来到厨房，现场观看小

龙虾的制作过程。只见三
位员工正在三个清水池子
内轮流用刷子清洗小龙
虾。而这些小龙虾之前已
经在加入盐的清水中浸泡
了十个小时以上，体内的
脏物基本吐净。

李梁龙虾店的张华告
诉记者，他们这家店是微山
湖野生龙虾专营店，有着十
年历史，所有的小龙虾都是
微山湖龙虾，平时都是用刷
子对腹部至少清洗五遍，然
后再高温煮熟。“虽然现在
来吃小龙虾的人很少，但是
我们店的龙虾价格还是25
元一斤，因为我们的质量有

保证，一直没有降价。”张华
说。

泰安市五马批发市场
专门从事小龙虾生意的杨
女士告诉记者，她家批发
的都是微山湖龙虾，每天
从外地拉过来就直接被酒
店给批发走了，“现在市
场上其他四户从事小龙虾
批发的也大部分都是从微
山湖进的货，还有一小部
分来自江苏骆马湖、徐
州，我卖了这么多年小龙
虾，从来没有人因为吃我
卖的小龙虾出过问题，而
且我几乎天天吃，也没出
啥毛病。”杨女士说。

泰城未发现食小龙虾致病者

南京小龙虾致病问题
虽经过多方调查，现已初步
有了结果，但泰城市民仍十
分谨慎，对小龙虾致病的疑
虑与恐惧依然存在着。“尽
管现在吃小龙虾能否致病
还不确定，但是宁可信其有
不可信其无，我们不可能拿
自己的健康开玩笑。”家住
向阳小区的王先生说。

8日，记者从泰安市疾
病预防控制中心相关工作
人员处了解到，自7月份南
京小龙虾事件发生以来，泰
安市还未发现因食用小龙

虾而出现相关横纹肌溶解
综合征的病例。国家疾病预
防控制中心的初步检测结
果显示，南京小龙虾事件属
于极少数个体致病的个例，
尚未确定致病毒素具体来
源。因而在未对此问题做出
定论之前，目前泰城市民对
市场所销售的小龙虾持观
望态度也是一种理性的表
现。

记者联系了泰城多家
医院，医院均表示近期未收
治因食用小龙虾而致病的
病人。泰山医学院附属医院

消化内科主任医师邵先玉
介绍，生鲜水产品中容易含
有肝吸虫、异尖线虫、肺吸
虫等食源性寄生虫，会破坏
人体营养吸收能力，增加胃
肠负担。国外传入的一些生
食的饮食习惯，是导致食源
性寄生虫病发病增多的主
要原因。食用小龙虾等水产
品，可以先在清水中养24小
时使其吐净脏物，在充分蒸
熟煮透后方可食用。去饭店
品尝小龙虾时，也应提前了
解小龙虾来源及卫生状况，
以保证饮食健康。

从7月下旬到8月，南京市
先后出现19位食用小龙虾后患
上“横纹肌溶解症”的市民。医
生初步怀疑，可能是小龙虾在
清洗时使用的化学品“洗虾
粉”，导致疾病产生。8月23日，
南京市疾控中心与疾控方面的
专家介入调查，发现患者临床
均无腹泻、腹痛症状，基本排除
了“洗虾粉”致病的可能性。8月
25日，专家们又排除了因为过
敏体质食用龙虾容易中毒的可
能性。由于小龙虾致病的原因
不明，南京市场上的小龙虾销
售量一个月内下滑超过五成，
价格下跌四成多。9月1日，卫
生部专家组对南京小龙虾进行

了样本采集，将样本送往国家
疾控中心化验，未发现市场采
集的小龙虾中存在已知可致横
纹肌溶解的化学物质。截至9
月7日上午12时，南京市收治
与食用小龙虾相关横纹肌溶解
综合征病例共23人例。经过初
步流行病学调查，23人的就餐
地点高度分散，其中15名患者
分布在8个家庭(就餐点)，另有
8人在4个餐馆食用小龙虾。23
名患者均有全身肌肉酸痛症
状，并伴有肌酸激酶、肌红蛋白
明显增高，临床诊断为横纹肌
溶解综合征，经治疗，已有22人
治愈出院，还有1人住院治疗，
目前病情稳定。

虾路相逢龙虾店老板刘文军向记者展示清洗过的干净小龙虾。本报记者 赵兴超 摄
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