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如何解放杂乱的抽屉

最简单的方法是分门别
类，抽屉柜内的置放物要做好
计划，使用完毕后也要物归原
处。
当柜子的两扇门打开，让人

不尽感叹收纳方式的极致，连柜
门都充分利用上了，每层篮筐的
高度还可以根据物品的高度随
意调节。尽管收纳的物品多而
杂，但每样都一层一层地展现在
眼前，一目了然。

容量大的抽屉，能对备餐
原料进行有秩序地储存和摆
放，这会使操作更为便捷，也
增添了备餐时的乐趣。配套的
分隔架灵活可调，更能有效防
止瓶罐侧翻。

电器多厨房狭小怎么办

除了选择电器嵌入式橱柜
外，亦可使用多门组合方式，它
可以非常人性化的为厨房进行
海量收纳。
咖啡机与橱柜融为一体，没

有额外占用厨房空间，供你随时
随地方便、快速地喝上一杯研磨

咖啡。
现代蒸炉的蒸煮原理很简

单：蒸煮过程中，蒸汽由蒸汽孔
中排出，围绕在食物周围，食物
在密闭空间中等温渐进地被熏
蒸，每个食物能平均分配到等量
的蒸汽。蒸的方式，不仅可以增
加食物风味，而且更能保留食物
的营养。

如何增加额外储物空间

选择进深的收纳柜、架;另
外还要擅长利用墙面、吊柜的下
方，为厨房增加格外的收纳空
间。

台面上方最便于拿取物品
的位置，非常适合抽屉的设置，
玻璃门板上有自然的装饰，金属
旋钮状拉手方便拉取。
灵便的推柜功能齐全，不但

带有封闭式抽屉，下方还带有酒
架、可抽拉的不锈钢搁架，形成
对层次的收纳空间，满足不同的
储物需求。竖长的窄形拉篮，其
狭长的储物空间非常适合存放
罐状或瓶状的物品。

内部与金属拉篮相配的塑
料防倒设计，能有效加固摆放在
其中的瓶瓶罐罐，非常贴心。

如何整理刀具、案板、洗

碗棉等工具

想收服这些水槽边的抹布、
洗洁精等小东西，建议选择带收
纳设计的水槽；刀具或案板则可
利用水槽下方的拉篮存放。

为水槽上方设计这个小搁
架，可以很好地解决台面容易湿
乱的问题，小巧的餐具和清洗用
品从此有了适当的栖身之所。

墙面多用式挂钩正好能满
足方便拿取的需求。根据需要在
横杆上套挂各种式样的挂钩和
挂架，不但方便用具的随时取
用，更利于用具的控水干燥。

灶台或操作台后的空间看
似不好利用。但抛开常规想法，
从上往下要空间，在台面设置几
个可拿取的储物格，归置的抽
屉，将存储空间利用到最佳，不
仅带来了全新的设计体验，同时
也展示了一份开启时才会发现
的美妙。

越来越多的锅碗杯盘

怎么放

灶台柜或水槽柜下方，可设
置抽屉柜去收容大型、以及不常
用的锅具;常用的杯盘碗则要放
置于上柜，不用翻找就能一目了
然。

固定在上方储物柜中的塑
料搁架，类似于消毒柜的内部设
计，细致的分区满足了不同形状
和功能的餐具的摆放，并且将不
易存放的盘碟竖直摆放，便于拿
取。
七个分层架，各自放置不同

的物品，而且有拉伸的功能，方
便到家。可谓收纳美观两不误的
代表。
如果橱柜不深的话，只需安

装单层柜门。拿取物品时只需要
轻轻往上一推，柜门就可以轻松
开启，主妇不用再担心自己的力
气不够了。

做好收纳从厨房开始
不论中式厨房还是欧式厨房，只要掌握收纳技巧，都能够让厨房变

得更整洁和时尚。如何进行厨房收纳，是一个比较头痛的问题，小编整
理了几种收纳方式，希望对爱美的你有所启发。

一般来说，中式灶台橱柜，常给人杂乱难以清理的印象；远不如欧
式厨房整洁讨喜。其实除了在中西方烹调习惯上有所差异之外，最主要
还是在于厨房收纳观念。

第四步：收纳

把平时穿的
衣服分门别类的
放在衣柜中，是
一件令人心情舒
畅 的 事 情 。 书
柜 、 橱 柜 也 一
样，因此收纳在
扫除力中的功能
也尤为重要。


