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山东

于宏昌的另一个身份

是山东省食品工业协会副

会长、济南市食品工业协

会常务副会长，对全市乃

至全省的食品市场状况非

常了解。他说，事实上近年

来将月饼打回厂家再处理

的情况已经很少见，节后
大量积压月饼的时代已经
一去不复返了。这一方面

缘于厂商能够理性生产，

另一方面随着月饼生产技

术不断提高，厂商能够及

时调整生产，完全没必要

提前大量囤货。

济南益康食品厂总经
理韦玉君表示，经过这些

年的摸索，厂家已经能够

根据上一年的销售情况摸

到中秋市场规律，能够按

销量分阶段量化生产，一

些厂家在中秋前几天就停

止了生产。

对此于宏昌表示，这

是厂家理性生产的明证，

“几年前南京冠生园月饼

的陈馅月饼事件给不少月

饼生产厂家敲响了警钟，

谁都不敢生产得太多，万

一卖不出去怎么办？”

厂家的理性有着坚实
的支撑。这些年，生产技术
不断提高，让月饼厂家们

有了“底气”。三四年前，济

南大部分月饼生产厂家还

主要是人工操作，“用手刻
模子，用盆子烘焙月饼。”

于宏昌回忆道。但现在，上

规模的工厂内都配备了月

饼成型机，用机器制模、用

转炉烘焙，生产速度也比

原先提高了两倍以上。

“一旦发现市场上的

月饼不够卖，车间可以立

即生产，客户要 1万斤月

饼，厂家在12个小时内就
能生产出来，赶上一夜就
解决问题了，丝毫不用担

心供不上货。这种情况下，

就更没必要提前囤货了。”

那些剩下的少量月饼

怎么处理了？大部分商家

都表示会把它们分给员工

当福利。

“我们剩下的月饼，高

档精装的被经理送给朋

友，其他散装的，一般会发

给我们作为中秋福利。”济

南山大南路一家糕点店的

销售人员这样告诉记者。

山东稻香园食品有限公司

一位负责人也表示，节后
他们会把剩下的月饼发给

全省各地的一线员工。

此外，益康、好利来、

金桥等员工也表示会拿到

公司分的月饼，有的员工

已经于22日领到。这样处

理后，月饼就所剩无几了，

有些商家剩下的月饼甚至

不够分。山东稻香园食品

有限公司一位负责人笑笑

说：“剩下的实在是太少

了，分的时候我们优先考
虑一线职工，他们分了以

后，我们这些管理层都分

不着。”

“如果个别销售商分给

员工后还有少量月饼处理

不完，就会将其打回厂家。”

一位知名食品公司负责人

告诉记者，打回去的月饼会

被进行无害化处理，“焚烧

或者搅碎，破坏月饼形状，

搅碎外包装，让人一眼看过

去就知道这月饼不能吃了，

决不能让人对它产生错觉，

以为还能食用。”

“今年的月饼剩下的

不多。”9月21日、22日，记

者在省城各大超市及糕点

专卖店走访了解到，中秋

节后并未出现大量月饼积

压的情况，大部分月饼被

卖掉。

21日下午，不少市民

正在文化西路上的超市
内抢购月饼，销售人员表

示，过完中秋节月饼也就
卖得差不多了。记者走

访发现，不仅在这个超

市 ， 很 多 月 饼 销 售 店

内，月饼已经在中秋当

天售完，金桥食品、A里

蛋糕、好利来等专卖店

工作人员告诉记者，有

的店到最后甚至“拿钱

都买不到”，有些即便有

月饼剩下，数量也非常有

限。

济南益康食品厂一位

孙姓负责人表示，他们根

本不担心月饼会积压，

“实在是没剩下多少。”

“平均来看，过去厂

家生产100吨月饼，最后

要有15吨被积压下来，现

在已经很少了，我们厂家

剩下的在0 . 3%至0 . 5%之

间，分给员工后就剩不下

了。”一家知名食品生产厂

家负责人说。济南群康集

团董事长于宏昌也给出了

类似的答案，他说，几年

前月饼的积压状况的确让

人堪忧，“当年的南京冠

生园每年估计得积压几百

吨。”不过，最近几年实
行以销定产，情况好转了

不少，“估计整个济南市
剩下的月饼量不会超过十
分之一。”

每年中秋前，厂家间都会进行一场硝烟滚滚的“月饼大战”。

如今中秋已过，厂家之前备足的月饼卖完了吗？当年南京冠生园

“陈馅做月饼事件”依然记忆犹新，那些最终没有走进市民家中的

月饼去了哪儿？记者走访发现，随着对市场把握的准确度越来越

高，加之生产技术提高，厂家不再盲目大量囤积月饼，而是“以销

定产”，剩下的少量月饼，多被厂家以发福利或送朋友等方式“内

部消化”。

不再大量囤货 供需渐趋平衡

剩余月饼多被“内部消化”
本报记者 马云云 见习记者 孟敏

9月22日中秋节当天下午，市民在超市内抢购月饼。工作人员介绍说，这是今年最后的一点

货了。记者 马云云 摄

如何处理过剩的月饼
呢？记者调查发现，市民的
方法还真是多种多样。

市民李霞告诉记者，家
里除了单位发的两盒月饼
外，还收到不少朋友送的，

虽然中秋节当晚全家人努
力吃，但现在家里还剩下两
盒月饼。李霞表示，她会选
择把月饼放在冰箱里，当早
餐或点心慢慢食用。

市民邢先生则称，由于
一直在外地工作，节前单位
发的、朋友送的三四盒月饼
一直没吃，他打算将月饼带
到单位分给其他同事吃。

“由于同事经常加班，饿了
可当馒头吃，应该很快就能
吃完。”

明湖小区的杨女士喜
欢养小动物，看着自己吃不
完的月饼，她干脆就让小猫
小狗来完成这个“任务”，但
就怕宠物每天都吃，吃着吃
着也都不愿意吃了。

对于如何处理节后月
饼，很多网友也以自身经验
介绍招数：在保质期内将月
饼馅取出，做成汤圆；吃不完
的还可捐给贫困人群；甚至
还有人将月饼用上煎炸炒拌
煮的方法，换着法子来吃。

尽管不少市民都提出
了对月饼的处理方法，但这
些方法是否科学？营养学家
薛亚卓表示，月饼不宜煎炸
处理，提倡在饭后3小时作
为点心食用。

薛亚卓表示，月饼不仅
含有高热量，油脂和糖类的
含量也相当高，一些市民说
的煎炸的方法，则会使糖类
和油脂的含量更高，市民应
控制摄入量。“可以把月饼
切成片夹在无油的粗粮中
食用。用月饼搭配五谷杂
粮，就减少了油脂和糖分的
浓度，如此高油高糖的害处
就减少了。”

薛亚卓还称，月饼不宜
放太久，软馅月饼中含水分
较多，只能保存1个星期左
右，而硬馅月饼则可保存1

个月左右。薛亚卓提醒市
民，把月饼放在冰箱里保存
会使月饼变硬、口感变差，

最好放在室内阴凉干燥处，

储存时间也不要太长。另
外，月饼可以作为早餐的点
心慢慢吃，一次吃一块，再
配上牛奶或豆乳；也可以加
一片全麦面包、配一点生
果。“月饼只能作为一种应
节小食，而不能作为常规食
物，提倡在饭后3小时作为
点心食用”。

本报记者 赵伟
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