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报废的气瓶还在用

“店里基本都是电磁
炉，就这么两支大气瓶，放
在没有明火的面点室，每
次上门送气的，我都嘱咐
气瓶一定要安全。”在一家
火锅店内，就餐的餐位上
都是电磁炉，但执法人员
在后厨发现的两支气瓶都
存在问题。一支气瓶看不
出使用年限，另一支气瓶
上竟然有两个焊点，还不
同程度地出现锈迹。

特检院的执法人员仔
细检查后，确定这是一支
已报废的气瓶，“气瓶附件
出现问题是不允许焊接

的，报废的气瓶需要切割
变形后，做废铁处理，而这
个气瓶明显是二次利用，
非常危险。”

对于气瓶的报废问
题，山东特检院济宁分院
邹城工作站的孙明启说，
气瓶超过使用年限要强制
报废，需要收取15元的处
理费。很多人认为气瓶废
弃后可以卖废铁，这是非
常危险的。“报废的气瓶内
有残液，需要蒸干后在进
行锯切、压扁，作为废铁处
理，以防被不法分子回收
利用。”

小餐馆藏着大隐患

上午11点，执法人员
来到洸河路南侧一个小饭
店，后厨里正在杀鱼、切
菜，各种工具乱摆乱放，后
厨里凌乱不堪。几个气瓶
已经看不出出厂时间，电
线也是沿着墙面乱扯乱
搭，疙瘩接疙瘩，店虽不
大，问题不少。

“这钢瓶还敢用？”，执
法人员发现，液化气罐已
经锈得脱了一层皮，存在
很大安全隐患。“气瓶旧了
点是吧？我们尽快换新
的。”该店老板对气瓶的危
害性似乎并不在意。执法
人员检查发现，这个小饭

店虽然用气量不大，但存
在的安全问题可真不少。

供电公司的检查人员
张峰说，电线满墙爬，疙瘩
接疙瘩，在潮湿的环境下
很容易漏电。后厨里，灶台
旁的三个气瓶早已锈得不
成样子，特检院执法人员
检查时，用光源照着找了
半天也没看到出厂日期。
经过仔细查看，执法人员
确认气瓶已经“超期服
役”。3个“定时炸弹”不但
没有统一摆放，还摆在灶
台周围，输送液化气罐的
软管与电开关紧挨着，执
法人员看得触目惊心。

城区正规液化气充装点

济东矿区液化站(接庄镇)

鲁南液化气站(市中区乔庄)

恒信液化气有限公司(南辛庄、任城区南张镇各一处)

济宁市液化气公司(李营杨庄)

本报济宁11月22日讯(记者 李倩)
22日上午，安监、质监、消防、工商、建

委、供电6部门组成的检查小组，对人员
密集场所进行安全隐患排查。在对洸河
路的6家餐馆进行检查时，几乎每家酒
店都存在液化气罐使用不当、消防设施
缺失、危险用电等大大小小安全隐患，
其中4家问题特别严重。

上午9时许，执法人员来到洸河路
上一家甲鱼馆，后厨里正忙着洗菜，还未
用火。厨房外面一间搭建的小屋内，有序
地摆放着6支液化气罐，用管道把气输送
至灶台。特检院的执法人员发现，6支气
罐中有4支使50公斤的大罐，另外两支是
15公斤的小罐，出厂日期分别是2009年
和2008年，6支气瓶均在有效期内。

“液化气罐与灶台分
离，通过管道输送远离了火
源，比较规范。但立式空调电线
接头没固定，很容易触电。”检查过
后，供电、建委部门执法人员针对存在
的安全隐患要求饭店尽快整改。

甲鱼馆附近的鱼馆，问题就没那么
简单了。刚走进后厨，地上湿漉漉的全
是水，后厨里6支液化气罐和灶台紧挨
着，而且罐体早已锈迹斑斑，看不出出
厂年限，是否“超期服役”和“体检”都无
法判定。灶台上正在煮汤，火苗不断炙
烤着输送液化气的软管，非常危险。在
接受检查的6家饭店中，除金海聚海鲜
饺子楼使用天然气管道较为规范外，其
余5家都使用液化气罐，其中4家存在严

重的安全隐患。
检查小组负责人，济宁市安监局副

局长张培川说，本次检查将重点整治违
法充装使用液化气，消防设施损坏、关
停、瘫痪，违章用火用电等问题，根据检
查的情况，各小组将检查发现的问题和
处理情况统一报市政府安委会，对于存
在重大安全隐患的将建议市政府予以
查封。

“这气不好用吧！”检查中执法人员发现，不少餐
馆使用的液化气火苗、颜色都不正常，掺了廉价的二
甲醚。该酒店的厨师说，火已经开到最大，看着挺旺，
但煮东西就是不快，火苗也短。

“液化气中掺了二甲醚燃点会降低，而且二甲醚
对液化气罐中的胶圈有腐蚀作用，胶圈腐蚀后液化气
罐密封不好，易造成漏气，遇明火后十分危险。”李爱
国说，正常的液化气应该是黄、红、蓝火苗清晰可辨，
而不是这种发红的短火苗。有些地方允许添加20%的
二甲醚，但添加多少很难控制，加到30-50%也看不出
来，不法商贩借此转空子，带来的安全隐患非常严重，
目前已经引起了相关部门的重视。

检查中，不少饭店使用的液化气输送软管几乎都
存在问题，即使做到气瓶和灶台分离，液化气输送管
也扯得乱七八糟，大多饭店从灶台上方的墙上把软管
扯下来连接到灶台上，火苗不断往上窜，炙烤着软管，
让人看着非常担心。

建委燃气办的检查人员唐成元提醒，液化气俗称
水煤气、甲烷，是剧毒气体，“由于液化气体比空气密
度大，一旦漏气会下沉。软管如果在灶台上方，稍有脱
离或轻微泄露，液化气体下沉接触到灶台的火苗，后
果将不堪设想。”唐成元介绍，饭店的液化气软管应从
灶台下方接入，这样即使发生泄漏，也不容易引发燃
烧爆炸。

（本报记者 李倩）
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别让火苗炙烤
液化气输送管

猫腻>>

火苗较短，颜色发红？
液化气里掺了二甲醚

◎小贴士◎

火苗炙烤着液化
气输送管，十分危
险。

液化气罐锈迹斑
斑，直接放在灶台
边。

本报记者 李
倩 摄

走进后厨，隐患随处可见
6家受检饭店仅1家使用管道天然气，其中4家隐患严重
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