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今日烟台

C20

今今今冬冬冬最最最热热热
火火火锅锅锅盘盘盘点点点之之之一一一
专专刊刊记记者者 王王梓梓蓉蓉

推荐理由：传统炭烧铜锅、特色
秘制调料吸引食客
人均消费：50元/位

在福山生活这么久，和记
者一起长大的火锅店非管家
大酒店莫属了。小时候就知道
福山自来水大院的羊肉火锅
调料闻名港城。到目前为止，
管家大酒店的调料还是出了
名的好吃。20多年的炭烧铜锅
是为何如此繁荣？下面请跟随
记者镜头一起领略这里的特
色。

这是一个家族火锅店，位
于福山区福海路上的黄金地
段，酒店是一座三层楼的店
面。店里收拾的干净利落，店
面相当的大，不得不佩服管家
老板的大手笔！

锅底
这里的火锅是清水锅，放

点紫菜、海米就能提味的那
种。这也充分说明人家对自己
家调料的自信，看来没有两把
刷子是不敢这样做的。
羊肉调料

味道香中带鲜，散发着淡
淡的韭菜花的香味，还有一丝
丝的虾油特有的味道味飘出！
羊肉

在烟台吃了那么多家火锅，第
一次吃到如此高质量的羊肉。肉片
是很厚的那种，是绝对不注水的，
那一大盘羊肉上来，在视觉上就给
人以强烈的冲击，典型的胶东人风
格，粗犷中透出豪迈！每人仅吃一
盘就有差不多要饱的感觉。

保证食客们来福山品传统
火锅涮羊肉，不虚此行，嘴里还
似乎飘荡着那沁人心脾的余
香，管家大酒店，一个让人值得
回味的地方！

推荐理由：站稳烟台火锅界，味道
战胜一切
人均消费：70元/位

金海洋肥牛火锅城稳稳扎根于
烟台餐饮业，其保守经营策略，菜式
的连续性、完善化，受到食客的普遍
追捧。食客是首要的评判者，菜品质
量是生命力所在，细节承载着酒店
的层次，因此将信誉看作利润平台，
致力于在深度上作功夫，致力于推
广品牌，遵循“先做强后做大”的理
念，精益求精，成为烟台火锅界的代
表，造就了烟台火锅的金字招牌。
极品清汤锅

泛着淡淡的清香，营养丰富
的极品清汤锅清香适口，诱人食
欲，在淡淡的香气中，细细品尝美
味佳肴，是享受，也是一种温暖的
幸福！
地平线羔羊肉

地平线羔羊肉质纯正，在火锅
里涮涮，颜色更加柔嫩细腻，入口鲜
香、不腻不膻，更好地体现出羔羊特
有的风味，是火锅餐桌上的经典！
精选上脑

精心挑选牛肉中最高品质的上
脑部位，花纹丰富，瘦肉夹肥，脂肪
适中，营养丰富，在火锅中涮一涮，
肉质更加细嫩爽滑，令人垂涎三尺！
鲜豆腐皮

鲜美的豆腐皮质地细密均
匀，营养丰富，是男女老幼

皆宜的高蛋白食品！
刀拨面

三菱形的刀拨面，放在火锅
里涮一下，劲道爽滑，营养十足。
现磨豆浆

选择中午就餐还送浓浓
的豆浆，鲜香营养，香醇
可口，老少皆宜，补充
身体里多种的营
养物质。

金海洋肥牛火锅城

福山管家大酒店

推荐理由：经典与时尚的结
合，打破传统火锅以海鲜为主
的新形势。
人均消费：70元/位

这是一家全国性的大型
餐饮机构，是一家以海鲜为
主，致力打造时尚火锅企业。
拥 有 优 雅 与 时 尚 的 就 餐 环
境，是古典与现代艺术的完
美结合。开发区澳门豆捞倡
导健康时尚的消费理念：以

“新”、“鲜”、“奇”为主打，以
时尚为特色，摒弃了传统火
锅又油又腻的吃法，倡导健
康饮食。
靓汤锅

一人一锅，汤白如奶，用
鱼骨、老鸡经过十多个小时文
火煲制的高汤，能涮出海鲜原
味。暖暖的热气迎面来，心花
朵朵开，锅里美味成双对，乐
呀嘛乐开怀……

肥牛羊组合
经过特殊排酸工艺

处理过的极品肥牛，久涮不
老，鲜嫩无比、口感绝佳，及精
选纯正内蒙古羔羊肉，花纹美
观、口感软绵，以味为珍，以形
为美，以您的品尝为荣。
炸豆皮

采用安全食用油，将本来
软嫩的豆皮炸制金黄，清香诱
人，咬在嘴里嘎吱嘎吱脆。

自制撒尿牛丸
吃火锅怎么能少了丸子

呢？尤其来此店一定要品尝
一下店家自制的撒尿牛丸，
无论是哪种都会让您回味无
穷，Q弹的丸子在火锅中涮上
一遭，晶莹诱人，口感更是好
哦！

开发区澳门豆捞

推荐理由：川味火锅底料，招牌
菜品独具魅力
人均消费：60元/位

12月6日在烟台开业的重庆
刘一手餐饮管理有限公司成立
于2000年，是专业从事火锅连锁
和特许经营的知名企业。重庆刘
一手火锅烟台店秉承德庄火锅
的传统文化，精益求精，力求将
最正宗最美味的重庆火锅供应
给烟台市民。

记者在四川的时候就到这
家老店吃过，在四川名气就很
大，刘一手有很多的招牌菜，不
过最值得一提的是本店使用的
火锅底料和油均为一次性产品，
食客们可以尽情享用，健康卫生
的美食，店内装修古朴，典雅大
气，服务周到细致，菜品丰富多

样，是您休闲聚会的理想场所。
辣底锅

吃正宗川味火锅，怎能不试试
这里的香辣底锅呢，麻辣鲜香的火
锅底料都是一次性的绿色底料，香
味浓郁具有巴渝特色。负责人介绍
说重庆刘一手在全国有将近500家
加盟商，每家底料都是一样的。使用
过的底料均倒进专门回收废油的桶
中进行处理。
金牌刘毛肚

这可是店家的招牌菜，非常
有特色的毛肚，涮过以后口感嫩
滑富有嚼劲，不得不尝。
精选羔羊

虽是羔羊，但是绝对肥而不
腻，色泽鲜亮自然，肉质细腻、肥
瘦均匀，入锅之后瞬间卷曲，入
口嫩而不柴，回味甘香。

刘一手嫩牛肉
采用上等鲜牛肉，均匀切

片，肉质嫩滑，久涮不老，配上特
调小料，更觉齿颊留香。据说它
的营养功效还不低呢，含有丰富
的铁质，蛋白质和维他命，是崇
尚节食的现代人理想食品。
刘一手香豆腐

这可是刘一手的独家配菜，
负责人介绍说这个香豆腐是用
优质动植物蛋白烹制的，口感细
化筋道，俗话说“青菜豆腐保平
安”嘛，来消费的食客们可别忘
了点一份刘一手豆腐！
鸭肠

脆、嫩、化渣是鸭肠的口感，美
味又营养的鸭肠，是火锅主打菜品
之一。对身体十分有益，富有丰富的
蛋白质，配上蘸料味道很给力。

重庆刘一手火锅

火火锅锅作作为为民民间间流流行行的的美美食食，，流流行行于于全全国国各各地地。。火火锅锅在在
重重庆庆和和四四川川等等地地叫叫““火火锅锅””，，在在广广东东称称为为““打打边边炉炉””，，在在宁宁夏夏
称称为为““锅锅子子””，，在在江江浙浙一一带带称称为为““暖暖锅锅””，，在在北北京京一一带带则则称称为为

““涮涮锅锅””。。同同时时篮篮球球运运动动中中““火火锅锅””代代表表盖盖帽帽的的意意思思。。临临近近年年
末末，，食食客客们们是是否否在在烟烟台台找找到到了了一一家家心心中中首首选选中中意意的的火火锅锅
店店呢呢？？本本期期《《非非常常食食客客》》为为各各位位食食客客推推出出四四款款烟烟台台特特色色火火
锅锅店店。。
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