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一个乡村企业是如何用25年时间成为一家上市集团公司的？是如何在高温肉制
品风行的时代率先在国内生产出“冷却肉”和“低温肉制品”的？又是如何凭借优
良品质获得山东省“省长质量奖”，成为省内唯一获此殊荣的食品企业的？带着这
些疑问，12月23日由40余名来自济南、潍坊、日照等全省各地的读者代表组成的“健
康食品直通车”开进山东得利斯集团，零距离品味安全、绿色、营养的优质肉制
品，亲身感受知名肉制品企业的魅力。

得利斯：打造中国肉类典范企业
打造绿色产业链

确保安全到源头

23日上午，40余名读者
代表走进位于诸城市昌城镇
的得利斯集团。得利斯集团
接待人员告诉我们，得利斯
每年接待前来参观的消费者
近万人次，欢迎社会各界前
来实地考察。带着几分好
奇，消费者代表们开始了参
观。

在得利斯工作人员的带
领下，消费者代表们首先来
到了得利斯的粮油物流基
地。“太壮观了”，“规模
这么大啊”，面对一个个大
仓库，大家不禁赞叹起来。
据介绍，这个粮油物流基地
专门负责为得利斯的养猪户
们提供饲料，“这个仓储基
地年产饲料可以达到5 0万
吨，所有饲料来源都有详细
明确记录”，得利斯工作人
员介绍，像这样的仓储基地
共有三个，而这也是得利斯
绿色食品产业链条中的一个
平台。

得利斯对产品源头的控
制和管理十分严格。据介
绍，得利斯拥有自主知识产
权的品牌猪——— 欧得莱，以
被誉为“江北第一猪”的著
名猪种“莱芜黑猪”为基础
母本，与国外的优秀猪种杂
交，运用现代生物技术不断
研发培育出的优秀猪种，瘦

肉率达60%，肌内脂肪4%左
右。为了把这一优质优势品
种全面推开，保证肉品原料
的整齐划一，得利斯在10多
个县市建立优质肉猪饲养基
地，采取“企业+合作社+

养猪场”模式，实行“六统
一”管理，即统一供应种
猪、统一人工授精、统一供
应饲料、统一兽药防疫、统
一技术服务、统一收购肥
猪，养殖户只需负责饲养。

此外，在生猪基地卫生
防疫服务建设上，得利斯坚
持全封闭式运行，在卫生防
疫、用药等方面提供全程服
务和监控。按照国家相相关关规
定和世界卫生组织规定的标
准，在各生猪基地建设完备
的生猪疫病控制监督体系、
疫情检测体系以及防疫屏障
体系上，实现生猪养殖全过
程监管。

“小猪带上身份证，环
环相扣可监控”，通过给小
猪配备“身份证”、建立档
案的方式，得利斯从小猪出
生到送进屠宰场，每一个环
节都有据可查。“虽然没有
亲眼看到养猪场，但是现场
了解到这么详细的情况，还
真得为得利斯下的这番功夫
叫好啊！”来自日照的许先
生不由地赞叹。

按照标准模式，目前得
利斯已建立了几十个生猪养
殖合作社、近400个标准化
养猪场，年出栏优质商品猪
几十万头。据介绍，得利斯

正酝酿在多年成功运作生猪
合作社的基础上，发展生猪
产业联盟，真正从源头控制
猪肉品质。

国际领先生产工艺

国家级技术认定中心

在得利斯火腿生产车
间，隔着一扇扇全封闭的落
地窗，消费者代表们第一次
近距离看到了火腿的制作工
序，从剔骨间到发酵间再到
风干间，一排排机器有条不
紊地运转。“原来火腿是这
么做出来的啊！”来自济南
的王女士目不转睛地参观一
道道制作流程。

得利斯优良的品质得益
于先进的生产工艺。据介
绍，得利斯是最早在国内生
产“冷却肉”和“低温肉制
品”的企业。公司先后投资
2亿元，引进德国、丹麦等
国家先进的生猪屠宰加工流
水线和冷藏设施，建成冷却
肉加工项目，年可屠宰生猪
200万头。低温肉制品设备
则由德国、日本进口，经过
多年的探索和研究，形成了
一套安全、可靠的生产技
术，工艺水平达到了国内先
进水平。在生产过程中严格
执行ISO9001：2000质量体
系标准和HA C C P 体系要
求，对每道工序都制定了详
细的工作标准和质量责任
制，特别是在生产过程中把
影响产品质量的重要环节滚
揉和蒸煮烟熏，作为关键工
序和特殊工序进行重点监
控，确保产品质量。

得利斯还在内部建立了
全程监控系统。一是对管理
环节24小时内部监控，建立
从生猪收购、各个加工环节
到产品出厂的现场监控网
络；二是实现外部电子监控
网络并入潍坊质监局网络，
实现了公司生产过程的透明
化，确保了公司产品品质。

在得利斯国家级技术认
定中心，消费代表们见识了
什么是细致认真。微生物检
测、消毒杀菌、营养成分检
测……一个个独立分割的实
验室环环相扣，保证了每一
道生产工序的检验检疫都能
达到国家标准。“我们可以
保证，经过技术认定中心检
测的猪肉都能达到国家标
准，不会出现任何问题。”
技术中心工作人员信心十足
地表示。

据介绍，该技术认定中
心2010年被认定为国家级技
术中心，并获准成立博士流

动站。同年，得利斯获得了
“山东省省长质量奖”，姜
大明省长亲自为公司颁发了
奖杯和奖牌，得利斯成为山
东省唯一获得此殊荣的食品
企业。

产品安全追溯

让消费者吃得放心

除了严格把控猪源、采
用先进生产工艺，产品安全
追溯系统成为确保得利斯产
品安全的另一道保护网。得
利 斯 利 用 承 担 的 国 家
“863”课题的科研成果，
在终端销售建立RFID食品
安全追溯体系，现已在部分
大型超市安装了安全追溯系
统。消费者能够通过扫描追
溯码查询到得利斯产品从养
殖场到销售终端的详细信
息。这一系统的使用，保证
了产品来源可追溯、去向可
跟踪、信息可存储、问题产
品可召回，大大提高了消费
者的消费信心与产品质量的
透明性。

在得利斯产品服务中
心，消费者们见识了产品安
全追溯系统的“威力”。中
心工作人员随手拿来一根火
腿，将火腿的条形码对准安
全追溯查询机，关于这条火
腿的所有信息立刻在查询机
上显示。火腿来自于哪一头
猪的哪个部位，这头猪的饲
养农户、防疫信息、屠宰时
间、加工过程等所有资料一
目了然。“太不可思议了，
连 这 头 猪 的 颜 色 都 能 查
到！”消费者代表们惊叹之
余，对得利斯产品的品质更
加放心了。

据介绍，得利斯质量安

全追溯体系实现了公司产品
“ 从 入 厂 到 商 场 均 可 查
询”，这在国内同行业尚属
首家。“虽然这一体系的建
立耗资巨大，需要社会多方
努力，但我们还是会进一步
加大普及力度，争取让更多
消费者能有效利用这一系
统。”得利斯相关负责人表
示。

此外，得利斯产品采用
全程冷链运输，达到了产品
对温度等指标的要求。公司
建立起完备的冷链物流配送
体系，冷库库容量为 3 万
吨，副产品与分割产品、箱
装产品与袋装产品分库存
放，产品包装、追溯标识和
冷冻状况良好。得利斯还配
备大型冷藏冷冻车近百辆，
并配有自动温度记录仪，准
确记录运输过程中的温度变
化，产品装车完毕后，由公
司进行封签，确保了运输过
程中的产品安全。

从生猪源头到屠宰加
工，从安全检测到安全追
溯，得利斯为肉制品加工建
立起了一套严谨、细致的
“绿色食品安全生产链”。
这一套“安全链”不仅为消
费者提供了安全放心的产
品，也使得利斯迅速成为中
国肉制品的领军品牌。

进军高端肉制品

打破国外市场垄断

“只听过酿酒要发酵，
火 腿 发 酵 还 是 头 一 次 听
说。”在参观完得利斯高端
发酵火腿——— 帕珞斯的生产
过程后，消费者代表们又开
了一次眼。

据介绍，发酵火腿是一

种高营养火腿，采用全新的
发酵工艺，经过窖储发酵而
成。与奶酪、红酒并称为世
界三大顶级发酵食品。在欧
洲，发酵火腿以其独特的工
艺、醇正的风味、顶级的品
质，早已成为顶级宴席必不
可少的良肴佳馔。但国内该
类高品质肉制品一直是从意
大利等欧盟国家进口 ,难以
形成自己的独立品牌。日
前，得利斯“帕珞斯”新品
发布会在潍坊举行，标志着
得利斯高端肉食品“帕珞
斯”正式上市。这也打破了
我国高端肉制品长期以来一
直依赖从意大利等欧盟国家
进口的现状。

为了研发新品，得利斯
集团从意大利引进整套生产
线和技术工艺 ,聘任意大利
原产地专家团队参与每个环
节 ,创出新品帕珞斯发酵火
腿。据了解 ,帕珞斯发酵火
腿甄选自然生长期10个月以
上的欧得莱猪后腿作为原
料 ,每100头猪群中仅有10头
被选用。其肉柔嫩 ,肉味馥
郁醇厚 ,含有猪肉中少见的
不饱和脂肪酸。制作全过程
不使用任何香辛料和化学添
加剂 ,智能精确控温控湿 ,历
经12-60个月,自然发酵成熟,

是低脂肪、低热量、低胆固
醇的天然营养健康顶级肉食
品。

从进口新设备，创造新
概念，到研发新产品，“我
们做企业踏踏实实，但是我
们的发展眼光一直放在远
处”，得利斯“品质高于一
切”。日前，得利斯发布了
《食品质量与安全报告》，
成为国内同行业中首家发布
质量白皮书的企业。

(本报记者)
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