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28日，东营市一家
餐饮企业73名职工，在

“一家亲筷乐时代”参
加了由东营市职业技
能鉴定中心组织的首
次国家职业技能鉴定
考试，本次考试共有3
个考试项目，经鉴定
合格，考生将取得相
应等级的国家职业资
格证书。

此次职业技能鉴
定考试分为理论考试
和实践操作两部分，共
三个考试种类，分别是
中式烹调师四级40人，
三级10人，中式面点师
三级3人以及餐厅服务
员四级15人，三级5人。

考技能 求发展
文/片 本报记者 郑美芹 实习生 张婧婧 本报通讯员 周梅

□ 面点师曲晓芳：42岁终于考证了

刚参加完中式面点师考试的曲晓芳显得很从容，已
经42岁的她在这次考试中年龄算是大的。采访中得知，曲
晓芳在之前的小饭店做面点很多年了，虽然操作熟练、经
验丰富，但从来没有考试的想法。“下午的实践考试内容
因为每天都操作感觉不到紧张，不过年纪大点，很多年不
写字了，理论考试时越着急就越忘记字怎么写。”说话间
她一直笑呵呵的。曲晓芳坦言，现在无论干什么都需要专
业证，不过根据等级发工资我感觉很公平，以后我们也是
有证的人了。

□ 服务员蒋丽娟：第一次参加很激动

看起来年纪轻轻的蒋丽娟，已经从事餐厅服务员工
作许多年。虽然她一边给正在考试的同事鼓劲，可是脸上
依然流露出紧张的神色，不断地擦拭手心的汗。“这是我
第一次参加技能鉴定考试，说不紧张肯定是假的，不过干
了这么久，还是想检验下自己的水平。”

□ 厨师孙立恒：理论实践从容面对

阳光帅气的孙立恒，在餐饮企业一待就是6年，在其他
年轻人东奔西走的时候，他已经练就了一身好厨艺。由于
公司经常组织培训和比赛，他早已习惯了充满挑战的生
活。当记者问到下午实践发挥的情况时，他说：“理论学好
了必然会促进实践，当然实践会了，理论也就理解得更透
彻了，它们是相互贯通的。”

某餐饮企业负责人张经理告诉记
者，为实现员工们持证上岗的要求，现在
餐饮企业不断加大对员工职业技能的培
训力度，为员工解决实际性困难办实际
性的事，自然也会在无形之中提高服务
质量。特别是通过这次考试，不仅让员
工认识到了职业技能鉴定的重要性，同
时也纠正了很多员工在平时工作中的
一些不规范的陋习，对员工整体技能水
平的提升将起到积极的作用，以后还会
让更多的员工参加职业技能考试。“不
管以后他们会不会留在东营，都希望他
们能在工作的这段时间学到真正的本
领，让社会认可他们，为他们将来的提高
与发展助一臂之力。”

中式烹调师常传虎很有激情地炒着自己选的菜。

参加考试的朱世雪正在进行餐厅服务员的实践操作。

国家级考评员严格审查每一道菜。

折叠好的手绢花赏心悦目。 王丽认真地做着每一步。
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