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国井·国香2008

国井牌国香2008是山东扳倒井股份有限公司

生产的复粮芝麻香型高端白酒产品。利用中国唯

一的“井窖工艺”和“DMADV酒体设计控制技术”

等国内独创的工艺技术，由中国酿酒大师、中国

第一品酒师、全国技术能手、国家级评酒员、高级

技师等组成的国内一流专家团队精心酿制而成。

推出以来以其独具的多香韵，多滋味，多层次个

性和特色，受到了高端消费者的青睐。国香2008以

品质奠定品牌基础，不仅以国家白酒最高标准把

握，从产品研发到推介、从原料筛选、粮食酿造、

成品灌装，到市场营销的每一个细节，并让相关

的制度、装备及时跟进，在国内白酒界和广大消

费者心目中迅速树起了“国井”高端形象。先后获

“中国复粮芝麻香型代表”、“中国芝麻香领袖品

牌”、“中国酒业新高端品牌”称号。随着国井扳倒

井成为国家地理标志保护产品，国井芝麻香酒作

为国家原产地认证产品，受到了国家保护，国井

“中国高端芝麻香”的地位正式确立。该产品被指

定为第十一届全运会唯一指定专用酒，山东省第

二十二届运动会唯一指定专用酒。

52度五粮液

“不喝茅台，就喝五粮液”这是消费者

已经形成的选择高档白酒标准，作为浓香型

白酒的杰出代表，五粮液已经连续9年蝉联

中国酒业的利税冠军，在风云变幻、大起大

落的白酒行业内 5 2度五粮液的单价突破

1000，这也让不少白酒爱好者看到了其收藏

的价值。

天下三千年，五粮成玉液。五粮液独特

的生产原料、生产工艺和生态环境，使五粮

液酒具有了“香气悠久、味醇厚、入口甘

美、入喉净爽、各味谐调、恰到好处、酒味

全面”的独特风格，是酒类产品中的经典之

作。至此，五粮液酒共获国际金奖三十九

枚。

52度洋河蓝色经典

从洋河酒厂到苏酒集团，从洋河大曲到

洋河蓝色经典，从茅五剑到茅五洋，从发出

“振兴苏酒”号召以来，“洋河”作为振兴

苏酒的“领头羊”，全力打造的“绵柔型”

白酒经典之作——— 洋河蓝色经典，面市以来

销售增长迅猛，“蓝色风暴”愈刮愈猛，

“蓝色魅力”已征服了越来越多的白酒消费

者，也吸引了不少白酒收藏者的青睐。

洋河蓝色经典产品采用百年老窖发酵生

香，百年储存老熟，在保持洋河传统甜、

绵、软、净、香风格的基础上，突出绵柔、

淡雅的独特风格。包装一反常态，打破白酒

以红色、黄色为主色调的老传统，将蓝色固

化为产品标志色，实现了产品差异化，突显

了产品个性。

53度飞天茅台

身为“国酒”，飞天茅台成为正宗茅台

的“代名词”。53度飞天茅台不仅仅是茅台

的代表产品，也是中国酱香的代表，也因此

成为中国白酒收藏的上品。53度飞天茅台一

季一个价，从最早的400元，现在已经飞涨

至2180元，似乎离奢侈品一步之遥。作为藏

品，53度飞天茅台还是众藏友的常客。

茅台酒的生产工艺古老而独特，它继承

了古代酿造工艺的精华，闪烁着现代科技的

光彩。茅台酒是世界三大名酒之一，是我国

大曲酱香型酒的鼻祖。茅台酒源远流长，据

史载，早在公元前135年，古属地茅台镇就

酿出了使汉武帝“甘美之”的枸酱酒，盛名

于世。

儒雅香孔府家

孔府家是儒家文化标志性品牌，是公

认的中华文化名酒。儒雅香孔府家酒秉承

儒家文化精髓，在酿酒理念上传承儒家兼

容并蓄的思想，以“中庸为曲，和谐为

基”，取天地之灵气，集日月之精华，精

选优质五谷，汇聚浓清酱芝四大香型白酒

酿造工艺之所长，经百年泥池发酵，地下

酒库长期窖藏，然后由国家级酿酒品评勾

调而成。其酒体兼具“清香之净爽”、

“浓香之绵甜”、“酱香之幽雅”、“芝

麻香之舒适”四香合一，而又独具风格，

自成一体。达到了白酒香与味的和谐统

一。

孔府家公司精心打造的高端产品———

儒雅香孔府家珍藏酒，充分融合了中国白

酒清、浓、酱、芝麻香四大香型之所长，

体现了中国白酒传统的酿造精华。

百脉泉生态原浆

百脉泉生态原浆产品秉承“生态酿酒”理念，

以独具特色的明水香米、优质高粱、糯米、玉米、小

麦入料，经过多轮次发酵而得，经过长期贮存勾调

而成，产品具有清澈透明、窖香浓郁、绵甜爽净、香

味协调、回味悠长之特点。

百脉泉水质极好，味美甘甜，且水温常年保持

在18℃左右。泉水涌出地面前为地下水，经地层反复

过滤涌出地面时，其水质清澈透明，沿溪间流淌时又

吸收了空气，增加了溶氧量，并在二氧化碳的作用下，

溶解岩石和土壤中的钠、钙、钾、镁等矿物元素。采用

百脉泉水作为百脉泉酿酒之用水，更使百脉泉酒得天

地自然之灵气，蕴含天地物中之精华。通过古法工艺

将泉水中的各种生态元素凝练在杯酒之中，这就

是百脉泉酒，百脉泉水则为生态酿酒之源。

山东百脉泉酒业技术研发中心经过反复试

验，采用原生质体融合育种技术，经生物固态培

养，将其扩大，最终将它研制成“菌曲”。经过实践

证明所产生的酿酒微生物菌群丰富，应用到窖泥

培养中，能提高窖泥质量，并且减缓退化，从而解

决了因窖泥质量存在的问题而导致基酒质量差的

行业难题，真正创造了“人工老窖，新窖老熟”的工

艺，摒弃了行业常见的无机窖泥工艺。
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