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掺两成鸭肉
记者暗访“精选羊肉”加工车间，
本版文/本报记者 孟敏 董从哲 钟建军 实习生 刘华东 杨亚平

就算好羊肉了
企业老板自爆内幕
片/本报记者 陈文进

车间反锁大门

上午9时30分左右，记者与
执法人员来到这家企业二楼的
生产车间，发现大门已反锁。执
法人员敲门后，车间内的工人过
了好一会儿才将门打开。

进入车间后，一股怪味扑面
而来。在工作台上，约20名身穿
白色工作服的工人正忙着加工
羊肉卷。车间内的工人四五个一
组，分工很明确，有人负责称重，
有人负责包装，全是成熟的流水
线模式化作业。

在负责称重工人的一旁，摆
放着6个塑料盒，3个装着暗红色
的瘦肉，工作人员称其为“小
肉”，也就是人们日常见的鸭脯
肉。另外3个盒子装着羊肥肉，从
羊肉上剔下来的，白花花一堆，
看起来很油腻。

称重工人从塑料盒中拿出
鸭肉和肥肉，称好后交给对面的
工作人员将二者掺在一起，按顺
序摆放后卷成圆柱形，封口并贴
上商标便成了“混合羊肉”。

鸭肉小字标注

在加工台上，还有某品牌
“涮羊肉”的椭圆形标签，此类标
签共七种，上面用大号字写着

“特选羊肉卷”、“羊肉卷”、“精选
小肥羊”、“金钻小羔羊”、“精品
涮肉卷”等，非常扎眼。细看下方
的配料表才会发现，小号字上标
着新西兰(澳大利亚)羊肉、国产
鸭肉、羊脂肪、水等字样儿。

对此，工作人员解释说，他

们主要加工两种，一种是纯羊
肉，在标签上也会标注百分之百
纯羊肉，另一种虽然标签上写着
羊肉卷，但并没标注“百分之百
纯羊肉”，也就是所谓的“混合羊
肉卷”，在配料表上标有“国产鸭
肉”。

具体去向不清楚

在一旁的一个车间里，十几
名工作人员拿着尖刀将羊身上
的骨头剔出。工作人员称，这些
肉是羊肉，是带骨羊肚排，羊排
上有骨头，工作人员将骨头剔出
来，一般一件10斤左右，每个工
人每天能剔十几件。

还有一个不小的工作区是
液揉间，摆放着8个宽1米、长2米、
高55厘米的水池。“池子里装上水，
将冻肉放在水池里化冻。”工作人
员介绍说，随后再将肉放进机器
内进行脱水。在这个车间内还摆
放着20多袋冷冻的鸭胸肉、羊肩
肉，都是当天的加工原料。

随后，来了一名工厂的负责
人，当记者问及工厂产量时，该
负责人说，“我们企业好的时候
每天产量在6吨左右，不好的时
候也有2吨左右。”

这么多羊肉，都卖到哪里去
了？这名负责人说，主要是销往
东北、上海等地，对于济南的市
场，在维尔康批发市场也有专门
的销售点，产品畅销省内外。

随后，记者和历城工商分局
的工作人员来到维尔康批发市
场的销售点，这里的销售商表示
没有登记出货去向，这些羊肉的
去向不清楚。

最高日产6吨，销往省内外
一生产“混合羊肉”的企业被查处

厂房膻味四溢

车间有人把门

餐馆吃起来很肥的羊
肉都是从哪里来的？近日，
记者根据读者提供的线索
来到省城东部的一家生产
企业。

找到这家深藏在冷库
里的加工点并不容易，根据
读者留下的地址找，发现这
些门牌号根本对不起来。记
者只得在附近的一些冷库
和肉联厂等单位逐个查看。

在一家冷库里，有冷藏
车进进出出，记者以购买便
宜肉的名义，向这里的工作
人员打听便宜羊肉的批发
地点。工作人员告诉记者，

“不远，就在那家大冷库厂
区里，很多火锅店都到那里
进货。”

“ 这 里 产 的‘ 精 选 羊
肉 ’，实 际 上 是 羊 肉 掺 鸭
肉。”目标厂区外，附近居民
悄悄向记者透露说，这家生
产廉价羊肉的企业中，“鸭
子羊肉”占了很大分量，“市
区内的很多火锅店都到那
里去批发，他家羊肉还真便
宜”。

记者循着指示寻找过
去。在将军路附近的这家冷
库车间里，看起来生意很红
火，里面很多车间都被租了
出去。这处生产混合羊肉的
厂家确实具有相当的规模。
一入门就能看到上下两层
楼构成的大仓储式冷库，七
八个工人在门口等着拉货，
空气中弥漫着一股刺鼻的
羊膻味儿，比日常闻到的羊
肉味儿要浓烈得多。

一批“羊肉”刚刚被从
冷库里搬运到冷藏式货车
上拉走，冷库的大门冷风飕
飕，膻味扑鼻。在门口的两
名男子一见记者是生面孔，
其中一人表现得很警觉，立
即关上了冷库的大门。“里
面是肉制品冷库，你们来干
什么？”

记者以餐饮店进货人
的身份和这名男子攀谈，取
得了他的信任。这名男子告
诉记者，底楼是冷库，上面
是加工车间，有值班的负责
人在二楼。当记者表示想去
二楼生产车间看看羊肉的
生产过程，怕肉品不过关砸
了饭店的牌子时，他犹豫不
决。记者正要趁机上二楼
时，被两名工作人员拦下。

“你别上去，不能去，要
货可以和我们老板联系。”
男子很谨慎地拦住记者说，

“生产车间不能随便进！”
根据他提供的电话，记

者一边跟老板电话联系，一
边浏览这里出去的纸箱包
装的印刷。这些包装纸箱上
都印着“精选羊肉”、“混装
羊肉”字样，工人正在大量
地往外搬运着生产加工好
的“混装羊肉”。这些羊肉都
是有品牌的，看起来很正
规。

最差的羊肉

鸭肉占一半

记者拨通老板的电话
后，自称负责人的经理在电
话里也拒绝了记者上去看
车间的要求。他说得很坦
率：“你要的货量大，什么都
好说，价格我给你便宜，别
人绝对吃不出来。便宜的羊
肉掺一半的鸭肉，贵的羊肉
每斤只掺2两鸭肉。你可以
选，济南进我货的店多了去
了。订好了你到维尔康我的
批发点找我。”

记者表示，希望他提供
几家进这种羊肉卷的火锅

店，好去试吃一下。他拒绝
了：“不会跟你说的，你放
心，用我货的多了，顾客都
吃不出来。”

为了一探究竟，记者根
据他的要求前往维尔康批
发市场。在一家销售店内，
坐着两名工作人员，不时接
几个电话。见记者走进来，
其中一名魏姓工作人员询

“发现食品问题，应立即
查处。”在接到市民反映的线
索后，济南市政府食品安全
办公室立即协调各部门前去
查处。6日，市质量技术监督
局历城分局、市食品药品监
督管理局历城分局、历城工
商分局等食品安全相关部门
进行了联合执法。

“一接到市民反映的线
索，我们将立即协调各部门
进行调查。”6日，市政府食品
安全办公室的相关负责人表
示，对市民通过96706123热线
反映的问题，相关部门很重
视并立即行动。落实了羊肉
中掺鸭肉的企业所在地属历
城区管辖后，历城区政府食

品安全办公室的负责人立即
联系各部门前去查处。

6日上午8时30分，历城
区政府食品安全办公室、市
质监局历城分局、市食药监
督管理局历城分局、历城区
公安分局的相关负责人和工
作人员集合出发，前往生产

“混合羊肉”的企业进行调查。
在工厂内，联合执法人

员收集了7种食品标签进行
分类、调查。市质监局历城分
局的一位相关负责人表示，
根据食品相关规定，“混合羊
肉”中鸭肉的含量不得超过
40%，但该企业生产的部分
“混合羊肉”中鸭肉的含量明
显超标。

“禁止该企业继续使用
这些标签，并下达了整改
令。”该负责人表示，该企业
有正规的营业执照、全国工
业产品生产许可证，证件方
面没有什么问题，也没有发
现该企业所用的肉有质量问
题，未查到非法添加剂，只是
标签标识上不准确，会建议
企业根据产品分类在配料表
中标注羊肉、鸭肉的定量标
示。

本报将联合省城食品安
全相关部门对食品问题进行
跟踪调查，欢迎市民继续拨
打本报食品热线96706123，就
问题食品，反映线索、交流困
惑、提出建议。

发现食品问题立即行动
省城多部门联合查处“混合羊肉”

羊肉为很多人所喜爱，
在冬季尤其有巨大的市场需
求，然而这些被大量需求的
羊肉，对生态环境的负面影
响日渐显露。

“中国大量养羊的地区
都是生态环境相对脆弱的地
带，比如甘肃、宁夏、西藏、内
蒙古、新疆等地。这些地方降
雨较少，植被稀疏，地表草地
生态环境脆弱，却承担着国
内大多数羊肉的供应任务。”
记者的一位热心环境和公益
的朋友说，羊这种草食动物
以食草和树为主，对草皮的
危害尤甚。它们吃草时不像
其它食草动物那样掠尖吃，
而是连根拔。这种啃草方式
对植被恢复很不利，很容易

造成地表植被的破坏，难以
短时期恢复，趋向沙化。他主
张，羊肉尽量少吃，从假冒羊
肉这件事情来说，消费者有
权明白消费，但客观上，假羊
肉泛滥也对生态环境有减负
作用。

6日下午，山东师范大学
植物学专家樊守金教授告诉
记者，具体谈养羊对环境的
影响，要看过度放牧或畜牧承
载量是否过大，对地表生态的
影响程度也和羊的品种有关
系。国内牧民过垦过牧，草地
不堪重负才会有问题。

山东师范大学生命科学
学院傅荣恕教授也赞同“生
态环境羊害”。“同样是草食
动物，羊和牛的取食方式差

别很大。牛是舌卷，不伤害植
物生长，而羊在草量不大的
时候，连根拔草，尤其伤害一
年生草本植物，这会形成生
态学上所说的‘断层’现象，
这种影响加大后，会严重影
响地表生态。比如冬天的麦
子地，可以让牛吃，不能让羊
吃。而且，羊在食物不足的时
候，还会啃食树皮，对树木都
有致命伤害。农村山区封山育
林，尤其不能让羊进山啃食。”

一些怀疑羊肉真假的消
费者认为，也许鸭肉不像其
他劣质的病死肉那么有害，
但既然交的是羊肉钱，就应
该给消费者明示是不是真的
羊肉，如果掺了鸭肉，店家不
能含糊其辞，坑害顾客。

羊肉掺了多少鸭肉应该明示

“这里有一家往羊肉中掺鸭肉的企业，你们可以去看看。”本报“食为

天·聚焦餐桌安全”活动公布96706123热线后，有市民反映说，某生产企业

平时虽然羊肉味儿刺鼻，但很多羊肉都掺了鸭肉。近日，记者对这家企业

进行了暗访。

问说，“你们是那个来进货的
吗？”

得知记者是开火锅店的，
工作人员表示火锅店最常进的
是三种鸭子羊肉，每卷5斤重，
分别卖16元、14 . 5元、14元。“这
三种混合羊肉卷中，鸭肉和羊
肉的比例是不同的。”该工作人
员介绍说，16元的添加的鸭肉
最少，每斤羊肉中也就掺2两鸭

肉。
打开冷柜可以看到，每卷

1 6元的看起来红瘦肉最多，
14 . 5元的其次，14元的基本都
是白花花的肥肉。记者拿起14
元的羊肉问，“用这种肉会不会
被顾客发现？

“不管多便宜，都保管你留
得住顾客。”该工作人员介绍
说，即便是最便宜的混合羊肉

卷，也含50%的羊肉，羊肉味很
明显，肯定吃不出来。

记者看到，这种“火锅专用
2号卷”有“郭尔旗”字样的绿色
商标，而且还有食品安全标志，
在配料表一栏，明白无误地注
明了鸭肉、新西兰羊肉等内容。

“你拿回去自己切羊肉片，市面
上都是这样切的，我给你最便
宜的价格。”

格消费观点

格部门行动

工人向外搬运生产加工好的“混装羊肉”。

6日，本报联合市质监局历城分局、市食药监督管理局历

城分局、历城区公安分局等相关部门，对一家生产“混合羊

肉”的企业进行了查处。
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