
小烧饼机，成了创业“加速器”
菏泽转炉烧饼机发明者李良景，借助创新优势发展加盟店500多家
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菏泽大烧饼作为本土小吃，多用烧饼炉子直接用煤炭烤，在制作上需
要一定经验而且效率比较低，也成了烧饼加工制作的瓶颈。而转炉烧饼全
程机械化改变了传统烧饼制作工艺。

发明转炉烧饼机的人就是牡丹区安兴镇的李良景，今年42岁的他曾
当过钳工和汽车、家电维修工，后在济南打工，掌握了一定的技术。回到家
乡后历时一年研制出转炉烧饼，目前在山东、河南、河北等地“加盟店”已
有500余家。伴随着创业，打假维权之路又让李良景非常苦恼，市场假冒产
品对真正品牌的冲击，使他发明创造的激情减少了很多。

梦中醒来打磨细节

3月7日，记者来到位于
双河路的李良景转炉烧饼
厂房，其实就是一个农家
院，电焊机轰隆隆的声音
中，六七个工人在忙碌着。

“我现在有两个厂区，一月
能做出70台转炉烧饼机。”
李良景说，就这还是供不应
求，很多人要买到转炉烧饼
机只能提前预定。

“吃饭时经常会突然
停下，去研制打磨一些细
节。有时想通一个道理，高
兴得蹦起来。”李良景的转
炉烧饼机虽然已经研制出
两年，但是他对研制的那

段过程还是记忆犹新。
李良景为了完善一个

细节，有时从梦中醒来披衣
起床，在客厅里又是切割又
是电焊，刺耳的声音让家人
烦躁不安。没有头绪时，他
就跑到小商品市场，从锅碗
瓢盆中寻找灵感。

功夫不负有心人，李
良景凭着自己上过两年技
校的基础和在汽修厂打工
的经验，终于研制出转炉
烧饼机，改变了传统吊炉
烧饼效率低、易烫手、劳动
强度大、饼底结炭、凉后变
硬等缺点。

“转炉烧饼机每小时
可以加工近300个烧饼，工
作效率比传统吊炉提高两
倍，大大降低了加工者的
劳动强度。”李良景表示，
自己研制成功炉子之后逐
渐改进了烧饼的味道。

“传统烧饼放碱面，导
致变凉之后没有刚出炉的
好吃，经过多次试验，用五
香料代替碱面放进烧饼里
面，这样即使烧饼凉了也
一样好吃。”当时，李良景
每天都做一炉烧饼出来。
经过多次尝试，色香味美
的转炉烧饼横空出世。

发展加盟店500多家

发明成功后，李良景
为不想让自己的发明成
果置之高阁，开始走上创
业之路，为了保证所有的
转炉烧饼都是一样好吃，
凡是买李良景转炉烧饼
机的客户，都实行加盟
店，李良景转炉烧饼机连
技术、经验一并传授，并
且进行后期回访。

目前，李良景的转炉
烧饼加盟店已经发展500多
家，分布在山东、河北、河南
等地。其中仅菏泽市就有上
百家转炉烧饼加盟店。李良

景在后期回访中更是一次
次改造技术，转炉烧饼机工
艺日臻成熟。

记者在菏泽三中对
过看到一家转炉烧饼加
盟店。“康庄的的老客户
非常认可俺家的转炉烧
饼。”店主冯玉凤表示表
示，每天的生意都不错，
现在忙不过来，专门雇佣
了一个人手，每天中午去
康庄服装市场去送烧饼。

像冯玉凤这样的店，
菏泽市区有四五十家，都
是家庭作坊式小店，分布

在街头巷尾。成本制作较
低，一般投资一两万就能
开一家转炉烧饼店，制作
过程节省劳动强度，而且
味道比一般烧饼好吃，转
炉烧饼很快在济南、郑州
等大城市火了起来。

“他做事有始有终，出
了问题来给我们修。”冯玉
凤表示这间小小的烧饼铺
成为了家庭的主要经济支
柱，而且不用担心炉子在使
用过程中出现什么问题，一
个电话，李良景就会及时叫
人来维修。
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维权成本高也很苦恼

然而，李良景的创业
之路并不容易，因为他发
现在自己研制转炉烧饼成
功后，市场上很快出现仿
冒转炉烧饼机，并且比他
销售的价格还要便宜，但
是制作出来的烧饼味道不
一样。这让很多人对李良
景的转炉烧饼机产生误
解。

“由于假冒转炉烧饼
机出现，导致很多人误以

为转炉烧饼并不好吃。”
李良景说，去年9月份，一
客户花六千多购买了仿
冒炉子，使用了两个月，
故障频出被弄得焦头烂
额，无奈之下五千元转让
了。

“巨野县董官屯镇有
家仿冒我的炉子卖，扰乱
了市场秩序，我一气之下
进行上诉。”进行维权让
李良景有时很苦恼，他表

示这件事情从立案到法
院进行强制执行，整个过
程用了将近一年时间，而
那家假冒店提前关门了。

“现在假冒转炉烧饼
都快赶上真的转炉烧饼
了。”李良景对这些假冒的
转炉烧饼很苦恼，但是无
可奈何。因为这些假冒炉
子扰乱了市场秩序，李良
景担心再过两年，转炉烧
饼市场真是不行了。

打算研制面泡油条机

走在大街上，李良景开始对菏泽风
味小吃炸面泡感兴趣了。他发现，面泡的
传统做法是一个人做一个人炸，需要两
个人同时操作，就开始琢磨怎么更节省
人力，让一个人能够同时进行。

“炸面泡的原理和炸油条是相通的，
现在基本思路已经有了，一直没有精力
去研制。”李良景还有一层担心，他怕自

己辛苦花半年时间研制出来面泡机，上
市不到一月假冒的又出现了。

烧饼、面泡、油条……它不只是延续
了一个成年人对童年美食的怀念，更承
载了发明人李良景的创业梦想，他研制
成功后并没有束之高阁，而是把发明成
果转化成经济效益，带动了成千上万的
人创业就业。

▲李良景正在厂房中焊接零件。
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