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东营美食“招募令”
“美食达人”就是你，特色饭店快来报名

齐齐鲁鲁晚晚报报··今今日日黄黄三三角角《《东东营营
美美食食》》专专刊刊创创立立以以来来，，一一直直为为读读者者
寻寻求求最最实实惠惠的的美美食食、、为为商商家家搭搭建建展展
示示平平台台努努力力着着。。您您还还为为请请客客发发愁愁
吗吗？？您您还还为为找找不不到到美美食食别别样样风风味味烦烦
恼恼吗吗？？您您还还为为朋朋友友聚聚会会的的场场所所烦烦心心
吗吗…………那那就就加加入入本本报报““美美食食达达人人
团团””吧吧！！让让您您轻轻松松看看报报，，独独享享优优惠惠、、
别别样样的的东东营营美美食食，，让让您您吃吃得得开开心心，，
花花得得省省钱钱。。

酒酒香香不不怕怕巷巷子子深深，，《《东东营营美美食食》》
将将帮帮您您到到底底，，只只要要您您有有味味美美料料足足的的
特特色色佳佳肴肴，，就就不不要要吝吝啬啬，，我我们们帮帮您您
告告诉诉全全东东营营市市民民，，““这这里里有有好好吃吃的的
菜菜，，您您赶赶快快来来啊啊！！””““美美食食达达人人””们们想想
省省钱钱、、想想吃吃到到最最具具风风味味的的美美食食；；特特
色色饭饭店店赶赶紧紧敞敞开开大大门门，，迎迎接接人人们们
吧吧，，请请您您赶赶紧紧接接下下““招招募募令令””，，加加入入
本本报报的的美美食食风风暴暴吧吧。。

《《东东营营美美食食》》将将在在东东营营首首开开先先

河河，，针针对对东东营营所所有有的的饭饭店店召召集集特特色色
美美食食。。不不要要藏藏着着掖掖着着““拿拿手手””好好菜菜，，
我我们们将将把把真真实实、、美美味味的的特特色色菜菜““端端””
到到读读者者面面前前。。不不要要怕怕““巷巷子子””深深了了，，
我我们们将将搭搭建建最最扎扎实实的的平平台台，，让让读读者者
在在十十里里之之外外就就能能““闻闻””到到您您家家的的菜菜
香香。。

““美美食食达达人人””们们不不用用只只登登录录团团
购购网网站站了了，，您您可可以以只只花花几几角角钱钱，，在在

《《东东营营美美食食》》中中找找到到最最优优惠惠的的特特色色

美美食食。。您您也也可可加加入入本本报报““美美食食团团””，，
不不定定期期参参加加本本报报的的品品菜菜活活动动，，也也可可
亮亮出出您您的的美美食食““地地图图””，，让让更更多多的的市市
民民知知道道““隐隐藏藏””较较深深的的特特色色美美食食。。

（（嵇嵇磊磊））
特特色色饭饭店店、、““美美食食达达人人””赶赶快快联联
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华夏古国，龙乃图腾。炎黄子孙，
龙之传人。龙，作为我们中国人独特文
化的凝聚和积淀，已扎根和深藏于我
们每个人的潜意识里，并且渗透进社
会文化的各个领域。在餐饮美食中，出
现了各式各样的“龙肴”。

“蟠龙菜”是湖北名菜。相传“蟠龙
菜”是明朝嘉靖年间的宫廷名菜，它始
于湖北省钟祥县。明正德十六年（公元
1521年），明世宗继位。当时明世宗正在
钟祥县，接旨上京前，特地前往老师府
中辞行。老师便在家中设宴招待。府上
一位姓詹的老厨师，听说明世宗将返
京做皇帝，此举犹如蟠龙升天，于是就
用猪瘦肉、猪板油和去骨鱼肉，分别斩

成肉泥，用干淀粉、鸡蛋清等拌匀，再
用蛋皮裹成长形的蛋卷，皮间饰以银
珠，蒸熟后切成薄片，摆在盘中呈龙
形。明世宗吃后赞不绝口。明世宗登基
后，便把这位老厨师招进宫中。从此

“蟠龙菜”就成为明朝宫廷的一道佳
肴。后来此菜被收入《名菜精华》和《中
国菜谱》，享誉海内外。

“龙虎斗”是闻名中外的广东传统
名菜。“龙虎斗”相传始于清朝同治年
间。广东韶关有个名叫江孔殷的人，在
京为官，曾品尝过各种名菜佳肴。他晚
年辞官回乡，经常研究烹饪技术，心想
创制新名菜。有一年，他做70岁大寿，为
了拿出一道新名菜给亲友尝鲜，便用

猫和蛇制成菜肴，蛇为龙，猫为虎，二
者相遇必斗，故名“龙虎斗”。亲朋好友
品尝后都觉不错，但感觉到猫肉鲜味
不足，建议再加入鸡共煮。根据大家的
建议在此菜中又加了鸡，其味果然更
加鲜美，这样此菜便一举成名。

我国各地以龙命名的菜肴还有很
多，如山东的“龙眼凤肝”，江苏的“龙
须鱼面”，福建的“龙身凤尾虾”，四川
的“龙抄手”、“龙眼饱子”，黑龙江的

“飞龙汤”，苏州的“龙舟活鱼”，湖北的
“龙凤配”……都是久享盛誉的名菜。
以龙命名菜肴，不但丰富了形象，提高
了品位，增加了文化意蕴，也使菜肴更
加富有魅力。（刘新华）

东营的历史可以说是古老而
年轻，物产丰富，饮食选料广泛，加
之胜利油田开发，大量外地市民的
涌入，使得东营的饮食风味，兼具
四方特色。

黄河刀鱼：
黄河刀鱼的故乡在黄河口一

带，因其形似利刀而得名。其实，刀
鱼的学名叫刀鲚鱼。在黄河口，当
地人称其为“倒鱼”。历史上，黄河
几经改道，但黄河刀鱼总是顺河而
去又沿河而来。长江口和海河口虽
然也有刀鱼，但总不及黄河刀鱼量
多、味美。清淡鲜香的海鲜美味，里
嫩外焦、脆嫩爽口的黄河口刀鱼，
各少数民族的风味菜，以及当地农
家的煎饼，无不让人闻香止步，流
连而忘返。

广饶肴驴肉：
东营市的广饶县有一远近闻

名的名吃--肴驴肉。“天上鹅肉，
地上驴肉”，广饶肴驴肉，历史悠
久，遐迩闻名。始创于清同治十二
年，曾由当地武举崔万庆推荐到北
京兵部差务府，专供武士享用。广
饶大地未见走驴，然桌上有驴肉飘
香。广饶县地处黄河三角洲南部，
临近小清河，齐文化影响地，有孙
子故园一所，内有南宋大殿，原物，
斗拱结构，号称国宝。便也是自南
宋建炎二年始，此地以独特工艺肴
驴肉。

利津水煎包：
利津水煎包是用一个初夏满

月大的盘子盛装的，水煎包皆是圆
柱形的，齐齐地立着，像一顶顶小
型的厨师帽，皮表呈麦黄色。包子
散发出一股子质朴的面味，浑厚的
猪肉和辛辣的葱味。面味是麦子本
质的信息，它里面有阳光的芬芳。
猪肉和葱，则有两种不同形式的芳
香属性。

东营传统美食

龙年话龙肴

11日上午，莱州市沙河
镇南新庄村村民杨钧荣将
养殖的四五百只鸡送到了
东营市绿色餐饮商会。商会
副会长胡常军说，经过考
察，对鸡的质量非常满意，
就直接从农户手中购买，减
少中间环节，实现“农餐对
接”。据悉，这些鸡都是当地
的土笨鸡，绿色餐饮商会在
农户手中购买了1000只左
右。

农餐“对接”

上期《东营美
食》推出“美食论坛”
活动后，受到广大读
者和餐饮界的人士
喜爱。东营宾馆后厨
刘新华给本报发来
邮件，推荐《龙年话
龙肴》的文章，“美食
达人”和美食专家们
还等什么，赶紧@我
们吧！
电话：15550546000

15990987396
邮箱：qlwbcanyin@
126 .com

东营市华乐化工有限责任公司丢失组
织机构代码证IC卡号码：72620130-3，
声明作废。

挂 失 声 明

报花、挂失、分类广告
咨询电话0546-8327067

近日，长安铃木公布2011年销售数据，
继2010年完成产销突破20万后，长安铃木
2011年全年完成22万辆销量，同比增长
10%，相比全国汽车行业全年3%左右的平
均增幅以及全国轿车行业6 . 9%的平均增
长水平，长安铃木的成绩显得尤为抢眼。

长安铃木将持续推出创新产品、提升
优质服务，让消费者轻松享受精彩的有车
生活。将凭借用户第一的企业理念、精品
的产品品质、无微不至的服务关怀在2012

年继续赢得更多消费者的认可和青睐，续
写新的辉煌！

深耕终端 长安铃木2011年销量同比增长10%
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