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鲜奶吧遍地开花，
由于涉及多种经营形式，由谁监管却成难题
文/片 本报记者 孟敏 钟建军 实习生 刘华东 杨亚平

蟹肉棒里没蟹肉

虾丸里面不含虾
业内人士称，海鲜味多是用食品添加剂调出来的

文/片 本报记者 钟建军 孟敏 实习生 李庆雨 刘华东

价格便宜的虾丸

每斤才卖3元钱

“吃火锅时，煮好的丸子掉在地
上，弹得很高，这丸子究竟是用什么做
的？”近日，家住和平路附近的王先生
吃火锅时发现丸子很有弹性，口感像
一团面疙瘩。

虾丸、鱼丸、撒尿牛丸……市场
上的丸子种类繁多，价格也参差不
齐，产地包括日照、诸城、福州等地。
记者调查多家批发市场发现，每斤
鱼丸、虾丸售价从 3元至 18元不等，
而虾丸售价最低的仅 3元一斤。“这
里的丸子是大厂的，批发价 12元一
斤。”14日上午，八里桥蔬菜批发市
场内一位摊主说，虾丸、鱼丸都有袋
装的，一袋 5 斤，“便宜的 7 元一斤，
但没现货”。建设路海鲜市场也有类
似情况，诸城某公司生产的5斤装虾
丸，售价15元，算起来每斤虾丸只有
3元。

虾丸大多不含虾

饭店多是进现货

八里桥蔬菜批发市场的一位摊主
表示，虾太贵，虾丸里没有虾。建设路
海鲜市场的一位店主也说，大部分虾
丸是用淀粉经过调味调出虾的味道。

多家超市海鲜丸子的价格在每斤
12元至15元之间，在配料表上标明含
鱼糜、螃蟹提取液、虾提取液、淀粉等
配料。历山路一家超市所售虾丸的包
装袋上，标注有鱼糜、淀粉、食用盐、味
精、食品添加剂等成分，唯独没有虾
肉。

记者调查发现，饭店的虾丸多是
直接进现货，很少有自己制作的。在经
七路263号的东方大厦、舜耕路28号
的舜耕山庄，工作人员表示，虾丸都是
从外面采购的现货。省体育中心附近
的一家饭店老板说，饭店从建设路海
鲜大市场进货，签订了长期合作协议，
能保证质量。

蟹肉棒不含蟹肉

多是鱼糜和淀粉

记者以火锅店采购员的身份来到
一家批发市场，老板立即热情接待并
介绍产品，说很多火锅店在这里进货。

“一袋5斤，12元一斤。”老板说。
在二环东路附近的一家大型批发

市场，一楼北头有几家火锅、麻辣烫食
品综合批发店。店主介绍了销量很好
的蟹肉棒、鱼丸及虾丸。“这种4斤装
的蟹足棒销量很好，12元一袋，好点
的13元一袋。”店主说。

据该店主介绍，这里的蟹肉棒是
仿生食品，口感和味道与真的差不多。
记者看到包装上印着“模拟蟹足棒”的
字样，配料成分为：鱼糜、蟹提取液、蟹
香精等。

“目前市面上销售的绝大部分蟹
肉棒是仿生食品。”另一位店主表示，
蟹肉棒一般都是用鱼糜和淀粉做的，
价格高的鱼糜多，或者加了蟹提取液，
售价较低的蟹肉棒含的鱼糜较少，添
加了更多的淀粉。“现在市面上的螃蟹
售价50多元一斤，几元、十几元一斤
的蟹肉棒不可能加蟹肉。”该店主说。
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买了一瓶果粒橙

喝后才知没果肉

有果汁仿美汁源包装

本报 3月 20日讯 (实习
生 袁苗 见习记者 穆
静) 本来想买美汁源果粒
橙，却买来了没有果肉的标
有“TIANJINQIANXI”字
样的饮料。近日，袁女士就
遇到了这样的事情。“猛一
看两个品牌的果粒橙一个
样，谁会想到是不同的牌子
呢？”

16日，袁女士在济南
火 车 站 附 近 一 家 饮 料 厅
里，花 3 . 5 元钱买了一瓶
果粒橙，喝到嘴里后，发现
和往日喝的果粒橙口感不
一样。该饮料没有果肉不
说，而且喝起来有一股碳
酸饮料的味道。袁女士仔
细一看，才发现手中的饮
料并不是往日里喝的美汁
源果粒橙，而是标有拼音

“TIANJINQIANXI”的果
粒橙。

20日，记者见到了袁女
士所购买的果粒橙。其饮料
瓶子的大小和形状以及外
包装上的图案均与美汁源
果粒橙十分相似。这瓶名为

“TIANJINQIANXI”的果
粒橙生产许可证、公司名
称、公司地址等标注齐全，
外包装上写着“天津市西青
区千禧食品饮料公司出品”

“香港康师傅集团有限公司
授权生产监制”。

随后，记者拨打了袁
女士购买的果粒橙包装上
提供的电话。对方表示，该
果粒橙跟美汁源果粒橙以
及康师傅控股有限公司不
是一回事。“我们这个是香
港康师傅集团，那个是中
国天津的康师傅控股有限
公司。”当记者询问为什么
其与美汁源包装十分相似
时，对方笑了笑没有回答。

至于为何外包装上写
有“ 特 加 柔 取 的 阳 光 果
肉”，却没喝到果肉时，该
工作人员表示，他们生产
的果汁分两个档次，包装
基本相同，只是在不含果
肉的包装上面标注着“橙
汁饮料”，含果肉的没有这
四个字，袁女士买到的正
是标注“橙汁饮料”的不含
果肉的橙汁。

“我们去找了好几次，各种证
件一直没办下来。”12 日，省城东
部一家鲜奶吧的店主反映，他们去
找工商部门注册，工商人员说这个
要去找食品药品监督管理部门，而
食品药品监督管理部门则说这事
不归他们管，证件迟迟没办下来。
店主称，这是他们的第二家店，第
一家店的证就没办下来，不得已把
店转让了，在这里再开了一家，没
想到办各种证件依然困难。

据了解，这家店的热牛奶、酸
奶等都是自产自销，牛奶直接来自
店主家的养牛场，涉及食品生产、

加工和销售三个环节。
鲜奶吧作为一种新生事物，该

由谁来监管？据了解，目前实行各
个环节专业监管。比如奶牛养殖等
工作归畜牧部门监管；如果奶吧在
销售鲜奶的同时又有其他餐饮服
务，并提供座椅，属于食品药品监
督管理部门负责；但如果只是单纯
销售鲜奶，属于现场加工现场销
售，则属于工商部门负责。

由于这家鲜奶吧有生奶加工
成熟奶的过程，市民认为涉及加工
环节，将其举报到质监部门。3月12
日，济南市质监部门对该店进行了

检查，发现该店没有任何许可证，
有关部门要求其暂停营业。

3月13日，工商部门对这家
鲜奶吧进行了核名，并告知店主
拿着工商部门预先核准的字号名
称到食品药品监管部门办理《餐
饮服务许可证》，然后再到工商部
门办理《个体工商户营业执照》。

“像这种在店里摆上餐桌的情况，
虽然他们口头说不让顾客在店内
饮用，但很难保证。”工商部门的
一位相关负责人表示，类似情况
在监管中不易发现，欢迎市民发
现问题随时举报。

产品主打“新鲜”“无添加”

价格比传统奶品贵近一倍

由于涉及多种经营形式

大多证件不全或无证经营

对于鲜奶吧的办证问题，一位
“吧主”表示，由于涉及多种经营形
式，当初办证费了不少事，才将证

件办齐。记者调查后发现，证件齐
全的奶吧屈指可数，多数鲜奶吧存
在证件不齐或无证经营的问题。

经营形式特别部门难监管

有的鲜奶吧“沦为”无证经营

一袋鱼丸 4 斤仅售 12 元、一袋蟹肉棒 4 斤只卖 12 元……常

吃火锅、麻辣烫的顾客不禁提出疑问，蟹肉棒、虾丸吃起来弹力很

足，价格又这么便宜，能保真吗？近日，记者调查多家批发市场、饭

店发现，虾丸不含虾肉、蟹肉棒更没有蟹肉，配料表里只有鱼糜、

淀粉、添加剂等，吃出来的海鲜味是用食品添加剂调出来的。

谁是它的“婆家”

“现酿现卖，全透明操作，一目
了然。”近日，类似的广告张贴在省
城大大小小的鲜奶吧里。这些悄然
冒出的鲜奶吧纷纷推出巴氏牛奶、
现酿酸奶、牛奶冰激凌，并售卖各种
奶类甜品，吸引了不少市民的目光。

13 日上午，记者来到甸柳一中
旁的一家鲜奶吧，这家鲜奶吧50多
平方米，摆放着多张桌椅。透过玻
璃往生产区望去，几台大冷柜整齐
排列着，还有一台巴氏杀毒机等。
工作人员现场加工奶制品，整个生
产过程从外面就可以看到，几名学
生正在边聊天边喝鲜奶。

“我们提供的巴氏杀菌奶全部
是当日现挤的牧场生鲜奶，从牧场
直接运到店里，现场进行巴氏高温
消毒。”据一名工作人员介绍，该鲜
奶吧“产品不出店面、不添加一滴
水、无任何添加剂”。“从去年10月
份营业以来，营业额逐月上升。”工
作人员说，别看只有学生和附近居
民是主要客户，鲜奶吧的利润却非
常可观。

牛奶进了鲜奶吧，身价涨了一

倍。甸柳一中、百花公园附近的鲜
奶吧巴氏牛奶半斤售价 4 元左右；
历下区银座商城附近的一家奶吧
一斤鲜牛奶零售价 7 元，按月定的
话优惠价 5 元，每月可赠两瓶；经
十东路一家鲜奶吧的鲜奶更是高
达 8元一斤，而市面上传统包装的
牛奶半斤售价2元—3元，鲜奶吧的
牛奶比传统奶品贵了近一倍。

鲜奶吧的牛奶为何比市面袋
装牛奶贵这么多？“我们采用最好
的巴氏消毒法，原奶 85℃ 高温加
工，每天保证新鲜。”一家鲜奶吧的
工作人员说，该店的奶源来自于正
规奶厂，不添加一滴水，加上运输
等费用，成本增加了，售价自然高。

虽然售价不低，鲜奶吧的会员
可不少。“现在已有约一千位会员
了。”省城一家奶吧的工作人员说，
该店的会员数量还会慢慢增加。不
少鲜奶吧引入会员制后，会对会员
给予一定的优惠，会员价一般比零
售价便宜 1 元左右。在佛山路上的
一家奶吧引入会员制，会员储值卡
充 100 元送 15 元。

“我每天都过来拿瓶新鲜的热牛奶，给孩子喝。”每天下午5时

许，家住佛山苑附近的孙女士都会带着孩子来到鲜奶吧，看着孩子

喝完一大杯鲜奶。近来，省城不少小区、学校周边冒出了一些鲜奶

吧，宣称“产品不出店面、不添加一滴水、没有任何添加剂”，大大抢

了传统鲜奶的风头。

记者调查发现，鲜奶吧现场生产、现场销售的经营方式，导致不

少奶吧“身份证”难产，不少在营业奶吧证件不齐，有的甚至是无证

经营。

在一家奶吧内，当记者以加盟
者的身份询问开设加盟店需要什
么证件时，鲜奶吧的负责人说，加
盟后只要办理营业执照即可。

之后，记者来到银座商城附近
的一家奶吧，这家奶吧已经经营了
一 年 左 右 ，店 内 还 销 售 牛 奶 、酸
奶、奶茶、冰激凌等多种奶品。墙
上悬挂着《食品流通许可证》、《税
务登记证》和《个体工商户营业执
照》。

当记者询问是否需要办理《餐
饮服务许可证》时，工作人员称不
清楚。她表示，这是一家加盟店，证
件都是公司内一位史姓工作人员
办理的。记者与这位史姓工作人员
取得联系后被告知，只有正式加盟

后才能透露需办理哪些证件、如何
办理。

随后，记者来到百花公园附近
的另一家奶吧，发现店内并没有悬
挂《个体工商户营业执照》等证件。
一名工作人员解释说，“我们店的
牛奶都是公司直接送过来的现成
奶，我们只是销售，而且现在是试
营业期间”。

试营业一年了，还没办相关证
件？工作人员表示，“这是公司的事，
他们说这三个月之内研究设立分店
的事情，到时候会办理证件的。”

业内人士提醒说，市民应加大
对各种鲜奶销售渠道的了解，在一
些不正规的鲜奶吧里，鲜奶的品质
就很难保证。

▲近日，在省城不少地方，鲜奶吧如雨后春笋般冒出许多。

超市销售的海鲜丸很受欢迎，市
民购买时往往只注重价格，而忽略了
产品配料。
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