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本报讯 3 月 27 日，泰
山啤酒 620ml 小原浆正式在
泰安及山东各地市上市。“ 7

日保鲜”的泰山原浆啤酒以
其新鲜、营养备受泰安市民
熟知。如今，泰山啤酒突破工
艺创新，攻克国内原浆啤酒
技术难关，实现了 30 天保鲜
的原浆啤酒。

通过采访泰山啤酒市场
推广负责人了解到，新上市
的 620ml 泰山原浆啤酒，突破
创新工艺，实现了 30 天保鲜。
720ml 大原浆与 620ml 小原浆
酿造工艺及原料相同，大原

浆是无菌灌装的生啤酒，小
原浆是短时杀菌的熟啤酒，
两款都富含酵母，在储运方
式上，大原浆低温运输物流
成本高，小原浆是常温运输。

据 悉 ，3 0 天 保 鲜 的
620ml 小原浆啤酒定位中档
产品，售价等同于市场上常
见的 600ml 普通啤酒，无论
从新鲜、营养还是口感上都
远远优越于普通啤酒。小原
浆的上市，打破了固有中档
普通啤酒占领市场的格局，
这无疑将加快泰安啤酒市场
的竞争步伐。 (杨春)

7 日保鲜颠覆啤酒概念

泰山原浆啤酒创新突破 30 天保鲜
三百年老窖完美传承

泸州老窖特曲成拳头产品

泸州老窖特曲是泸州
老窖公司的拳头产品，有着

“四百年老窖飘香、九十载
金牌不倒”之美誉；其前身
是于 1915 年最早获得巴拿
马万国博览会金奖的“三百
年老窖大曲”；1952 年在全
国首届评酒会上与茅台、西
凤、汾酒一道被评为中国

“最古老的四大名酒”，并确
定为浓香型白酒的典型代
表。

沪州老窖的酿造工艺、
酒质特点、香味风格，成为
浓香型白酒的生
产 标 准 ，检 验 标
准，故浓香型白酒
又称“泸型酒”；是
中国唯一蝉联五
届“国家名酒”称
号的浓香型白酒，
有着“浓香鼻祖、
酒 中 泰 斗 ”的 称
号；在海内外获得
奖项举不胜举，引
领“浓香(型)天下”
的市场格局； 其

“泸州牌”注册商
标于 1991 年获全
国首届“十大驰名
商标称号”； 2002

年，获国家原产地
质 量 标 准 认 证 ；

“泸州老窖”2 0 0 6

年被商务部命名为“中华老
字号”。

全 国 白 酒 专 家 组 给
予：“醇香浓郁、清冽甘爽、
回味悠长、饮后尤香”的十
六字经典评述；为纪念泸
州老窖荣获四大名酒暨浓
香型典型代表 50 周年，泸
州老窖公司于 2 0 0 2 年更
新上市庆典装特曲，包装
更精美、防伪功能更强、品
质与 1 9 1 5 年获巴拿马金
奖，1952 年获四大名酒时
别无二致。

泸州老窖所产白酒，消
费者喜欢直呼为“老窖”。泸
州老窖特曲酒在历届全国评
酒会中都被评为国家名酒，
在阵容庞大，为数众多的浓
香型白酒中，这是绝无仅有
的殊荣。在广大饮者心目中，
泸州老窖特曲酒就是美酒的
代名词。

泥窖酿酒是中国人的一
大发明，泸州老窖国宝窖池
其实就是黄泥筑成的发酵容
器。用作窖泥的黄泥在漫长
的岁月中经过若干年浸润，
在光线的照射下显现出红、
绿、兰等彩色，且有一种香沁
脾胃的香味，以此老窖酿出
的酒格外“醇香浓郁、清洌甘
爽、饮后尤香、回味无穷”。

从现代生物技术角度
看，泥窖酿酒是集糖化发酵、
酯化等多种生化反应于一体
的酿酒过程，窖龄越长，窖泥
中繁衍的微生物和微生物产
生的香味物质也就越多，产

出的酒也就越好。泸州老窖
产出的酒之所以名扬四海，
除了炉火纯青的酿制工艺
外，主要是得益于使用老窖
酿酒。

新泥窖初始仅能产三

曲、二曲，约经十年后，可产
部份头曲，而酿制特曲酒的
窖池则必须达到三十年以
上。老窖中的微生物在酿酒
的特定环境下经受酸水、酒
精等因素变化的考验，适应
环境的微生物留了下来，久
而久之，窖池就形成了优良
菌种的繁衍地。酿酒过程中
产生的酸水内含有丰富的
营养，为微生物的繁衍驯化
提供了物质保证，微生物的
生命活动中产生香味，时间
越长，微生物的种群和产生
的香味物质越积越多，用这
样的泥窖酿出的酒，必然具
备浓郁诱人的香味。这就是
行家常说的老窖产好酒的
原因。

泸州老窖为什么产好酒
国宝泥窖池是关键
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