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重点

皮革明胶做酸奶是不是真相
央视主持人赵普爆料别吃老酸奶和果冻，民众呼吁有关部门调查
本报记者 李钢 郭静

9日下午记者连线“朱
朱文强”，他表示，这是前日
朋友聚会聊天时，央视的一
位媒体同行谈到的。他没有
想到，微博在网上引起这么
大反应，现在自己和这位同
行都感觉到了压力。

网友开始在网上创作
“赵普体”，把此次事件的主
人公赵普也“诙谐”了一把。

“转发来自某房企高管的短
信：哥儿几个，别买房了，内
幕很可怕。不细说。”“转发
来自韩寒的短信：编辑大人
们：不要再让我修改了，尤
其是字号，内幕很可怕，不
细说。” （宗禾）

赵普的微博一石激起
千层浪，有人为他的直言叫
好，有人为食品安全担忧，
不过也有网友表示，在没有
充分证据的情况下，措词要
严谨，否则可能会对整个行
业造成误伤。

媒体人“朴抱一”发微
博称：从皮革胶到酸奶、果
冻行业的证据链并不完
整，请各位同行慎用媒体
公信力。目前不能确认这
些明胶是进入工业还是食
品工业，也不能定性分析这
些明胶含有的有害物质的
比例，更不能确定哪家企
业、哪个品牌使用它。

“杨江”也认为：一、赵普
出发点是善意的，但措词要
严谨，要对公众与合法企业
真正负责；二、问题主要是工
业明胶被不法厂商滥用；第
三、皮革水解蛋白被用于乳
饮料与还原奶曾有查获，但
近两年没有发现；第四、提醒
公众谨慎是必须的，但不要
造成误伤。 （宗禾）

中国农业大学食品学
院营养与食品安全系副教
授范志红在微博中向网友
支招：食用明胶对人体是安
全的。不过，如果实在想远
离明胶，可注意以下几点：

1 .不购买皮冻、肉冻、
水晶肠、灌汤包等食品。

2 . 买酸奶不要追求浓
稠或成冻，天然酸奶经过摇
晃搅拌之后会变稀，比牛奶
稠不了多少。

3 .少吃各种软糖、雪
糕、冰激凌等产品。

4 .买价格超过同类产
品平均值的产品。（宗禾）

本报讯 赵普微博引发热议
后，各大乳企纷纷撇清干系，表示
自己产品所含明胶符合国家标准，
对人体没有危害。

9 日晚，记者拨打了青海老酸
奶生产厂家青海小西牛生物乳业
股份有限公司的咨询电话。可能由
于下班的原因，电话无人接听。在
青海老酸奶的食品包装上，记者看
到配料中有“食品添加剂”一栏，其
成分被标注为“果胶，乙酰化双淀
粉已二酸酯(增稠剂)，单、双甘油

脂肪酸酯”。
伊利公司的客服热线则处于

留言状态。记者在其中一款“红枣
凝固型老酸奶”的配料中看到，其
食品添加剂中含有明胶和果胶成
分。

蒙牛公司的客服人员告诉记
者，蒙牛的老酸奶中确实添加明胶
成分，但其提炼自牛骨，属于植物
添加剂，完全符合国家的食品标
准。“我们已经从网上看到了有关
消息，但目前还没有接到消费者的

反映。”客服人员称，蒙牛老酸奶的
所有成分，都在产品配料表中有明
确标明，“食品添加剂”一栏中注有

“明胶、琼脂”。
记者随后拨打了光明乳业的

客服电话，刚提到主持人赵普和他
的微博，客服人员就急着表示：“肯
定不是我们，跟我们光明不搭界。”
这位客服人员说，当天已经接到不
少消费者打来的电话，询问有关明
胶的问题。她告诉记者，光明的老
酸奶中含有果胶、明胶和食用香精

等食品添加剂，都“在规格范围
内”。

“我还不知道这件事，”9日下
午，当记者致电山东老酸奶的生产
厂家——— 山东得益乳业有限公司
的一位技术总监时，他自称之前还
没听闻此事。随后他大声说，“我们
用的明胶都是从正规厂家进的，肯
定没有问题。”

“生产厂家都有资质等方面的
证明，相关的证件都可以查。”该技
术总监称。 （宗禾）

近年来，不少媒体曾曝光一些
不法企业用工业明胶代替食用明
胶的事件。

中国明胶协会理事长王敬忠向
媒体表示，巨额的暴利驱使企业铤
而走险，非法生产食用明胶。他分析：
1吨正规食用明胶的原材料，价格高
达2000元至3000元，而一般的皮革
下脚料，1吨仅需100元至200元。

记者调查也验证了王敬忠的
说法。通过网络查找，记者随机电
话联系了河北一家叫“衡水兴荣明
胶有限公司”的厂商。接电话的工
作人员介绍，工业明胶的市场价格
为7000元一吨，而食用明胶最便宜
的也要16000元一吨，“贵的要3万
多元一吨。”

据王敬忠统计，目前，国内生
产食用明胶的不法小厂家有 100
多家，取得生产许可证的只有 20

多家。
王敬忠说，在一些不法工厂，

工人们会从皮鞋、皮衣或制鼓的皮
革上削下废料，就是成碎末的皮
子。“但制成后的明胶透明无味。消
费者根本无法将正规的食用明胶
和废皮革做成的明胶区分开来。”

不过，前中国奶协常务理事王
丁棉在接受媒体采访时提出：“大
品牌（酸奶和果冻生产企业）理论
上不会这样做，但不排除部分采购
员为赚外快，采购工业明胶充当食
用明胶。”

王丁棉分析：“网上价格，每
公斤食用明胶为 25元，酸奶中明
胶用量仅千分之一到千分之二，
那么1公斤（10小杯）酸奶中明胶
的成本不超过5分钱。知名品牌没
有必要为了节约这点成本就用工
业明胶。”

“明胶实际是一种蛋白质，主
要由动物的骨头、皮肤和筋腱等经
过熬制等一系列工序制成。因此，
同样是动物皮的废旧皮革也是可
以制成明胶的。”山东轻工业学院
食品与生物工程学院讲师、食品安
全博士赵林说，但废旧皮革制成的
是工业明胶。

“食用明胶是我国准许的食品
添加剂，是一种增稠剂，若按规定
使用，对人体没有危害，但工业明
胶是绝对不能食用的。”赵林说。

而卫生部的《食品中可能违法
添加的非食用物质和易滥用的食
品添加剂名单》（第1-5批汇总），工
业明胶被列入其中。

食用明胶在食品领域应用十分
广泛。比如冰激凌、酸奶、干酪、软糖、
奶糖、火腿肠、酱牛肉、酱油等。

赵林介绍，食用明胶需要用新
鲜的、经过严格检疫的、没有经过
任何化学处理的动物骨骼或原皮
加工。而皮鞋等皮革制品生产时要
使用一些含有金属元素铬的化学
制剂，所以工业明胶中往往会有重
金属残留，若食用“会对身体产生
巨大的危害”。

据了解，长期食用含重金属的
明胶，会破坏人体骨骼及造血干细
胞，导致骨质疏松，严重的会患上
癌症，但这一般在2年以上才会显
现出来。

与赵普微博相印证的是，一微
博认证为“资深媒体人”的“朱朱文
强”也在其微博中发布：“今晚(8日
晚)群聚扯淡，央视一哥们说，以后
你们谁也别吃果冻和酸奶了，大伙
问为啥，他弄了一个比喻说，哪天
你们扔了双破皮鞋，转眼就进你们
肚子了。末了，这哥们说，其实这才
是今年315晚会的重头，可惜片子
没播。”

但在9日晚些时候，赵普和“朱
朱文强”的微博都被删除。

9日下午，当记者从超市买老
酸奶和果冻时，一位年轻的女士好
意提醒，“听说老酸奶不能吃了，网
上都有。”另一人则问：现在你还敢

吃这东西啊？不少网友则直接称：
再也不吃老酸奶和果冻了。

“之所以引起这么大影响，主
要还是食品安全事件一次次曝光，
大家都‘宁可信其有’。”市民黄先
生说，“另外爆料的还是央视主持
人，也增加了公众对这件事情的信
任度。”

但他表示，老酸奶和果冻的内
幕到底怎么样，还需要有关部门进
一步查实，“不管是不是用破皮鞋
制成，都要用事实说话。”

所谓“皮鞋吃进肚子”，其实
指的是用皮革制品制成的明胶添
加到食品中，那现实中真有这种
可能吗？

9日上午，央视知名主播赵普的一条微博，在网络上引起轩然

大波。微博称：“转发来自调查记者的短信。同志们：不要再吃老酸

奶(固体形态)和果冻，尤其是孩子，内幕很可怕，不细说。”此后短

短5个小时，微博转发达12万余次，评论2万多条。
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检测工业明胶

难度不小
北京理化分析测试中

心主任刘清珺指出，工业的
非食品添加剂，检测往往都
存在一个指向性不明的问
题，比如工业明胶，要检测
革皮水解物，它可能含有多
种化学物质，检测只能根据
这些可能的伴生物一一展
开排除，检测难度其实很
大。 （宗禾）
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