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重点

中国乳协理事长宋昆冈回应“老酸奶疑似含工业明胶”传闻

犯罪成本太高，乳企不敢犯禁

国家皮革技术研究推广中心主任王全杰：

“旧皮鞋制明胶做酸奶”不科学
本报济南4月10日讯 (记者

郭静 李钢) “用旧皮鞋来制作老
酸奶，我从业三十七八年了，还从没
听说过。旧皮鞋制作工业明胶也不
合算，这样说不太懂科学。”10日，国
家皮革技术研究推广中心主任、烟
台大学皮革与蛋白质研究中心主任
王全杰说。

王全杰一直从事研究皮革和蛋
白质技术，明胶正是他研究的范畴
之一。他说，工业明胶主要用于黏贴
东西，由皮革或者皮革的下脚料制
成，其质量标准很低，允许含有镉、
铁、铝等重金属及其他杂质。

“旧皮鞋并不完全由皮革制成，
鞋上的染色、非皮革的部分等都要
去掉，比皮革下脚料制作明胶成本
要高得多。”王全杰说，因此很难用
旧皮鞋来制作工业明胶。

但是对于工业明胶制成老酸奶
的说法，他说有可能。“工业明胶比
食用明胶的价格便宜得多，一般要
便宜2/3左右，”王全杰说，工业明胶
一公斤大概在10元以上，而食用明
胶则在30元以上。因此他说有可能
存在不法企业鱼目混珠，利用工业
明胶充当食用明胶，以此谋取更高
利润。

新闻回顾

老酸奶营养价值

早就被质疑

两条微博发出后，一些食
品安全专家解释食品级明胶
与工业级明胶的区别，劝导大
家不要一棍子打死所有的酸
奶和果冻企业。不过事实上，
早在去年，老酸奶的营养价值
就受到质疑。

业内人士表示，和普通酸
奶相比，老酸奶中明胶含量更
多。这是因为凝固型酸奶在运
输途中一旦受到摇晃撞击就
会变成液态，批量化生产的老
酸奶不得不添加更多明胶和
果胶，使其变得更为浓厚凝
固。添加增稠剂也是为了迎合
消费者的需求，不少消费者认
为酸奶越浓稠营养就越丰富，
因此当初青海老酸奶上市后，
立刻掀起消费热潮，随后内蒙
古老酸奶、北京老酸奶乃至于
西湖老酸奶都上市了。

但在去年，就有营养专家
质疑，以“营养价值高”作为卖
点的老酸奶存在虚假宣传。现
在的老酸奶和过去传统制作
的原料纯粹的老酸奶并不一
样，只是普通的牛奶原料加明
胶、果胶等植物胶使其成为凝
冻状态，确切地说应该是“酸
奶软冻”。更有专家指出，老酸
奶只是营销手段，其长达二十
多天的保质期就是源自食品
添加剂。更有乳企内部人士承
认，老酸奶的营养价值与普通
酸奶几乎没有差别。

据《新闻晚报》

据新华社消息 “我感到
震惊和不解。”中国乳制品工
业协会理事长宋昆冈10日在
谈及“老酸奶含工业明胶”的
传闻时说，如果用工业明胶，
一吨酸奶也就省几十块钱，现
在的乳制品企业都是好不容
易才拿到了生产许可证的，不
敢再去撞红线。

日前网络上有传闻称，
一 些 老 酸 奶 使 用 了 工 业 明
胶，而这些工业明胶从旧皮
鞋中提取，这引起了消费者
的不安。

宋昆冈介绍，食用明胶是
用动物的皮和骨头制作的，属
于胶蛋白，添加到风味酸奶中
可改善其组织状态和口感，且
有一定营养。

然而，乳制品安全也确
实受到工业明胶的威胁。在
卫生部发布的《食品中可能
违法添加的非食用物质和易
滥用的食品添加剂名单》中，

“革皮水解物”即所谓工业明
胶 被 明 确 列 为“ 非 食 用 物
质”，这份名单还提醒，“革皮
水解物”可能添加的食品品
种 为“ 乳 与 乳 制 品 、含 乳 饮
料”。

对此，宋昆冈算了笔账：
一吨酸奶加5公斤到6公斤的
明胶，成本只有几十块钱，企
业如果偷梁换柱，获得的收益
非常有限。另一方面，乳制品
企业经过整顿，进行了大量的
改造，投入了大量的资金，不
敢再去撞红线。

“经过乳制品企业生产许
可证重审，企业数量已从1500
到1600家下降到了去年年底
的716家。好不容易拿到了生
产许可证，我想企业没有必要
胡作非为。”宋昆冈说。

宋昆冈还特别指出，在
添加工业明胶的问题上，只
要伸手就能被抓。一旦添加
了皮革生产用的工业明胶，
用羟脯氨酸检测法就能查出
来。“犯罪成本太高，所以我
不 太 相 信 这 个 事 。”宋 昆 冈
说。

但他也表示，在酸奶中
添 加 工 业 明 胶 属 于 违 法 行
为，应予以严惩。他说，如果
公众发现有乳制品企业使用
工业明胶，或是掌握了这方
面的信息，可以向政府部门
举报，也可以向中国乳制品
工业协会举报，电话为010—
68396513。

“凡是奉公守法、有职业
道德的乳品企业的老酸奶，是
严格按照国家标准生产的，这
些企业不会使用工业明胶。”
宋昆冈说。

友情提醒

如何辨别

优质酸奶

正常的酸奶颜色应是微
黄色或乳白色，含脂量越高颜
色越发黄。凝固型酸奶的凝块
应均匀细密，无气泡，无杂质，
允许有少量乳清析出。搅拌型
酸奶会出现不同色泽，但应是
均匀一致的流体，无分层现
象，无杂质。

专家建议，最好买大品牌
中的中高档产品，少买皮冻、肉
冻、水晶肠、灌汤包等食品；买
酸奶不要追求浓稠或成冻；少
吃各种软糖、雪糕、冰淇淋等产
品；购买价格超过同类产品平
均值的产品。 据《新闻晚报》

省食安办：举报最高奖30万

本报济南4月10日讯(记者 李
钢 郭静) 10日，“工业明胶做老
酸奶”的微博事件经媒体报道后，引
起更加强烈的关注。省食安办表示，
如相关企业有类似违法行为，欢迎
公众举报，一旦查实最高可获30万
元奖励。

山东省食安办一工作人员接受
采访时表示，食安办已通知相关监
管部门密切注意事态发展。“工业明
胶作食品添加剂是违法行为，一经
查实将严格依法处理，决不姑息。”

该工作人员说，由于爆料没
有指出是哪家企业，因此欢迎广
大市民举报，一经查实可获现金
奖励。

他介绍，今年3月省食安办会同
十多个部门公布了《山东省食品安
全举报奖励办法(试行)》，今年5月1
日前实施。《办法》规定，被举报违法
行为经查证属实，最高可按涉案货
值金额的8%-10%奖励举报人，最高
达30万元。市民可拨打各地食品安
全监管部门举报电话举报。

第一爆料人、央视主持
人赵普的爆料微博 9日被
删除后，截至 10日晚 8时，
他又发了两条微博，但均未
再提及老酸奶一事。经济观
察报记者@朱朱文强的微
博更是在 9日中午就被删
除。记者分别在赵普的微博
和邮箱留言，但未得到回
应。而@朱朱文强在另一条
微博回复网友称，删除微博
是因为“接到电话”。

另有媒体报道，央视财
经频道多名人士接受采访时
均表示不清楚此事，《每日质
量报告》的记者更表示，近期
没有做过乳制品报道，最近
的一次是在2009年。

据《新闻晚报》报道，央
视财经频道上海中心站主编
牟瑛表示，财经频道所有内
容都通过官方渠道披露，不
允许记者随便向外透露，而
此次披露者非财经频道成
员。本报记者 李钢 郭静

省城一家超市，各种老酸奶琳琅满目。 本报记者 王媛 摄

格当事人说

删微博是因为

接到电话

·“皮革明胶”真相在哪
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