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本报记者 李婕

“泰迪”是什么？是泰迪熊，也是泰迪
犬，还是这家有泰迪熊也有泰迪犬的小
餐厅。店面是棕红色外墙，看到那个绿色
的小棚子，就到门口了。

餐厅共有两层，一层是小卡座，每个
座位上都有一只憨态可掬的泰迪熊玩
偶；如果想开个私人派对，那么请上二
层。木质地板，白色坐椅，餐厅尽量以简
单的装修呈现温暖清新的气氛。墙上的
画和小摆件都是大大小小的泰迪熊，马
克杯上还印着Mr.Teddy的LOGO，精选
的音乐和泰迪熊一样遍布每个角落。

对了，这家饭店有一大特色不能不
提——— 餐厅有一只泰迪狗狗跑来跑去！除
了可以逗它玩玩，餐厅也欢迎客人携带小
型犬入内，或许您能在这里遇到不少喜欢

“汪星人”的同好，一起聊聊养狗经，让小
狗也交个朋友。

餐厅有无线网络，除了上海菜也有
下午茶，特别适合学生族休闲小憩。和两
三个闺蜜凭窗而坐，快乐地消磨掉午后
时光；情侣选这里约会，也会因为泰迪熊
的陪伴而格外甜蜜。您还可以尝尝麦兜
妈妈的“纸包鸡”和特色土豆片，或者只
是喝杯奶茶，吃块彩虹蛋糕，总会有一只
泰迪熊耐心地陪您静静发呆。

泰迪Mr.Teddy餐厅———

泰迪熊陪你静静发呆

见习记者 刘雅菲 记者 蓝娜娜

小时候，得到一本武侠小说，就像
得到宝贝一般。上课的时候一边看一
边用眼角瞄着老师，晚上回家还要趴
在被子里打着手电筒看，每日沉浸在
幻想的刀光剑影当中，吃饭都想学着
大侠，在木桌前将长袍一撩，潇洒地坐
下，喊一句：“小二，最好的酒最好的菜
都给我拿上来。”长大后才发现，生活
虽不需像大侠那般打打杀杀，但想要
取得一席之地，也需要有漂在江湖上
的智慧和勇气。

吃惯了规规矩矩的酒席，可以去
风波庄换换感觉，一进门就有小二迎
接，选个喜欢的门派坐下，想点菜？那
不行，小二会告诉你：“人在江湖，身不
由己。”由于不用点菜，所以上菜很快，
每人先来个由蛋黄、瘦肉、糯米做成的

大力丸，品尝一下，味道不错，想再来
一个？也不行，小二会告诉你：“大力丸
吃多了会走火入魔。”

到风波庄就餐的男士无论是否身
怀绝技，均被尊称为“大侠”；女士无论
是否有两把刷子，均被尊称为“女侠”。
庄内没有服务员，只有“小二”；没有筷
子，只有“双截棍”；没有餐巾纸，只有

“抹布”；没有牙签，只有“暗器”；没有汤
勺，只有“小李飞刀”；没有酒精炉，只有

“圣火令”；没有洗手间，只有“老虎门”。
这一切让人觉得新奇又好玩儿。

店里的菜品都是一些家常菜，基
本都是以武功名称命名，吃一道就如
同修炼了一种武功，真是豪气十足。

吃完饭，随着小二的一声送客，走
出店门，迎着阳光，又穿越回了现代，
依旧过着平常的日子，但似乎添了那
么一缕豪情壮志在心头。

择人均消费：30元

招牌菜：大力丸、叫花鸭、玉龙戏珠
地址：济南市洪楼商业街103号；青岛市市北

区台东八路10号。

风波庄武侠文化主题餐厅———

过把大侠的瘾

见习记者 刘雅菲

就餐环境虽然不能当饭吃，但是在
一个好的环境里吃饭，绝对可以让人胃
口大开。孔雀餐厅的就餐环境，开胃的作
用大概能抵得上一瓶健胃消食片吧。

“孔雀”是一家以云南菜为主的餐
厅，菜品经过改良，保留云南菜传统风味
精髓，融合中西不同菜式所长，以烹制山
珍、水鲜见长，讲究本味和原汁原味，酸
辣适中。

与 菜品相得益彰的是餐厅的装
修，据说在装修的时候，为了追求最佳
效果，曾经四次重装，最终才成就了餐
厅现在的模样。餐厅里处处体现着现

代的云南民族风，墙上嵌着的手工制
作的铜壶，随处可见的云南银饰，吱吱
作响的木质楼梯，云南风的坐椅，孔雀
绿的地板，让人想化身成一只美丽的
孔雀，在里面舞一曲。餐厅还有露台，
天气暖和的时候，露台上可远眺大明
湖，因此是最受欢迎的位置。

晚上八点半，餐厅会成为另外一个
世界。灯光暗下来，歌手演唱着抒情的英
文歌曲。此时坐在吧台边，请世界级的英
式调酒师为自己调制一杯鸡尾酒，安静
地品尝，不为买醉，只为寻找一种感觉。

春节假期，处处热闹非凡，来这里，
躲开世俗的喧嚣，让自己暂时迷失在这
一片民族与现代的交界处吧。

音乐主题餐厅孔雀———

民族与现代的交界处

择人均消费：90元

推荐菜品：松茸汽锅鸡、牌玖蘑菇、柠檬过

桥鱼

地址：济南市新坊巷230号(县西巷最北头)。

择人均消费：50元

地址：济南市历下区山师东路南街21-8号。

越丽餐厅———

浓浓的越南味

见习记者 刘雅菲

越南，一个神秘的东南亚国家，对于大
多数人来说，她就像一个蒙着面纱的美丽
姑娘，眼角带着笑，让人产生无限的遐想。
人们想了解这片美丽的土地，了解生活在
那里的人，发生的事，还有那里的饮食。越
丽餐厅，一个经营越南菜的地方，也许能为
您揭开越南神秘面纱的一角。

紫色、黑色的内墙和装饰搭配起来，
展现了浓浓的东南亚风情；木质的器具，
从越南采购来的挂饰、摆件，也让餐厅的
越南味儿更重了些。

越南菜很注重健康，口味清爽而不

油腻，以酸、甜、辣为主要特点。烹调以蒸
煮、烧烤、焗焖、凉拌为主，炒菜用油量很
少，即使是油炸的菜肴，也多会配上新鲜
水果、蔬菜一同食用，以达到“去油下火”
的功效。菜肴的越南味儿更多的还要通
过香料的运用来体现，这些香料一定得
是新鲜的，而不是我们平时用到的干香
料。因此，餐厅用的香料都是从越南空运
来的，让我们在济南也能吃到纯正的越
南菜。

吃完菜，可以来上一杯越南咖啡，越
南咖啡在亚洲也算十分突出的。再点一
道越南当地的小吃，搭配起来，回味无
穷。

择人均消费：60元

招牌菜：秋葵水晶虾仁、越式香辣鱼、越式炸春卷

地址：济南市泉城路县西巷泉乐坊商业街。
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