
五十年磨剑

芝麻香震撼问世

“现在还记得，小时
候大观园附近有个商店，
卖散装名酒， 8分钱一杯

。在那个二分钱买油条
的 年 代 ， 这 个 价 格 算 高
了。可是真好喝啊！那个
时候才十几岁就觉得好喝
得不得了。所以，好酒一
喝就能记一辈子。景芝酒
算得上好酒，一品景芝那
个香味，在20多人聚餐的
大包间，从外面就能闻得
到，真是沁人心脾，闻着
就很舒服。”消费者代表
马辉说。

被誉为中国第一芝麻
香白酒企业的景芝酒业，
自然不会让人失望。1957
年，白酒专家就在景芝酒
中最早发现了芝麻香“风
味”，经过五十多年的潜

心研究后，景芝芝麻香白
酒的确立，立刻引起世人
瞩目。“芝麻香型白酒的
研制”曾荣获中国轻工业
科技进步一等奖，生产工
艺获第十届山东省十大发
明专利一等奖和第十二届
中国专利奖。其代表产品
一品景芝是国家地理标志
保护产品，被商务部和中
国酒业协会确定为中国白
酒芝麻香型代表，荣获山
东 酒 行 业 唯 一 的 省 质 量
奖，改写了鲁酒无香型代
表之历史，成为建国以来
中国白酒界两大创新香型
之一。

“芝麻香研究了五十
多年，工艺含量最高，最
复杂，微生物也最多。酒
体独特，有很幽雅的芝麻
味儿，芝麻香的研制成功
推动了鲁酒振兴。景芝酒
业将以振兴鲁酒为责任，
与茅台、五粮液、汾酒一
起，做中国名酒。”山东

景芝股份有限公司总经理
助理曹天河介绍说。

真心酿真情

打造中国芝麻香白酒第一镇

十一点左右，大巴车
稳稳停在景芝酒业营销中
心前，在二楼会议室，消
费者代表被企业的发展蓝
图深深吸引。

景 芝 酒 业 的 悠 久 历
史、快速发展壮大以及宏
伟的发展目标让在座消费
者赞叹不已。景芝酒业作
为 中 国 酒 业 文 化 百 强 企
业，把发展文化产业作为
打造“百亿景酒”的一项
重要支撑，以千年酒文化
资源为依托，从参与《闯
关 东 》 的 赞 助 拍 摄 ， 到
“景芝酒业围棋世界冠军
奖励基金”文化营销，再
到景酒现代生态酿酒产业
园和齐鲁酒地文化创意产

业项目，通过文化元素提
升了企业的核心竞争力，
企业主营销售收入连续四
年保持了近50%的增幅。

宣传片还重点讲解了
景芝将历史传承与现代企
业文化有机融合，让传统
白酒文化与旅游文化相得
益彰，打造“中国北方生
态酿酒第一镇”的两期发
展规划。其中一期为白酒
文化主题公园建设，以生
态酿造为前提，白酒文化
为支撑；二期为世界酒文
化主题公园建设，力求变
废为宝，还绿为山，以旅
游为载体，休闲养生为延
展。消费者代表杨迎庆女
士说：“景芝酒业发展得
真不错，规划也很好，很
独特，我觉得顺应了时代
趋势，文化氛围特别浓。
应该把父母带来，让他们
也看看。”刘金亭先生来
之前就查阅了景芝酒业概
况资料，在会议室也在认

真记录着，“我特别喜欢
喝景芝白乾，一直期待来
这里看看。没白来，很有
收获，得认真记记。”
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国嘴教你来品酒

“下面，由国家级白
酒评酒委员、景芝酒业总
工程师韩晓明指导大家品
酒！”话音未落，消费者
就兴奋起来，“儿时景芝
酒 名 扬 ， 长 辈 贪 杯 我 闻
香”对臧克家来说，好酒
景芝是一种奢望，好酒需
好好品，到底应该怎样品
酒呢？韩总耐心地交给大
家“品酒三部曲”：

首先，不要倒太满，
不超三分之二。

其次，映衬白纸，看
颜色，看酒身是否有悬浮
物，是否清澈透明，因为
香型不同年份不同允许有

些许微黄。
最后闻其香，离酒杯

3cm左右，其实酒的香味、
香气拿鼻子一闻差不多就
能判断百分之六七十了。
然后喝一小口，让酒布满
舌面 咽下去后感觉是否
有后味，后味是否长。喝
1—3次，之后放下，歇一
会 ， 看 酒 的 风 格 是 否 绵
柔、香甜、喝一杯之后漱
一次口，好酒入口后会有很
舒服的感觉，有些酒开始很
香，后来没味，这就是人们
说的“虎头蛇尾”。

随后酒厂特地为消费
者代表准备了酒杯，按照
专家的讲解步骤，大家一
步步认真品酒。会议室顿
时酒香沁人，不饮自醉。
有的消费者还特地带着从
商 场 买 的 白 酒 求 鉴 别 真
假，还有消费者咨询兼香
和酱香、浓香的区别，现
场热闹非凡。

开开启启鲁鲁酒酒有有约约第第四四站站

走走走进进进中中中国国国芝芝芝麻麻麻香香香第第第一一一镇镇镇———景景景芝芝芝镇镇镇
料峭的春风抵挡不住消费者对鲁酒有约景芝站的期待。3月21日上午七点，城市刚刚苏醒的时刻，载着40多人的大巴已经奔赴山

东景芝酒业股份有限公司。本站活动，消费者将近距离领略千年酿酒传奇，品味原汁原味的景芝芝麻香白酒，同时一睹睹国家4A级景
区——— 酒之城。

古有“十里杏花雨，一路酒旗
风”之美誉；今有“谁持彩练当空
舞，齐鲁酒魂数景芝”之口碑，景
芝镇酿酒技术何以绵延五千年，
景芝酒业依靠什么树立起领军企
业的丰碑？依靠什么开创了中国
白酒的芝麻香时代？带着消费者
的好奇与期许，“鲁酒有约”活动
继续前行，3月21日山东消费者相
约齐鲁三大古镇之一——— 景芝
镇，近距离领略了千年景芝传统
酿酒技艺，品味中国芝麻香型白
酒传奇。

临近中午，客车缓缓驶入景
芝镇，巍峨的诚信门跃然眼前，车
内开始沸腾。因为它见证了景酒

人用诚信在弥漫着酒香酒芬芳的
土地上描绘的宏伟蓝图。

漫步于景芝酒业庭院，酒香
扑鼻而来。穿过长廊，明清之际72
家酿酒作坊的代表——— 南校场烧
酒遗址出现在消费者面前。据工
作人员介绍，这是迄今为止国内
白酒保存最完好的古代酿酒作坊
之一。走进南校场烧锅，工人们依
然沿袭古老的酿制酒艺，完整的
再现了景芝酒“粮必精、水必甘、
器必洁、曲必陈、贮必久、工必细、
管必严”的传统酿酒技艺。“景芝
酒牌子很响，但是了解的不是很
深入。今天通过‘鲁酒有约’领略
了景芝酒厂的历史和酿造工艺，

更重要的是结识了志同道合的酒
友，感到身心愉悦，六个小时的车
坐得值啊。”大清早坐客车从烟台
赶到景芝镇参加“鲁酒有约”活动
的刘恩礼先生兴奋地说，时不时
还拿起笔记本认真做记录。

“酒之城不仅展示了景芝酒
的悠久历史，而且
展示着现代化酿酒
的时代风采。我们
酒店芝麻香型一品
景芝酒销的最火，
看来是有原因的，
今天我也被景芝酒
业的文化氛围所感
染。”从事餐饮行业
的彭亚夫边参观边
感叹。来到景芝，恢
弘大气的酒之城是
必观之地。“亦商亦
景，既是商业运营
的腹地，也是游览
休闲的景点。”远观
生产流水线，消费
者可以亲身体味景

芝酒业的“规规矩矩酿酒，实实在
在经营”。

“ 隔 壁 三 分 醉 ，开 瓶 十 里
香。”经过半个多世纪的精心研
制，景芝酒业改写了鲁酒无香型
代表的历史，芝麻香的研制成功
推动了鲁酒振兴。山东景芝股份
有限公司总经理助理曹天河说：

“芝麻香是推动鲁酒振兴的一把
利器，它会助我们山东白酒冲击
全国白酒一流企业阵营。”作为
中国酒业文化百强企业，景芝酒
业把发展文化产业作为打造“百
亿景酒”的一项重要支撑，以千
年酒文化资源为依托，从参与

《闯关东》的赞助拍摄，到“景芝
酒业围棋世界冠军奖励基金”文
化营销，再到景酒现代生态酿酒
产业园和齐鲁酒地文化创意产
业项目，通过文化元素提升了企
业的核心竞争力，被国家确认为
中国芝麻香白酒第一镇和中国
芝麻香白酒生态酿造产区。

(记者 陈卓然 实习生
刘秀秀 徐萍)

鲁酒之光，酒都景芝 作为连续四届山东省白酒评酒
委员、首届山东白酒品酒技能大赛
状元、景芝酒业总工程师韩晓明亲
自为消费者站台，现场讲授品酒知
识，为读者答疑解惑。

Q：“品酒都有哪些流程？应该
注意什么？”

A：品酒师应该注意以下几点：
1 .倒酒时只需要倒2/3，不要倒

满。
2 .观其色：看酒的颜色。酒中是

否有悬浮物、是否清澈透明。如果酒
体颜色微黄说明这是年份酒，贮存
时间较长，酒质相对较好。

3 .闻其香：举起酒杯距鼻子3cm

左右吸气。
4 .品其味：喝少量的酒，让酒布

满舌面，感受酒的后味是否悠长。品
尝次数不要太多，每杯品尝一至三
次，记下酒的特征。

Q：“怎么分辨酒的好坏？“
A：好酒主要有这样几个特征：
第一，闻香要舒适
第二，入口棉柔
第三，有悠长的后味。

Q：“品白酒时是不是温度高一
点好？”

A：“品白酒不需要过分加温。
二十度到二十五度最适宜。如果温
度过高会使白酒香气和酒精味迅速
挥发，刺激嗅觉，从而影响酒的风
味。如果温度过低则香气出不来，酒
味寡淡。品酒时环境温度和酒的温
度在二十度至二十五度最适宜。”
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