
“节俭风”吹冷高档粽子礼盒

想自己包粽子菜市场有原料
本报记者 辛周伦 见习记者 林萍 王在辉
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粽子多种多样

礼盒销量一般
6 月 6 日，记者来到新玛特

超市，发现速冻区内摆满了各
种品牌的粽子。有常温粽也有
速冻粽，有方便实惠的独立包
装，也有美观体面的礼品包装，
口味有鲜肉、豆沙、蜜枣、板栗、
腊肉、蛋黄等。

“目前，卖得最好的还是每
斤价位在十几元左右的速冻粽
子。”该超市速冻区的销售人员
说，毕竟粽子是端午节的主打
产品，普通老百姓买粽子主要
还是讲实惠。

在粽子礼盒区，产品标价
从 55 元到 259 元不等，有的礼
盒粽子，还带有咸鸭蛋、鸡蛋等
配套食品。

一粽子促销人员介绍，今
年百元左右的礼盒装粽子是主
推产品，“卖得不错，而价位高
一 些 的 礼 盒 装 ，销 售 不 如 往
年。”

记者在随后又走访了银
座、大润发、利群等购物超市，
发现情况与新玛特很类似，“平
价粽子今年销售量比去年有所

增长，但是礼盒粽子却有点卖
不动。”一超市营业员说。

在采访中，记者还了解到，
今年不少品牌在粽子中加入薏
仁、紫米、燕麦、山药等材料推
出新品，制作成养生粽。“我们
店有紫米八宝粽、松茸龙棕、菌
菇龙粽，五芳斋的五谷养生粽
等，尤其受中老年消费者的欢
迎。”王府大街元祖食品一工作
人员说。

市区各个市场

能买到粽子原材料
虽然距离端午节还有近一

周的时间，但记者走访了几个
菜市场，发现很多商户已经把
制作粽子用的粽叶和糯米摆在
了最显眼的位置。

在石臼市场，一家蛋糕店
内摆成了满屋的粽子。店主告
诉记者，端午节快到了，现在大
家都偏爱手工粽，自家做的粽
子，不仅新鲜、干净，口感也更
好。

“超市里速冻粽子要卖到
12 元一斤，我家的手工粽子只
要 9 元一斤，一天下来能卖几
十斤。”店主王女士高兴地说。

“我们的粽子个大、用料
足，两元一个，有蜜枣和豆沙两
种口味，都很受欢迎，现在一天
能卖出去 200 个左右，估计过几
天会卖得更好。”另一位卖手工
粽子的房女士也说，近期生意
很不错。

而一些热爱美食的市民，
则准备自己亲自动手包粽子
了。记者在 1 1 路公交车上看
到，有 4 位女士提着刚从市场

买的粽叶和糯米。“我每年都会
提前买糯米、蜜枣、粽叶，有空
了就包包粽子，干净卫生，随吃
随包。”魏女士告诉记者。

记者随后又走访了金阳、
沙墩等菜市场，也发现了不少
商户在销售粽子原材料。

“生意还不错，主要是一些
家庭主妇过来买的，也有些年
轻人来买，不过得让我教他们
怎么包。”一位姓刘的商户说。

随着端午节的临近，各式各样的粽子渐渐成为超市的
主角。受“节俭风”的影响，今年高档的粽子礼盒风光不再，
平价粽子成为市场主角。

6 月 6 日，记者走访石臼多家粽
子零售商，他们均说今年原材料的价
格与去年同期相比略有上涨，每斤粽
叶上涨近 1 元，每斤糯米价格上涨 3-
5 角。

记者看到，今年的粽叶也日趋多
样，有芦苇叶、簸箩叶、箬叶、竹叶等。

“今年之所以原材料价格上涨，人工费
上涨是主因。”张先生说，“咱们本地人
喜欢用簸箩叶包粽子，味儿浓，外地的
比较青睐芦苇叶。”

为了适应市场，今年粽子普遍“瘦
身”。100 克左右独立包装的小粽子成
为主流产品，而往年这个时候，每个粽
子的标准“体重”则在 240 克左右。

在海曲路一家超市选购粽子的王
女士告诉记者说，“买小粽子，既可以
品尝多种口味，也不会造成浪费。”

虽然糯米等原材料价格有所上
涨，但今年粽子的整体价格较去年变
化不大。以散装的小粽子为例，去年每
斤价格为 11 元-12 元，今年价格基本
没变。

新玛特超市康经理介绍，虽然粽
子成本上升了，但考虑到今年市场的
竞争环境，企业大多想办法自己来消
化这部分成本，因此成品粽子价格基
本与去年持平。

◎记者观察

粽子原料涨了钱

为啥售价没变化
本报记者 辛周伦

见习记者 林萍 王在辉

▲石臼市场等市区
多个市场，都有粽子原
料出售。

石臼市场内一家
蛋糕店也卖起了“手工
粽”。
本报记者 辛周伦 摄
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