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财经

手机“现场直播”后厨制作
青岛“小饭桌”也纳入电子眼监控
本报记者 张頔

本报6月18日讯 (记
者 孟敏 ) 今后，商超
里的过期食品将就地妥
善处理，不再返回企业处
理。18日，省暨济南市经
信委、省和济南市食品工
业协会举办了“完善诚信
体系，促进食品安全”活
动。无独有偶，青岛市也
已成立食品安全行动企
业联盟。保证食品安全需
要强化企业诚信越来越
受到重视。

18日，围绕今年全国
食品安全宣传周“社会共
治，同心携手维护食品安
全”的主题，我省举办了

“完善诚信体系，促进食
品安全”活动，今后将加
快推进食品工业企业诚
信体系建设，提高企业诚
信意识、建立食品工业企
业诚信管理制度、规范企
业诚信经营行为、营造行
业诚信环境、完善诚信社
会监督机制。

而青岛市质监局与
市食安办联合组织了19

家大型食品企业诚信承
诺与倡议发布活动，并开
展食品安全宣传周、“用

良心做食品”为主题的
“道德讲堂”等一系列活
动。在定期发布监督抽查
信息、引导消费的同时，
启动《食品安全红名单、
黑名单管理制度》。

随着青岛食品安全
行动企业联盟的形成，今
年3月，青岛圣元食品有
限公司再次倡议并拿出
100万元，作为食品生产
企业食品安全问题赔偿
基金交由政府管理。4月
底，亨氏(青岛)食品有限
公司生产的婴幼儿辅助
食品金枪鱼泥罐头产品
中检出汞存在风险隐患
后，企业第一时间向社会
发布召回公告，积极退赔。

青岛市质监局食品
生产监管处的孙亚民多
年在食品安全行业工作，
在《青岛食品安全条例》
(征求意见稿 )中提出了
极富建设性的意见，如商
场里的过期食品应就地
妥善处理，不能返回企业
处理，因为一个“返回”涉
及多个环节，依靠现在监
管部门力量，难以监管和
控制。

食品安全需强化企业诚信

过期食品
不再返回企业处理

“从大厅这块屏幕上，连
厨师用的什么酱油都看得一
清二楚。”17日中午，市民冯先
生在位于青岛开发区的宏运
东都大酒店里，仔细盯着点菜
区的一块大屏幕，上面即时播
放饭菜的制作过程。

据介绍，在餐饮单位灶
间、凉菜间、消毒间三个场所
分别安装视频监控，厨房干不
干净、菜怎么做的，通过这个
显示屏顾客看得真真切切。

把后厨情况展现在食客
眼前，这是青岛开发区食品药
品监管局联合运营公司打造

的信息化应用成果“透明厨
房”。截至目前，开发区已有
107家酒店、幼儿园及学校食
堂、工厂企业食堂纳入了该工
程，监控探头达300多个。

后厨实时画面不光展现
在酒店里，在青岛开发区食品
药品电子监管中心记者看到，
数十个显示屏现场直播着辖
区内各大酒店的后厨实时画
面。通过角度调节和焦距拉
近，掌勺厨师的个人卫生，操
作过程的卫生规范，食品原料
新鲜与否，用的是哪种油、哪
种添加剂等都看得明明白白。

厨房安装摄像头
让顾客看得一清二楚

除了在固定屏幕上观
看，后厨的实况还能通过扫
描二维码进行远程手机监
控。加入“透明厨房”的餐饮
单位都有印制了二维码的桌
牌。打开智能手机或平板电
脑上的二维码扫描软件，将
手机摄像头对准桌牌，即可
显示链接。点击链接网址，便
可打开系统主界面。通过点
击菜单栏，便可了解该酒店
规范经营、监管记录、视频监
控等相关信息。

消费者通过“视频监控”
功能可以看到酒店厨房监控

功能间列表，任意选择即可
观看该功能间的实时视频。
去酒店消费时，记录下桌牌
上的二维码，随时都能看到
酒店后厨在做什么。酒店的
负责人去外地出差时，也能
通过这项技术随时监控厨房
的情况。

据介绍，受市民关注的
“小饭桌”也纳入了“电子眼”
的监控范围。青岛市食安办
负责人表示，“透明厨房”工
程将在全市推广，未来全市
大小餐饮场所的后厨将分步
纳入市民的监督视线。

扫一下二维码
轻松实现异地监管

安装在酒店点菜区的监控屏幕。记者 张頔 摄

酒店后厨环境怎样？
端上桌的菜使用食材是
否新鲜？1 8日，“十艺节”
食品安全保障工作推进
会在青岛市开发区举行，
该区打造的信息化厨房
亮化工程受到一致肯定。
通过摄像头、监控网络和
智能终端，把厨房的实况
随时展现在人们眼前。
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