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饸饹面你吃了吗

地道农家院，喷香饸饹面

香港，一颗屹立于珠江
口的东方明珠，繁荣的国际
大都会，曾令多少人心驰神
往。香港的香，虽然早已随
粤语歌、TVB、香港电影潜
入我们的生活，但她还是在
距离我们有实实在在2000

多公里的远方。而今，又离
我们这么近 ,一位极不像商
人,确已在从商;不是学者,而
又酷爱学习并热爱美食的
章丘人，把香港的香搬到了
百脉泉畔 ,给这个城市带来
了另一种生活方式。缓缓数
步，你就能嗅到香港的味
道——— 高第街56号餐厅。

高第街的名称来源于
广州一条历史悠久的老街，
它是古人“科举情结”的见
证者。相传当时广州进京赶
考的举人为了讨一个好彩
头，临行前必到这家酒馆聚
会，而及第的举人返乡时也
要在这里宴请宾朋，因此而
名声大震。因为当时的酒馆
没有名字，高第街56号的叫
法就伴着无数举人的欢笑
与失意风行了半个多世纪。

面对这醇厚的历史味
道，不由让人感慨自己当年
的毕业季，那时章丘还没有
高第街，不然各种谢师宴、
毕业聚餐一定会选在这里。
浓浓的师生情、同学谊，也
只有在高第街这样历史悠
久、“高中及第”、底蕴深厚
的餐厅里，才能得以尽情释
放。在半个多世纪的历史
中，只要手中有一杯奶茶，
桌上有一只蛋挞，任凭头上
云卷云舒，时局纷繁复杂，
都能始终让人保持清醒的
头脑，拥有一颗恬淡、宁静

的心。如果有美妙的故事要
发生在章丘，那么一定是在
高第街56号餐厅。她让香港
生活落脚在这个泉水飘香
的城市，她的激情和浪漫，
也必定成为无数人心中真
情故事的发生地。因为亲
情、友情、爱情，一定要在这
充满情调和韵味的地方才
能得以酝酿。

都说广州的河粉、澳洲
的虾；福建的鹅仔、香港的
家！芝士甜点伴着冰室咖
啡、芥蓝叉烧就着海陆鲜
芽，无忧无虑地品味着时尚
生活！商务大餐，有的；小吃
外卖，有的；想找点不常见、
很新奇的吃法，也有的！高
第街56号餐厅，不是钵兰的
红灯区、也不是纸醉金迷的
兰桂坊，老味道、新情调，在
这里才是真正讲义气、讲亲
情、讲品位的美食天堂！百
年老街、三十年老汤、今年
的最新时尚！传承与发展水
乳交融，挑战传统才是留住
传统最有效的方法！这是高
第街的精髓，做的就是博采
众长！不管你是“食神”还是

“使者”，来这里做一回真正
的自己又何妨？时代在发
展，强大的生活压力、工作
压力、关系压力，都必须找
个机会来释放！抛开淡妆浓
抹、放下公务牵挂……三五
知己、红粉蓝颜，让我们一
起走进属于自己的世界！今
天，我就是主角，我就是喜
欢吃出自己的品位。让别人
流口水去吧！三年下来,无数
的章丘人蓦然发现，他们的
心竟然一不小心被一家香
港味道的茶餐厅安慰了。

香港味道，那么远，这么近
——— 给章丘高第街56号餐厅

创百年老店，顺和历史

“顺和人家”始创于1958年，原名
“顺和饭店”，原址坐落在风景秀丽的明
水湖畔，创始人徐长河先生，1982年重
建于明水城区汇泉路西首。地道的手工
水饺，地方风味，小木屋以及早茶一度
成为明水一道美丽的风景线。2009年迁
至福康路中段改名“顺和人家”

饸饹面的做法和发展

饸饹古称“河漏”，早先的饸饹面用
一种特制的箔饸饹床子，将面压成细而
长的圆状面条，直接煮熟或做凉调面来
吃，主要选地瓜粉或荞麦面粉作为主
料。“顺和人家”在传统的基础上特选用
内蒙古阴山南北地区和河北张家口地
区种植的莜麦(燕麦)，作为饸饹面的主
料。“顺和人家”在传统工艺的基础上不
断改进和发展，配以各种新鲜的菌类和
蔬菜，花样不断翻新。拌、抄、焖、煮想怎
么吃怎么吃，酸辣咸淡，想怎么调怎么
调。

割舍不断的感情

饸饹面，是用粗粮做的，口感很筋
道，而且脂肪含量低，老少皆宜。经常看
到老人带着孩子去吃饸饹面，吸引他们
的不仅是饸饹面的美味，更有与顺和割
舍不断的感情。

顺和人家饸饹面村地址：章丘市福
康路中段路北(原工业二路)

电话：0531-83238288 13854128866


	E06-PDF 版面

