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市区仨高中指标生“没吃饱”
358个指标生转为统招生名额

本报7月8日讯(记者 秦国
玲)6日，2013年潍坊市区普通高
中招生录取结果可查询了，市区
三所高中358个指标生计划因为
部分初中没报满或“指标生下
限”限制而出现缺额，指标生计
划全部调给了普通统招生计划，
潍坊一中、潍坊中学、潍坊七中
三所公办高中在实际录取中又
多了358个普通统招生名额。潍
坊一中和潍坊中学新生将于7月
11日注册报到。潍坊七中新生将

在7月11日、12日按原初中毕业学
校范围分别报到，7月12日下午5

时30分之前未来校办理报到注
册者，视为自动放弃，将取消入
学资格。据悉，考生报到时要携
带学业水平考试准考证和中考
准考证，进行缴费和领取录取通
知书。

今年，市区三所公办普通高
中按第一志愿、第二志愿依次录
取，先录取指标生，再录取统招
生，然后录取择校生。指标生录

取以初中学校为单位，按照考生
志愿、推荐生情况和初中学校所
分配的名额，根据考生成绩、综
合素质等级择优录取。

今年三所高中的择校生计
划都已招满，而指标生计划均
没有招满，其中潍坊一中指标
生计划850人，实际仅仅录取了
684人；潍坊中学计划750人，实
际录取721人；潍坊七中计划850

人，实际录取687人。造成这种
情况的主要因素有两个，一是

部分初中考生没敢报考，高中
学校在该初中的指标生计划没
招起人来；二是“不得低于择
校生录取标准”的指标生录取
条件下限，卡住了一批学生。

潍坊市从2008年开始设立指
标生录取，市区各公办普通高
中拿出统招生计划的60%分配到
服务区内各初中学校作为指标
生。今年，继续实行“指标生
下限”：指标生录取条件不得
低于择校生录取标准。根据政

策，凡按择校生录取标准仍不
能完成指标生计划的初中学
校，其剩余的指标生计划统一
调出，作为相关高中学校的统
招生计划，从中心市区报考该
校的考生中择优录取。今年，
潍坊一中 1 6 6人，潍坊中学 2 9

人，潍坊七中163人的指标生缺
额，已全部调给了普通统招
生，也就是说，三所高中在实
际录取中又多了358个普通统招
生名额。

潍潍坊坊举举行行烹烹饪饪服服务务技技能能大大赛赛

116655名名餐餐饮饮精精英英大大比比武武

本报7月8日讯 (记者 李涛)铺
设台布、装饰布，摆放花瓶、桌号、酒
杯，餐巾折花、摆台……6日、7日，潍
坊市崔字牌香油杯烹饪服务技能大
赛在中恒国际大酒店和潍坊技师学
院举行。全市餐饮行业36家代表队
的165名行业精英分别就中餐宴席、
热菜、凉菜、面点、餐厅服务和客房
服务六个项目展开激烈角逐。

6日上午，在中恒国际大酒店服
务项目比赛现场，餐碟、味碟、汤勺、
汤碗、长柄勺、筷子、筷架、水杯、葡
萄酒杯、白酒杯，经过选手们娴熟地
摆弄，瞬间便整齐有序的呈现在桌
面上；一块块餐巾在选手们的手中
经过一番折叠，呈现出不同花型，摆
放在桌面上整齐挺括、和谐；在客房
服务比赛现场，选手们铺设床单、枕

套，每套程序都进行得非常流畅。
与此同时，在潍坊技师学院，选

手们就中餐宴席、热菜、凉菜、面点
四个项目进行激烈争夺。潍坊东昊
餐饮管理公司的“农家风情宴”、
中 恒 国 际 大 酒 店 的 “ 吉 祥 如 意
宴”、喜马拉雅大酒店的“家和万
事兴”宴席等千姿百态；鸢飞大酒
店的热菜“金瓜献佛”别具风格；
新富佳悦大酒店的热菜“功夫一品
香”、东方大酒店的凉菜“金鸡报
晓”等色香味俱佳；丽华好日子生
日城和安丘市政府招待所的面点
“手切金丝面”和“玫瑰花馒头”
等参赛作品获得专家评委和参赛选
手们的一致好评。

为展现烹饪服务技艺，弘扬潍
坊美食文化，进一步激发广大餐饮

工作者爱岗敬业、勤学苦练、勇于
创新、赶超一流的热情，充分挖掘、
改良、传承、发展、创新潍坊菜和地
方特色菜，搭建餐饮业学习交流平
台，不断提高烹饪、服务技艺，打造
潍坊餐饮服务品牌，为潍坊餐饮业
培养优秀人才。潍坊市商务局、潍坊
市人力资源和社会保障局、潍坊市
饭店和烹饪协会联合举办本次烹饪
服务技能大赛。

大赛共设中餐宴席、热菜、凉
菜、面点、餐厅服务、客房服务六个
项目，设置金、银、铜奖三个奖项，获
得大赛的金奖选手将代表潍坊参加
全国第七届烹饪大赛。与此同时，潍
坊市人力资源和社会保障局还为每
个项目的第一名授予“潍坊市技术
能手”称号。

大赛流行节俭实用风
记者在比赛现场发现，与往届

比赛不同的是，整场比赛体现节俭
实用、大众餐饮的特点，烹饪原料也
以本地原料为主，突出潍坊地方风
味特色。

在食材使用上，参赛作品用料
严格实行“三不”(不使用燕窝、干鲍、
鱼翅等稀有高档原料，不使用国家
明令保护的动植物，不使用添加剂)。
突出大众化、普通化、实用化的用料

原则。以本地原料为主，突出潍坊地
方风味特色。

在实际操作过程中，为避免参
赛作品过分拼雕装饰，大赛裁判注
重对选手技能水平的全面考评，突
出操作效率；同时，每款作品规定份
量由原来的十人量改为八人量加工
准备，尝碟由原来的五至七人份减
少至两人份。

鉴于食品雕刻(果蔬雕)在烹饪

比赛中的泛滥，为减少浪费，充分体
现原料的食用价值，在本次比赛项
目中取消单独的食品雕刻项目，有
关雕刻技艺可作为比赛内容纳入中
餐凉菜项目中。

在作品展示及处理方面，将所
有参赛作品展台展示时间缩短为一
小时，以保证可以食用，赛后送给当
地社会福利机构或由其他轮次的参
赛选手品尝学习。

星级酒店餐饮收入同比下降三到五成
记者从大赛组委会获悉，今年

上半年，潍坊星级酒店餐饮收入同
比下降30%-50%，客房收入同比下
降30%-40%。

潍坊市饭店和烹饪协会工作人
员介绍，在当前餐饮行业发展形势
日渐严峻的情形下，酒店经营业者
及时转变经营思路、调整经营结
构，大力发展大众化餐饮，实现餐
饮业转型升级，出现一批深受消费
者欢迎的餐饮品牌店、大众化餐饮

名店。
像安丘市人民政府招待所等餐

饮企业，先后推出特价宴会、特价婚
宴、平价酒水超市、平价海鲜超市
等项目；潍坊市接待中心在打造婚
宴品牌的同时，设立酒店外卖车、
夜间烧烤，专门开设“白领小厨
房”，满足中央办公区和金融街白
领人士的就餐需求。

另据了解，在厉行节俭大环境
影响下，就餐者打包率也与日俱

增。中恒国际大酒店服务员孙晓玲
从事餐饮服务行业已有五个年头，
孙晓玲告诉记者，现在就餐者打包
的越来越多，能占到九成多；就餐
者点菜也趋向于精和少，以往三五
个人守着一大桌子菜品的场面已经
见不到。不仅如此，酒店现在也推
出大中小份菜品，满足不同用餐者
就餐需求，顾客用餐后主动提醒打
包，尽最大努力避免浪费。

本报记者 李涛

8日为“全国保险公众宣传日”

58家保险公司

摆展台宣传

本报7月8日讯(记者 丛书莹)8日，潍
坊市保险行业协会组织潍坊58家市级保险
公司在潍坊银座广场举行了“全国保险公
众宣传日”集中宣传活动。

中国保监会确定每年7月8日为“全国
保险公众宣传日”，在全国范围内开展全
行业宣传活动，主题是“保险，让生活更
美好”，今年的活动主题是“倾听由心，
互动你我”。58家保险公司摆展台，发放
保险宣传材料，并派专人接受市民咨询。

截至目前，驻潍市级保险公司达到58

家，其中，财产险公司28家，人身险公司
30家，县市区机构已发展到258家，保险
专业代理公司1 9家，兼业代理公司3 8 5

家，全市基本形成了以保险公司为主体，
保险代理公司、经纪公司、公估公司为辅
助的保险市场体系。

“五个一”

温暖群众一片心

为了方便群众办理计生业务，寿光市
化龙镇计生站立足实际，通过落实“五个
一”的服务标准，让群众真正感受到计生
服务的温暖。

他们在落实首接责任制的同时，推出
“一声问侯”服务。虽然只是短短的一句
“您好”，却让群众感受到一股暖流注入
心田。

在落实一次性告知制时，他们推出了
“一张明白纸”。当群众到服务大厅说明
需要办理什么事时，工作人员马上提供一
张明白纸，使群众明白这件事该怎么办理
需准备什么材料等，不走弯路。

对确有特殊困难，无法到站办理的群
众，由亲属代办或咨询办理时，计生工作
人员特事特办，“一张笑脸暖心”，解释
清楚或提供上门服务，至直群众满意为
止。

在婚育状况承诺制中，他们推出“一
声请坐稍等”。对长期在外流动人员或集
体户口、空挂户口等无法出具婚育证明的
群众，计生工作人员负责电话询问其户籍
地或单位，了解情况，让群众自已填写一
份婚育状况承诺书，即可办理，不用再去
外地办理相关手续，为群众省去很多麻
烦。在服务事项公开制中，他们推出“一
站式服务”。对计生站办理的业务流程全
部张贴在大厅内，一目了然，所有服务项
目都在一楼服务大厅办理。

寿光化龙 张翠兰

在餐厅
服务比赛现
场，选手们
接受裁判的
点评。
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