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青岛首开新西兰葡萄酒讲座
领略新西兰多款纯净、独特的优质葡萄酒

7月11日，由新西兰贸易发展局
举办的“品味新西兰”葡萄酒专业讲
座在青岛举行，旨在向葡萄酒从业
者和普通大众提供探索新西兰葡萄
酒的机会。

此次活动邀请了新西兰葡萄酒
认证讲师徐伟作为主讲师，与现场
嘉宾共同领略是次展示的七款新西
兰葡萄酒之纯净与独特的风味。徐

伟在今年开春之际受邀到新西兰学
习考察，走访不同葡萄酒产区进行
深入的接触。新西兰在可持续发展
方面的坚持与努力和一流的酿造工
艺，都是锻造出高品质葡萄酒的重
要条件。在品味葡萄酒之余，徐伟跟
嘉宾探讨与亚洲食物的搭配技巧。

新西兰贸易发展局和新西兰葡
萄酒产业的代表新西兰葡萄种植与

葡萄酒酿造协会于2013年联合启动
了葡萄酒高度影响力计划，推动并提
升新西兰葡萄酒在中国的关注度。此
次在青岛举行的“品味新西兰”葡萄
酒专业讲座即是葡萄酒高度影响力
计划活动之一，旨在青岛地区推广备
受赞誉的新西兰葡萄酒。

新西兰贸易发展局驻上海商务
参赞艾隆表示：“在中国二线城市

中，青岛是新西兰未来目标葡萄酒
市场之一。新西兰葡萄酒在青岛这
座具有深厚葡萄酒历史文化底蕴的
城市中，碰撞出了葡萄酒文化的激
情火花之余，我们看到了机遇。”此
次供品鉴的葡萄酒是由新西兰著名
的Babich，Invivo，Paritua，Sileni，Trin-
ity Hill，Waitiri Creek等酒庄所提供。

新西兰葡萄种植与葡萄酒酿造

协会亚洲市场经理Natalie Potts说
道：“这场活动是我们向青岛介绍新
西兰多款葡萄品种和风格的绝佳机
会，活动覆盖为人熟知的长相思
(Sauvignon Blanc)和黑皮诺(Pinot
Noir)，还有波尔多混酿(Bordeaux-
styled blends)、霞多丽(Chardonnay)、
灰皮诺(Pinot Gris)，雷司令(Riesling)

以及气泡葡萄酒(Sparkling Wine)。”

传说很久以前，在平度大泽山
地区生活着一对恩爱夫妻，他们相
濡以沫，相敬如宾，妻子从南方娘
家带来的几株桂花树在他们爱的
浇灌下茁壮成长。每当花季便开满
沁人心脾的桂花。

妻子美丽贤惠，孝敬父母，相
夫教子，辛勤持家，但因操劳过度，
饮食渐少，丈夫采用大泽山产特有
葡萄品种精心研制，并掺以桂花陈
酿而成桂花酿美酒。妻子饮后觉得
美妙无比，肤色红润，容颜焕发，胃
口也渐渐好起来，自此夫妻更加恩

爱，家庭幸福美满，“桂花酿”从此
流传下来。传说，将桂花酿涂在爱
人的胸膛上，那么就可以在转世轮
回中,相守上三生三世。

经过数千年的文化传承与历
史积淀，坐落于青岛市市北区延安
一路红酒街的佳瑞·跑马场庄园，
将这一款以大泽山葡萄酿造的桂
花酿美酒，呈现在消费者面前。

据悉，“佳瑞·桂花酿”的生产
厂家青岛佳瑞庄园葡萄酒业有限
公司，是一家主要生产和销售葡萄
酒及果酒的现代绿色食品企业，同

时也是山东省葡萄与葡萄酒协会
理事单位，山东省平度市葡萄酒商
会副会长单位。

青岛佳瑞庄园葡萄酒业有限
公司拥有现代化的葡萄酒酿造生
产设备，采用国际标准生产，生产
工艺先进，检测手段完备，严格执
行ISO9001：2008国际质量管理体系
和国家食品质量安全生产体系管
理，以其高质量、高标准先后荣获

“中国著名品牌”“中国优质产品”
“山东省优级产品”“山东省轻工名
牌产品”等荣誉称号。（本刊记者）

佳瑞·桂花酿
相伴三生三世

近日，在城阳区宾馆餐饮业
协会主办的城阳区特色名菜、传
统名菜及特色小吃评选活动中，
青岛宝龙福朋喜来登酒店中餐
厅厨师长郑国情烹制的两道特
色菜——— 私房鲍鱼红闷肉和功

夫松茸龙井牛腱在30几家酒店
中脱颖而出，分别获得“城阳传
统名菜”和“城阳特色名菜”荣誉
证书。现在，在青岛宝龙福朋喜
来登酒店聚味中餐厅，便可体验
地道城阳传统特色美食。

青岛宝龙福朋酒店

喜获城阳名菜证书

随着“佳瑞·桂花酿”
在国内市场上的全面开
花，人们对桂花酒也越来
越感兴趣。中国古人在祝
酒时就常饮桂花酒，历朝
历代的文人墨客也常咏
桂花酒。大家可知桂花
酒，桂花酿从何而来？
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