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今日聊城

专版

黄河口大闸蟹登陆聊城，获市民一致赞许

第第二二批批大大闸闸蟹蟹即即将将到到货货，，欲欲购购从从速速

“我再多订一些大闸蟹，还得
等多长时间啊？我想给朋友尝尝这
么好的螃蟹。”9日，首批参与本报
惠民直销活动的市民如约领取到
黄河口大闸蟹，个大饱满的大闸蟹
一打眼便获得市民的认可，而经过
烹饪端上餐桌之后的味道和口感，
更是活的市民的一致称赞。

首批大闸蟹运抵聊城当天，就有
不少参与首批抢订的市民再次拨打

进热线电话，希望能继续订购大闸
蟹，黄河口大闸蟹以其惠民的低价，
正宗的品质成为聊城市民争相抢订
的“香饽饽”，“味道确实不错，很久没
吃到过这么新鲜的螃蟹了，我想多订
点蟹子，留着到中秋给全家人做顿螃
蟹宴。”市民齐先生说道。

作为聊城市民，能够吃到新鲜
正宗鲜活的黄河口大闸蟹，不是件
容易事儿，往日里吃螃蟹都要经过

长途的运输，通过经销商的几经转
手，价格往往也是高得离谱，很难让
普通市民轻尝美味。除此之外，海鲜
市场和各大商超有限的售卖点也让
有意买螃蟹的市民少了选择。

现如今，本报直通东营黄河口
大闸蟹原产地，确保蟹量能及时供
应聊城市场，专门的工作人员对大
闸蟹品质进行查验，确保最优质的
螃蟹能够端上聊城市民餐桌。

尝过大闸蟹，市民“二次”致电抢订

中秋临近，走亲访友的
安排越来越多，忙于工作之
余，少不了和三五好友喝两
杯，往日里鸡鸭鱼肉吃得多
了，便不觉得有什么新意，

“现在不比原来，天天鸡鸭
鱼肉少不了，没啥新鲜的，
再说逢年过节走亲访友送
来送去就是那些东西，没有
新意，这次这个东营的大闸
蟹 确 实 解 决 了 我 一 块 心
病。”市民刘先生告诉记者，
来自东营的黄河口大闸蟹
成了今秋自己走亲访友的
一个好礼物，既有面子还非
常实惠，正宗的口感也获得
全家人的一直认可。

像刘先生一样，此次的
惠民直销活动着实让黄河
口大闸蟹“火”了一把，优质
水域捕捞起的大闸蟹，从蟹
苗选购培养，水域环境监
控，蟹饵的科学搭配，成年
蟹的质量检测均由专门的
工作人员全程监控，外运之
前，专业的挑蟹师层层甄

选，按照严格标准选出优质
蟹，运抵聊城，保证全程鲜
活。订单直销的销售模式，
省去所有中间代理商，大大
降低运输及销售成本，将大
闸蟹降至平民价格。

据了解，相比于海蟹，
淡水里生长的黄河口大闸
蟹凭借更加细腻的口感，独
特的香味获得国内外的一
致赞许。与此同时，黄河口
大闸蟹的养殖也从最早单
一方式养殖，开始了湿地养
殖，池塘，水库养殖等，各有
所长。地质和水质的综合因
素造就了天生美味的“黄河
口大闸蟹”。

首批大闸蟹登陆聊城
餐桌，获得市民的一致称
赞，在市民的热切期盼中，
第二批大闸蟹将于 1 1日
(本周三)运抵聊城，惠民
直销热线持续开通，欲购
从速，黄河口大闸蟹欢迎
您的抢订。

(本报记者 张超)

吃的是健康，送的是实惠
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首批参与大闸蟹抢订的市民已经品尝到黄河口的正宗美味，素有“大闸蟹之冠”的黄河口大闸蟹
登陆聊城餐桌之日，便获得市民一致赞许，不少参与首批抢订的市民再次拨打热线再次订购。第二批
大闸蟹将于11日(本周三)到货，希望品尝正宗大闸蟹的市民还不赶紧拨打抢订热线，一尝秋蟹的美味。
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