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作为起亚汽车品牌旗下车型中
颇具代表性的一员，狮跑可谓是城
市SUV车型的开山鼻祖之一。自
2007年上市以来，以其具备MPV的
多功能性、轿车的舒适驾控性并兼
具越野性能的特点，赢得了不少消
费者的青睐。近日，笔者采访了几位
新狮跑车主，来看看他们对爱车的
评价吧！

冯先生，29岁，创业者。工科出
身的他谈起新狮跑的动力配置和参
数来简直是如数家珍：“爱好汽车的
人对于动力操控总有一种追求极致
热情，实际上，对于大部分家庭用车
来说，合适自己的就是最好的。像新
狮跑就完全可以满足日常生活的使
用需求。它搭载起亚先进的CVVT

技术2 . 0L自然吸气发动机，兼具强
劲动力、燃油经济性以及静肃表现，
最大功率为142马力，最大扭矩为
184N·m。同时在传动系统上搭配了
5挡手动和4挡手自一体变速箱，动
力输出充沛，换挡也很平顺，不管是
日常开车上下班还是自驾出游，都
完全能够满足。低转速大扭矩意味
着起步、爬坡时的冲劲够足，而高转
速大功率更带来高速行驶时澎湃的
动力！但即便如此，综合油耗也才不
到9L/100Km，相当经济！对了，再加
上适时四驱系统提供的强大抓地
力，新狮跑对一般的坡路简直可以
等闲视之啊！”

林先生，29岁，报社编辑。他认
为：“车子路感的好坏很大程度上仰

赖于调校。新狮跑在这点上就做得
非常棒！”新狮跑采用前麦弗逊后双
连杆独立悬架结构。这种结构的特
点是，前悬架结构紧凑，可在不占用
过多空间的同时，保障车轮的循迹
性和贴地性；后悬架结构不仅能有
效过滤路面颠簸，保障舒适性，同时
对车身的稳定性也有重要支持。

作为一款颇具特色的都市型
SUV，新狮跑满足了消费者对于它
的需求与期待。在六月上市之后，淄
博顺骋专营店新狮跑一直火热销
售.但愿人长久，千“礼”“共婵娟。淄
博顺骋专营店在9 . 19号中秋节举办
特大团购会，所有车价厂商直销。赶
紧到中心路176-1号淄博顺骋专营
店报名认筹吧！

浅浅谈谈东东风风悦悦达达起起亚亚新新狮狮跑跑的的乐乐趣趣
9 . 19-21日淄博顺骋东风悦达起亚中秋大型团购会。全系车型最高直降30000元

月饼制作工出现断层，企业为效益多用机器生产

手手工工月月饼饼制制作作工工艺艺难难觅觅传传人人

淄博目前较大的月饼制作企
业，都开始逐渐使用机械生产月饼、
包装月饼，人工在整个生产过程中
所占的比重越来越少了。

淄博品味百年食品有限公司总
经理王博说，应当提高月饼制作工
的社会认可度和薪资待遇。“现在年
轻人觉得做月饼工不体面，工资也
不高，所以大都不愿意做。”王博认
为，传统手艺应当受到社会尊重，社
会环境应当对这类技工有更大的认
可，而年轻人也应试着改变自己的
择业观。

王博说，要想解决月饼工人问
题，除了提高其社会认可度和薪资
待遇，也要不断提高手工月饼的市
场份额，手工月饼受市场欢迎，反过
来影响人们选择这个行业。

“当然，要提高手工月饼的市场
认可度，必然要在手工月饼的质量
和口味上下功夫，作出独特的月
饼。”王博说，只有这样，才能将其与
机械制作的月饼相区分，形成差异
化营销。

手工月饼有特色

才能提高认可度

日前，福建省泉州市政府办公
室下发《泉州市抢救保护传统工艺
美术濒危品种技艺三年行动方案》，
泉州市将安排传统工艺美术专项保
护资金，通过政策和资金帮扶，使上
述技艺得到保护。

列入抢救保护的13种技艺具体
为：脱胎漆器、改良竹编、锡雕、金苍
刺绣、彩扎技艺、剧装道具、佛妆服
饰、大摇摆人、十音铜乐、江加走木
偶头雕刻、李尧宝刻纸花灯、通草花
画、纸织画。

13种技艺，可享受工艺美术大
师(民间名艺人)带徒授艺师徒双向
补贴，重点培养濒危艺种的后继人
才。与此同时，相关部门还将设立濒
危品种技艺集中传承保护场所。

而永春漆篮、竹藤编技艺这两
种技艺因有一定的市场需求和较高
的经济或文化艺术价值，而被列入
扶持发展范围。此外，泉州市还将建
立工艺美术大师信息库，为开展跟
踪服务管理工作奠定基础。

福建泉州抢救

13种传统技艺

企业投入大型机械设备提高月饼生产效率。 本报见习记者 唐宁 摄

月饼制作工为五仁月饼选料。 本报见习记者 唐宁 摄

年轻人嫌工作枯燥不愿干

淄博品味百年食品有限公
司总经理王博也表示了自己的
担忧：“有几种馅的月饼不能用
机器做，但现在年轻人能长期
从事月饼制作的不多。”

王博介绍说，现在年轻人
不愿意从事月饼制作，与择业
观变化密不可分。“以前觉得
技工是很好的选择，而现在多
数年轻人不喜欢这种职业。”
现在的年轻人选择工作，多是
考虑是否适合自己，是否新
奇、有激情、有创造性，而月饼

制作属于机械式的工作。并且
月饼制作工工资多在2000元到
3000元之间，工资优势不大。

“工作环境也是年轻人择
业要考虑的一个问题，现在年
轻人都喜欢坐办公室的工作，
而在生产车间，天天一手油一
手面的。”张亮说。

还有一部分人认为，这份
工作没有什么发展空间，看不
到希望。“现在年轻人都有些
急功近利，他们认为这中机械
式工作很难尽快走向成功。

月饼制作工年龄多在四五十岁

记者探访博山景德东食品
有限公司，总经理张亮介绍，现
在月饼工已经出现断层。在工
厂里长期做月饼的工人大约有
四五十人，年龄多是四五十岁，
他们之中最年轻的也已经有37

岁了。
今年55岁的窦女士在景德

东干了一辈子，做了一辈子月
饼，最拿手的就是冰糖酥皮月
饼。“我17岁就开始在这里做月
饼了，和油面、和水面、包馅，都

会。”张亮说，窦女士该退休了
却还继续留在工作岗位上，就
是因为月饼工出现“断层”，年
轻工人不好找。

“很多年轻人在这里做不
到一个月。通常干几天就‘毕
业’了。”张亮说，景德东的冰糖
酥皮月饼必须人工来做，因冰
糖颗粒过大，机器派不上用场。

“但是现在年轻人不愿干这种
活，我们工厂里的工人以中老
年人为主。”

机器代替人工也是市场需要

博山景德东食品有限公司总经理张亮说，2012年景德
东生产工厂扩建，改变了原来小作坊式的生产，投入大型
机械化设备，从和面到包装，能用机器代替的都用机器代
替，是解决工人断层问题的方式，也是进行大规模生产提
高效率、追求食品安全卫生的举措。

淄博品味百年食品有限公司总经理王博也说，现在月
饼机械化生产与市场发展需要密不可分。手工月饼制作
慢、周期长，获利上却没有大的优势，企业为了生存，不可
能长时间投入到没有经济效益的工作中去。

王博说，一些小作坊制作的手工月饼，卫生条件能不
能达标是个未知数。机械相比人工，一是好管理，二是卫生
情况基本可以保证。

但是机械不可能完全代替人工，一些月饼是机械不好
完成的，但机械制作月饼的市场份额会越来越多。

本报记者 张汝树 见习记者 唐宁

中秋节临近，记者探访淄博月饼生产企业发现，现在手工月饼制作工人已经越来越少，出现“断层”。很多年轻人不愿愿选择这一行
业，而企业从经济效益出发也开始机械化生产。手工月饼制作工艺面临后继无人的状况。

他山之石

出路探寻
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