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南南大大街街三三座座过过街街天天桥桥即即将将改改造造
振华购物中心天桥最先动工，将于本月25日拆除

本报9月22日讯(记者 姜
宁 ) 南大街亚细亚、文化宫、
振华购物中心三座过街天桥均
始建于上世纪八九十年代，“服
役”期限超过20年。近日，记者
从市城管局市政养管处了解
到，这三座老旧天桥将于本月
25日起开始拆除重建，最早年
末重新运行。

22日，记者从城市管理部
门了解到，三座天桥中，现状最
差的振华购物中心过街天桥将
第一个拆除重建，计划本月25

日开始拆除，30日前完成拆除
工作，10月1日进场施工重建；
亚细亚过街天桥计划10月3日-
8日进行拆除，10月9日进场施
工重建；文化宫过街天桥10月5

日前完成管线搬迁，计划10月
10日进行原桥拆除，10月16日
进场施工重建。三座人行过街
天桥提升改造工程计划年内全
部完工。

从设计方案中，记者看到，
三座桥梁结构设计基准期均为
100年，安全等级为一级；桥梁

上部为全钢结构，桥梁每侧设
置上下行变频自动扶梯各一
部；桥面铺装钢纤维细石混凝
土加彩色防滑路面材料；人行
天桥设置全桥电子监控、广播
远程控制系统及夜景亮化。

新购物中心天桥全长约
61 . 25米，桥面全宽5 . 5米，净宽
4 . 8米；新亚细亚天桥全长约
43 . 75米，桥面全宽6米，净宽5

米；新文化宫(振华国际广场)

天桥全长4 3 . 4米，主桥全宽6

米，净宽5米。

据了解，烟台市去年曾经
邀请西安公路研究院对市区现
有20多座桥梁进行综合评检，
检查结果认为“主桥底面部分
起皮锈蚀，局部焊缝处锈蚀，存
有一定安全隐患”。此外，按照
现在的眼光看，三座天桥在综
合功能上远远满足不了人们正
常出行需求。在今年对市区几
座天桥进行修整以及对上夼西
路过街天桥进行拆除之后，南
大街过街天桥修整问题提上了
日程。

为将施工对城市交通的影响降
到最低限度，施工方案做了非常详细
的考虑。比如，白天不封路；桥梁拆除
期间，先做准备工作，将需要封路的
工序集中一起进行；桥梁主体拆卸或
新桥上梁期间，实行夜间错峰封路；

“十一”黄金周期间，桥梁基础施工只
安排小范围围挡，避免影响市民出行
和购物。

在原桥梁主体拆除期间，交警部
门将配合工程进展进行短期封路，初
步确定封路时间为上述桥梁拆除期
间的夜间10点至次日凌晨5点。

此外，为避免桥梁拆除后市民绕
远通行南大街，养管处正和交警部门
积极协商，看能否在购物中心对面临
时开通穿行南大街的人行通道，方便
市民购物和通行。

据了解，在三座天桥主横梁拆除
及新天桥“上梁”过程中，都需要封
路。据责任部门介绍，“为尽量减少对
城市交通的影响，一般会选择晚上8

点以后进行局部封路。”
此外，新建成的天桥还将对外部

的广告牌进行改善整修，将广告宣传
做得更加规范、更加美观，不会再像
以前那样挂一个标志牌或者广告布
就行了。

据了解，新修建的这三座天桥
的运行模式和设计方式将和现在三
中附近的天桥相仿，除了安装一系
列现代化电子设施以外，在日常的
养护过程中，也将会避免商贩的摆
摊行为。

本报记者 姜宁

新天桥将与

三中天桥相仿

目前的天桥上有不少小摊占据了两边的道路。 本报记者 姜宁 摄

裁裁判判一一天天““尝尝””了了五五六六百百道道菜菜
第五届中国(烟台)国际美食节在福山启幕，美食文化狂欢将持续9天

本报9月22日讯(记者 刘
清源) 22日上午，第五届中国
(烟台 )国际美食节在福山开
幕。

22日上午，福山青龙山脚
下，由52栋造型古朴、装修精美
的仿古建筑组成的福山区美食
城内热闹非凡。由中国烹饪协
会、山东省烹饪协会、烟台市人
民政府主办的第五届中国(烟
台)国际美食节在此开幕。

开幕仪式上，烟台市副市
长杨丽致开幕词，并接受了原
中共中央军委副主席、中国烹
饪协会名誉会长迟浩田的贺信
和书法作品。迟浩田在贺信中
表达了对家乡举办国际美食节
的美好祝愿，并祝愿家乡人民
节日快乐。

开幕式后，美食节各项精
彩活动相应展开。按照比赛要
求，参赛菜式包括中式热菜、冷
拼、面点制作、餐厅服务四项。
记者在福山区美食文化城7号

楼的裁判区看到，5位资深裁判
坐镇，各种菜品鱼贯而入，每道
菜都要尝一筷子，从色香味等
方面打分。

看着裁判们如此高密度的
尝菜，记者都要纳闷，那么多
菜，裁判们“吃”得消吗？

现场一位裁判负责人介
绍，大家看起来裁判们在“吃”
菜品，严格上讲应该叫“尝”。

“有的或许只用筷子插一
下，就知道菜品的制作水准，裁
判再蘸点儿汁一尝，就知道味
道了。”这位专家介绍，虽然在
比赛首日，裁判们要尝五六百
道菜，不过并不会影响裁判的
味蕾。每次尝过重口味的菜品
后，他们都会用水漱口，纸巾擦
拭餐具，保持下一道菜口感的
纯正。

美食节期间，还有互动节
目，并将举行第五届全国海鲜
烹饪大赛等活动。本届美食节
将一直持续到9月30日。

在福山美食文化城2号楼御宴
堂内，八大菜系“泰斗级”大师现场
展示经典菜品制作，烹饪艺术大师
通过现场制作代表菜品，游客零距
离地分享大师们的精湛厨艺。各项
展示菜品让到场时民大为惊叹，大
家纷纷拿出相机、DV等聚焦经典
美食。

同时，第三届烟台市鲁菜创新
大赛、第三届山东省青年厨师大
赛、第七届全国烹饪技能竞赛山东
赛区比赛三场比赛在 2 2日展开角
逐。记者从第七届全国烹饪技能竞
赛山东赛区组委会获悉，美食节期
间举办的烹饪比赛规则要求全部
使用平常食材，档次高、价格高的
食材将不允许参赛。

第七届全国烹饪技能竞赛山
东赛区裁判长史正良介绍，在全国
烹饪行业中，将比赛规则侧重于大
众化，有助于实现烹饪行业的产业
调整。另外，菜品制作过程中，节俭
意识也将作为评判标准。

与此同时，本届美食节期间，
场地内外均有中华名小吃及特色
小吃展销。来自全国各地的老字号
企业、品牌餐饮企业、小吃名店集
中展示，共同迎来 9天的美食文化
狂欢。

本报记者 刘清源

此次大赛只选

平常食材烩盛宴

大赛看点

22日下午3点，“中国鲁菜
之都”创建高端研讨会在福山
宾馆一楼会议室召开。来自成
都、杭州等地的专家就创建烟
台“中国鲁菜之都”发表了自
己的观点，烟台市政府领导、
中国烹饪协会领导等出席了
会议。

据烟台市烹饪协会会长程

伟华介绍，烟台自2007年以来
将“中国鲁菜之都”确定为餐饮
界的奋斗目标，全市餐饮界从
业者一直在不懈努力。今年9月
8日，烟台市政府正式印发了
《关于烟台市创建“中国鲁菜之
都”工作方案的通知》。如今，创
建活动已进入倒计时阶段。

见习记者 阳佳

相关新闻

烟台争创“中国鲁菜之都”

各类美食吸引了很多市民围观拍照。 本报记者 李泊静 摄

“叫花鸡多少钱一个？”
“30元！”“给我来一个！”“好
嘞！”在“洪七公叫花鸡”的美
食摊位前，围了不少看热闹
的市民。

“用泥巴包着，感觉做法
挺新鲜，买一个回去尝尝！”市
民孙女士提着一个叫花鸡笑

着说。就在摊位边，老板郑尚
金和一位老师傅正忙不迭地
给用荷叶包好的叫花鸡裹上
湿黄泥。郑尚金介绍，为了让
口感更正宗，这些黄泥都是自
己从家乡重庆荣昌带过来的，

“有十几袋，将近一吨重。”
见习记者 阳佳

为做叫化鸡，从重庆空运一吨泥
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