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今日泰山

旅游

在德国，每年冬天的 1 1月到 2

月底，是德国人的啤酒狂欢节，也
是饮用原浆啤酒的高潮季。原浆啤
酒的冬季火爆，表面上改变的是人
们的饮酒习惯，实际上也在改变人
们的生活。追求创新，不仅是社会
发展的需要，也是人们突破自我的
要求。

“我觉得冬天喝原浆比喝白酒
要好得多，喝着舒服健康就行。”市
民李先生今年冬天就认准了原浆
啤酒，每次喝酒都要喝，他认为冬
天喝原浆啤酒比夏天的感觉有过
之无不及。泰山啤酒德国技术顾问
卢特哈德先生曾解释，泰山原浆啤
酒所含的酵母帮助消化、促进机体
新陈代谢，提高人体免疫力(啤酒酵
母含有完整的B族维生素及优质膳
食纤维，有效改善肠胃功能 )；同时
他不过滤，营养不缺失，保持了啤
酒中最原始的活性物质 ( 1 7种氨基
酸、蛋白质、钾、镁、钙、锌等微量元
素)，这区别于其他所有啤酒。

如今泰山啤酒工业园已经成
了中国最现代的啤酒制造厂之一。
从麦芽制作到包装大部分是采用
德国先进生产工艺。包括设备的安
装也是和德国现代啤酒工厂一样。
近期以来，山东泰山啤酒有限公司
正加大力度向进行消费者体验活
动，为冬季泰城市民的健康生活，
注入一股新的活力。

突破原有习惯

畅饮泰山原浆

本报记者 赵兴超

今年冬天，泰城市
民饮用泰山原浆啤酒的
新习惯，在泰城掀起了
一阵新颖健康的“健康
风”。极富活力与口感的
原浆啤酒，与各种火锅、
炒菜、地锅等搭配，在煮
羊肉等肉类时适量加
入，不仅品味独特，更独
树一帜成为了一种新的
吃法与做法。多种多样
的原浆啤酒享用方式，
让这个冬天不再单调！

“今天喝点什么？要不来
点 原 浆 啤 酒 ？”虽 然 进 入 冬
季，原本在夏季畅饮的原浆
啤酒，却依然摆上了市民的
餐桌。泰山原浆啤酒一年四
季适宜饮用的独特魅力，刚
好 适 合 北 方 冬 季 的 干 燥 气
候。不像白酒那样如此容易
上火，冬天喝原浆啤酒，新的
喝法更有新的味道。

对多数市民来说，冬天
很少喝啤酒，而在山东泰山
啤酒有限公司技术德国顾问

格哈特·卢特哈德先生看来，
这是一个误区。不管是春天
夏天秋天还是冬天，原浆啤
酒 一 年 四 季 度 都 是 最 佳 选
择。泰山原浆啤酒是用特殊
的上面酵母发酵而成，在秋
冬季节，啤酒中酵母的酶活
力最高。不用冷藏室温存放
饮用，口味极佳。同时泰山原
浆啤酒富含酵母不过滤酒液
会有酵母沉积，所以喝前“摇
一摇”，口感更鲜活。

泰山原浆啤酒不仅喝起

来舒服，用在烹饪中也有独特
的味道。用原浆啤酒搭配火
锅，把原浆啤酒加入火锅汤锅
中，与羊肉等肉类一同煮沸，
喷香的麦芽味道让肉质更加
鲜嫩，还去除了冷冻肉中凝固
的血丝等杂质。加入了泰山原
浆的火锅，涮出来的食材格外
香，不仅去除了牛羊肉的腥膻
味道，更使得肉质劲道富有嚼
劲(上期小记已经切实体验)。

喝酒也要健康，已经成
为人们的消费共识。自交警

部门严查酒驾开始，人们越
来越多认识到生命与健康的
重要，而泰山原浆啤酒作为
对健康有益的、营养丰富的
饮料，就成为时尚及商务人
士新的首选。泰山原浆采用
上面发酵酵母，使用泰山深
层泉水酿造而成，它富含矿
物质因含大量活性酵母，助
消化、促进机体新陈代谢，提
高人体免疫力；同时不过滤
营养不缺失，保持了啤酒中
最原始活性物质。

新喝法新口味 原浆啤酒更够味

老卢现场向泰城市民赠送泰山原浆啤酒。 本报记者 赵兴超 摄
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