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今日菏泽

关注

酒酒锅锅存存原原酒酒 酒酒味味最最醇醇香香
本报40余名读者探访“杨湖酒文化”，现场品美酒、存原酒

本报菏泽1月12日讯(记者 王
保珠) “喝了那么多年酒，今天算
是长了见识，此行真是收获颇丰。”
12日上午，40余名读者组成的齐鲁
晚报藏酒团参加“去杨湖赶酒集
到酒锅存原酒”活动，在杨湖酒业
酿酒车间听完酒厂工作人员讲解
如何判断纯粮酒、酒精勾兑酒以及
假酒辨别的方法后，读者徐先生感
慨很多。

12日上午9时许，藏酒团一行
来到杨湖酒厂，首先来到生产车间
参观。“原料往酒锅里放时，要求很
严格，需要一层层地铺开，不能成
团放，这样它就不能有效发酵，产
量会降低。”杨湖酒业经理李守华
带领参观团来到第三车间时，指着
正在操作的工人说，纯粮食酒酿造
比例基本上是5：1。如何判断是否
是纯粮酒有很多办法，比较简单的
办法就是倒在手心里一滴酒，然后
双手搓一搓，如果能问到一股酒糟
的味道，说明这是纯粮食酒；另外
也可以当大家酒足饭饱之后，闻一
闻酒杯，纯粮酒发挥较慢，还会有
一种酒香味道，而其他酒的味道会
挥发快，酒香味会很淡。

参观完生产车间后，藏酒团一
行来到储酒间，储酒间分三层。最

上层为高温储酒间，下面两层为恒
温储酒间，储酒的过程为先高温，后
恒温，每个储酒间之间都用专门的
管道进行输送酒。参观团先来到最
上层储酒间里面，眼前偌大的储藏
室，摆放着几千个储酒罐，每个酒罐
都有一个小牌，上面写着储酒日期。

“我们不敢保证我们的产品是
最好，但敢保证百分百为原生态纯
粮白酒，绝不添加任何化学香精香
料。”杨湖酒业董事长李宪德说，杨
湖酒从原料、工艺、窖池、配料、贮存
都不同于国内任何一家，结合了茅
台酱香的堆积工艺，五粮液五粮配
比的配料工艺，清香型汾酒的窖池
工艺，引用高科技手段生产了自己
独特的生香酵母。

参观结束后，藏酒团人员纷纷
要求购买原酒进行存放。“我儿子
今年读初二，买二十斤原酒存起来
等孩子高考完喝状元酒，意义非同
一般。”藏酒团一行的读者李先生
说，通过参观车间、储酒间，对杨湖
酒又有了新认识，酒的质量好，还
能亲自来存，纪念意义不一般。记
者了解到，现场读者进行存酒的有
满月酒、成年酒、状元酒、大寿酒
等，少的二斤五斤，多的买了上百
斤酒。

▲本报藏酒团40名成员参观
杨湖酒厂，零距离了解杨湖酒的
制作过程。

本报记者 邓兴宇 摄

敬敬老老

抚抚孤孤

棉衣是孩子们浓浓的爱

陪伴是同学们暖暖的情
新年将至，为让留守、单亲、孤儿学生不再孤单，近日，一场别致

的集体生日晚会在单县郭村中学举办，全校里的28名单亲学生、3名
孤儿学生在这里度过了一个难忘的生日，许多学生更是吃到了他们
人生中的第一块蛋糕。“我虽然失去了两个亲人，但是在这里我又有
了更多的亲人。”初二孤儿学生张新亮说。

本报记者 赵念东 通讯员 朱永革 孙光明 摄影报道

11日上午，在郓城县黄堆集敬老院里，76岁的张大娘穿上黄堆集
中学送来的新棉袄，开心地笑了。

黄堆集中学团委成立了“黄堆集中学爱心基金会”，学生们利用
课余时间，积极收集废纸、塑料瓶和旧书本，统一上交到爱心基金会，
由基金会统一变卖存储为基金。如今，他们用筹集的第一笔基金购买
了65件新棉衣和牛奶等营养品，送到了当地孤寡老人手中。

本报记者 邢孟 通讯员 李英 刘考勇 摄影报道
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