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今日济南

乐活

本想教人做菜却靠网络粉丝“养活”

私私人人厨厨房房：：多多在在““玩玩票票””

见习记者 王杰 李文平
实习生 王肖飞 杨国强

外卖让我们足不出户，就可以吃到热腾腾的可口
饭菜，网店也加入其中争夺这块“蛋糕”。

懒人想吃“麻小”找小川

打开淘宝外卖，搜索济南地区的外卖店，排名
NO. 1的便是小川外卖。

该店的招牌菜是小川正宗麻辣龙虾与馋嘴牛蛙。
虽是外卖，但其龙虾的口感丝毫不输于一些老店。老板
姓刘，据他介绍，从2006年开始做实体店，店面租金让夫
妻两人一年收入所剩无几。2009年，听从朋友建议，二人
开始专做外卖，这不仅让他每年能省下近10万块的房
租，更让他的“麻小”在泉城小有名气。

“现在人太懒啦，动不动就在网上买，网上外卖能
迎合他们。”小刘说。在他看来，现在网络时代的发展
催生了越来越多的“懒”人、越来越多的“宅”族。而小
川外卖主要服务给这类人，送货上门而且味道好吃，
吃货中的“懒”人、“宅”族何乐而不为。

“家”味十足的彩虹蛋糕

吃完“麻小”，“懒”人吃货是不是想来块饭后甜
点，助一下消化呢？那就去“Home家庭烘焙坊”吧。

这家店的甜点都出自店主小美亲手制作。店主虽
自称没受过专业培训，但在济南糕点圈摸爬滚打3年
的她，早已练出了“高深”功力。最好的证明就是，虽然
春节之后刚开始营业，但短短两个月，她的蛋糕在济
南本地一些美食论坛里都会得到超高评价。

与实体店里的蛋糕不同，小美做的蛋糕最大的特
点就是有种家的味道。“蛋糕都是在家里做，和我平日
里做给家人吃的一样。”小美称。

懒人吃货们有口福啦

网上外卖
美味到家

济南泉乐坊有家美食
生活馆，主要业务是教人做
菜，但是半年多了，会员数
不足百人，与网上十多万的
粉丝群形成鲜明对比。现在
拍微视、做广告这种纯粹兴
趣爱好的东西，却成这家美
食生活馆收入的主要来源。
事实上，这种由顾客点餐，
由厨师现场教授厨艺的私
人厨房，在济南发展得并不
顺利。

本报见习记者 李文平 王杰
实习生 王肖飞 杨国强

美食馆开办半年

会员不足百人

在县西巷泉乐坊一个僻静的去处，38
岁的王晓刚经营着一家“王大厨美食生活
馆”，深灰色的外墙体装修，门口是一个露
天小阳台，摆放了两个小桌子，和一般饭馆
不太一样的，是这家美食馆里没有供顾客
用餐的餐桌，近百平米的空间，俨然就是一
个超大型的厨房。

步入馆内，正对门口和靠右侧，各式厨具
摆放了整整齐齐的3溜，记者粗略数了一下，

约有20多套，收拾得很整洁。时值周一，前来
学艺和洽谈的顾客并不多，整个厨房也显得
很安静，店主王晓刚说这些厨具就是给会员
们培训时使用的。王晓刚说他从18岁开始学
习厨艺，已经做了20多年的菜，之前在一家星
级酒店工作，去年10月一个偶然的机会，他辞
掉酒店大厨的工作，开了这家生活馆。

王晓刚告诉记者，生活馆的主要业务
是招收会员教人做菜，每周三、周六固定给
会员开班授课。“我们按照会员的要求，客
人点菜我们做，平常做得最多的是风味茄
子和干锅香菇。”现在生活馆有40多名会
员，每个会员需交纳1000元的会员费，而会
员的有效期是半年。

事实上，这家美食生活馆另外一个招
牌：济南首家美食DIY派对承办场所。除了

招收会员做菜，生活馆还会
举办一些DIY聚会，食

材、酒水、场地都由
生 活 馆 提 供 ，

客 人 可 以
自 己

做菜，向顾客收取食材和酒水费用。“顾客
可以享受和朋友在一起这种动手的感觉。”
王晓刚告诉记者。

亏损十多万

做广告拍微视来弥补

王晓刚说自己开办这家美食馆快半年
了，但是会员一直不太多，目前仅有40余名
会员，而生活馆每年租金得有20万，到现在
为止，还亏损近10万。

要不是现在有了新业务，王晓刚都不
知道自己的生活馆还能开多久。在开办生
活馆的同时，他开始将自己做菜的视频、照
片上传到网络上，现在也算是吃货圈内小
有名气的博主了。现在王晓刚的微博、微信
都有超过10万的粉丝，而这也成为他自己
一笔重要的财富。做菜、拍照片、拍微视，然
后上传到微博、微信，这都成为王晓刚日常
工作的一部分。“以前纯粹是爱好，现在是
我每天工作的一部分。”王晓刚说。事实上，
借助于庞大的粉丝群，一些商家和广告商
开始和他接触，在他的视频上植入广告。

通过制作广告，生活馆运转得还算正
常。王晓刚说：“现在软广和植入广告已经
成为收入重要来源，要不还亏损着呢。”

济南厨师圈子里

做私人培训的很少

在济南，除了美食馆这种专门的私人
厨房，在县西巷东华街明湖小区东五区一
栋居民楼内，一家小型私人厨房也吸引了
不少上班族。50多岁的魏善华是这家私人
厨房的老板兼老师。19日下午，记者见到了
准备上课的魏善华，一间房改造出来的厨
房里摆放着近10套餐具，比一般的家庭厨
房大不了多少。

魏善华说，开办这个私人厨房纯粹是
爱好，只要有人预约，都会开班授课，时间
也比较灵活，但很多时候在晚上或周末。事
实上，魏善华做了一辈子厨师，在泉城多家
星级酒店做过厨师，现在自己开了家面馆。

“为了不使手艺荒废了，没事就教大家做做
菜。”魏善华说。

魏善华说：“平时教的菜也以家常菜为
主，有时也会教牛排、比萨等西餐。”魏善华
告诉记者，济南厨师圈子里做培训的很少，
不比北京、上海等大城市，要不是喜欢做
菜，也坚持不了这么久。

王大厨在
教会员做风味
茄子。

Home家庭烘
焙坊的榴莲芝士
和巧克力豆蛋糕。

小川外卖的
招牌菜———“麻
小”。

魏善华的私
人厨房就设在明
湖小区一栋居民
楼内。
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