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今日菏泽

经济报道

节俭风吹冷了高端餐饮，为抢分市场蛋糕

菏菏泽泽““主主题题””餐餐厅厅异异军军突突起起
一些主题餐厅注重外包装，忽略了主题文化内涵，菜品质量也需提高

装修奇特的店面、挂有特殊
名号的房间，穿着特殊服饰的店
员、写有特殊菜名的菜谱，近年
来，红色餐厅、江湖餐厅、茶艺餐
厅、复古餐厅等10余家主题餐厅
开始亮相菏泽，以不同的主题文
化配合菜品吸引顾客。

今年年初刚刚开业的山顶洞
人主题串烧，以目前大热的“穿越”

为主题，打造远古时期与现代科技
反差极大的主题餐饮，在三个月内
火速吸引不少顾客尤其是年轻顾
客。“我们店从店长到店员，大部分
都是‘90后’，店里很多创意都是我
们构思的。”该店店主刘飞介绍称。

27日，记者在该店看到，其装
修风格很有特色，从店门口的石
器时代装饰，到店内的恐龙、墙

砖、变形金刚，都透露出浓浓的远
古风格与现代科技的巧妙融合。
而在经营理念上，该店立足于主
题串烧和夜店相结合，从店员身
穿写着青春字样的服装，到不时
表演的擦桌舞，与顾客互动的酒
王争霸赛，都洋溢着青春的氛围。

记者之后又来到一家军旅文
化主题餐厅，该店主打“让您切身

体验军营般的生活”。弹药箱、油
桶，一身迷彩服的服务员穿梭于
餐厅。该店天花板、墙壁上各种与
军营生活相关的主题符号随处可
见：军歌、色调、模拟枪支……该
店老板张百顺称：“我们餐厅主要
还是一些精品家常菜，也包括一
些军营乱炖、军营大锅菜，现在主
要来的都是退伍军人。”

主题餐厅迅速兴起

顾客更为精准

采访中，一位正在就餐的顾
客高谦说，主题餐厅给人一种体
验或者文化盛宴，比如在红色主
题餐厅就餐，可以让年轻人体验
历史，让经历过的老年人重温往
昔。“去主题餐厅，已经不是简单
意义上的吃，更多的是一种体验
和感受。”突出主题的名字、特色
化的装修风格，其特殊性与差异
性都会激发一些人的兴趣。

然而“80后”消费者文静认

为，“主题餐厅虽然能够激发人的
兴趣与关注，但年轻的消费者容
易很快失去新鲜感。怎么持久保
留顾客的这份兴趣，是很多主题
餐厅面对的大问题。”

“越新颖的东西越难经受时
间的考验，我们专门聘请专业
厨师研究与茶相关的菜品，并
即将推出倡导健康理念的应季
食品，打造专属于我们的特色
菜单，与茶文化主题相呼应，这

样也可以留住客户，时常带给
他们新鲜感与归属感。”中华路
一家以茶为主题的茗仁居茶艺
主题酒店经理居昌伟表示，主
题 酒 店 、餐 饮 要 想 长 久 生 存 ，

“保鲜”是关键。他表示，主题餐
厅在经营中不能只用某个主题
作为噱头一时赢得市场，必须
要定位明确，围绕主题文化下
足功夫，同时，管理理念、服务
质量、菜品质量也绝不可逊色。

实现多环节的高度统一，忽略
某一环节，就有可能造成昙花
一现的情况。

采访中，记者了解到，顾客
谈到在主题餐厅消费的感受时，
提及最多的就是特色的硬件设施
和环境的营造，然而对于菜品的
口感印象却并不深刻。“菜品一
般，只是身临其境的特殊感受，偶
尔去体验一番。”在某主题餐厅附
近工作的张先生告诉记者。

主题吸引关注

强化主题内涵很关键

在高端餐饮持续低迷的大背景下，为抢占商机，分到餐饮市
场一杯羹，菏泽一些“主题”餐厅异军突起。他们通过对餐厅进行
整体包装，并增加一些特色菜，打出“主题”概念牌。

但相比外地一些主题餐厅，菜品配合主题文化较为成熟的经
营方式，菏泽主题餐饮店多为“换汤不换药”，仅以新颖的装修主
题吸引顾客。

业内人士认为，主题餐厅能满足顾客对就餐环境的需要，短
时间内能打响知名度，但若要留住客人不仅要在主题文化上做足
功夫，同时也必须在菜品和服务上花足心思，以避免“一阵风”的
命运，做到长久不衰。

作“主题”要有特色

还要菜品质量过硬

山西师范大学经济管理学院
党委书记张崇康认为，目前主题
餐饮机构大多面对一个共性矛
盾，就是模仿有余而特性不足、豪
华有余而主题文化不足，且复制
现象严重。然而真正的主题文化
餐厅，它是以文化的多样性、特殊
性、差异性在大众消费中脱颖而
出，同时要兼顾餐饮的消费本质
特征——— 餐品的质量。而主题餐

厅简单来说就是在兼顾餐饮本质
的同时，建立一个“文化磁场”，以
此突出餐厅亮点进行差异化竞
争，来吸引顾客。

菏泽市烹饪餐饮协会会长张
孟合表示，主题餐厅在中国一线
城市流行已久，近几年开始慢
慢走进中小城市。从长远来看，
以某种文化特色、历史特色、民
族特色为依托的主题餐厅是饭

店发展的新方向，发展潜力也
是值得看好的。但是，菏泽多数
主题餐厅发展比较滞后，经营
理念并不成熟。

张崇康认为，特色餐饮、主
题饭店是经济发展的趋势，从
吃饱到吃好，再到吃健康、吃文
化，然而，无论怎样发展，菜品
的质量都是餐饮业最根本的生命
力。很多主题餐厅，内部装潢、菜

单设计、员工装扮都精美异常，但
对菜品质量、口味以及相关产品
的研发反而有所忽略。张崇康表
示：“甚至有部分主题餐厅换汤不
换药，同质化现象严重。仅仅凭借
外在的特色在短时间内吸引一部
分消费群体，而消费者也一时觉
得新鲜尝试消费，但如果缺乏过
硬的菜品，是很难留住消费者
的。”

★东明县菜园集乡王街村53号朱国强和苏爱平夫妻于2008年11月13日

生一女孩，取名朱运婷，出生证明(编号I370904905)声明挂失。

★山东正通建设工程有限公司资质证书副本(号：A2014037292207-2/2)

丢失，声明作废。
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文/片 本报记者 袁慧 陈晨

一家主题餐饮店的恐龙装饰。
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