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《白话烟台》欢迎您来
秀秀你的烟台话。讲讲你的
港城故事，谈谈你的身边趣
事，和老烟台人新烟台人一
起切磋下烟台话功夫吧！来
稿请分“烟台话”和“普通
话”两个版本。
本版来稿请投：

邮箱sdytyt@sina.com
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本期白话主持：
于涛
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潮童 聊天气

靓相 老百姓展示风采的舞台

为服务烟台读者，“靓相”栏目现面向广大读者征集照片啦。一张小小的照片，饱含幸福的瞬

间、青春的回忆、百姓的故事……总而言之，只要您想展示，“靓相”就为您提供平台。照片请投至

sdytyt@sina.com。

韭菜火腿蛋卷

烟台话

据报道，普通的宗国伯姓一辈了待办103个经件儿，一个美国银子需要办几个，和咋嘎邻居的以本银办经
更好锁。在以本结婚僧孩了都不用办经儿，办房惨经儿也不用自个来。在以本有个地场可猛了，那就四“四役
所”。四役所介个地儿把所有民政部门都攒一扽儿，以本银介辈了待办的基本经件儿，都能在介一栋楼来弄完
它。有银就锁了：“在宗国咋一僧都够呛能办完一层楼的经件儿。”也有银锁，宗国和以本国情不大一样，贼宗要
的四银口基塑也擦大了，所以介套弄了宗国来银不一定听不听当当来。

白话词典

经件儿：证件 嘎邻居：处邻居 攒一扽儿：集中在一起 听当当：听安排

普通话

据报道，普通中国人一生要办103个证件，而美国人只需办几个证件，而我们的邻居日本人在办证问题上
更简单。在日本，结婚生孩子都不需要办证，办理房产证也不用自己动手。日本有个神奇的地方，那就是“市役
所”。市役所集成了民政相关部门的各个职能部分，日本人这辈子所需要的所有基本证件，都可以在这栋楼里
办完。对此有人评价：“在中国我们一生都不一定能办完一层楼的证件。”也有人表示，中国和日本的国情不同，
更重要的是人口基数也不同，所以这套用到中国身上未必管用。

姓名

徐梓豪

四四月月整整体体偏偏暖暖

冷冷空空气气暂暂时时救救场场

身高：76cm 星座：巨蟹座 生日：7月9日

爱好：爱笑 喜欢的颜色：红色

家长寄语：

祝宝贝健康快乐成长！

《潮童聊天气》开始
征集宝宝照片啦！如果您
家的宝贝是0-7周岁，就可
报名参与我们的栏目。报
名热线：15564541718。

冷空气终于看不下去了。连日困扰我
们的雾霾，在昨日抵达的冷空气作用下暂
时消退。从上周末开始，咱们就“不识烟台
真面目，只缘身在雾霾中”了。而在今天，一
直较差的能见度终于转好，“多少楼台雾霾
中”的意境也没了，不过想必大家都不会对
此感到遗憾。

同时，受到冷空气副作用影响，今天白
天的最高气温下降到10℃左右。但如果你以
为这两天将有持续性低温天气的话，就大
错特错了。谁也猜不透春姑娘的心思，特别
在清明前后她的心情会转变得相当剧烈。
这次冷空气的临时救场并不会持续太久，
明天白天的温度会回升到20℃左右。随着春
姑娘越来越强势，冷空气的作用变得微弱
起来，只能在夜间发发力，昼夜温差相差
10℃以上，晚归的人要小心和白天截然不同
的温度。

再过两天就是清明小假期，从目前的
天气预报来看，清明的天气还是比较清爽
的。在清明当天可能会有降温，以多云天气
为主，风力也不会太大，估计不会出现“清
明时节雨纷纷”的情况。

影讯

鲁信影城银座店

4月3日

星期四

天才眼镜狗
参考票价：60/80

类型：动画
片长：92分钟
场次：10：00/13：30/15：40/18：00/
19：20/19：50/18：40/20：30

我在路上最爱你
参考票价：50元
类型：爱情
片长：95分钟
场次：10：30/13：40/15：00/16：30/
18：30/19：30/20：20/22：00

盟军夺宝队
参考票价：60元
类型：动作/冒险
片长：120分钟
场次：11：30/14：10/16：20/18：50/
21：00

极品飞车
参考票价：60元
类型：动作/犯罪
片长：130分钟
场次：12：30/15：30/18：20/20：40
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排排队
时间：2013年3月30日

地点：芝罘和老家

人物：小宫和他的小伙伴们

拍摄者：小宫妈妈李女士

光阴的故事：

周末妈妈带我去老家，路上看到农民伯伯在给小麦浇
水，所以我要节约用水！因为我是一个勤快的小孩！30号我
们回烟台，妈妈又带我去街上闯荡江湖。这是我跟刚认识
的小伙伴们在妈妈的带领下，认真地开始排排队。因为妈
妈说，长大了我要当兵！保护妈妈和祖国！

用料：
韭菜50克、鸡蛋2个、火

腿25克、玉米淀粉5克、水15

毫升、食盐1/4茶匙
做法：

1、韭菜用清水浸泡20

分钟，冲洗干净，切成5毫米
长的细段，火腿切成5毫米
见方的细丁，两颗鸡蛋打入
碗内，加入盐，用筷子充份
搅拌均匀。

2、玉米淀粉、清水在碗
内调匀制成水淀粉，倒入蛋
液中拌匀，加入韭菜碎及火
腿碎。

3、拌匀，平底锅内放少
许植物油，烧至八成热。倒
入韭菜鸡蛋，转动锅子，将
蛋液摊开，并用锅铲将韭菜
和火腿摊匀。

4、保持用小火煎制，待
到锅边的蛋液有凝固，但中
心的蛋液仍然没凝固时，掀
起蛋皮，向中间卷起，待蛋
皮卷成筒后，继续用小火煎
至蛋皮两面金黄色，用锅铲
按压下去比较结实时，即可
起锅。

5、起锅后，用利刀将蛋
卷切成小段即可。
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