
饮食是一种文化，特色是一种艺术。
聊城菜肴以“酱香、醋香、椒香、酸香”为特色，长久以来

形成以浓香见长的鲁西菜风格。特色菜肴也以酱汁风味为
主，口味独特。聊城的名菜、名食不胜枚举，聊城熏鸡、老王寨
驴肉、东阿老豆腐、武大郎炊饼、进京豆腐等久负盛名。

聊城作为历史文化名城，形成独具特色的聊城美食文
化。无论是在物质结构还是精神本质上，聊城饮食文化都呈
现出鲜明的特色。“食在聊城”，源远流长，聊城美食也成为聊
城的一张亮丽名片。

作为江北水城，聊城食肆之众、品类之丰、风味之美、特
色之明，在齐鲁大地饮食圈占据独特地位。美食聊城，既传承
了浓郁本土特色的饮食文化，又吸纳了海内外的饮食精华，
孕育出具有聊城地方特色的饮食文化。

民以食为天，食以安为先。食品安全直接关乎人民群众
的身体健康和生命安全。为了打造美味、健康、时尚、安全、全
民参与的美食文化，齐鲁晚报·今日聊城特开办《消费·餐饮》
专版，旨在挖掘一批具有聊城本土特色的美食和辖区内具有
中华特色、海外特色的美食，向水城市民展示这些特色菜肴
的用料、营养、特点以及与之相关的习俗、传说、典故，深入挖
掘这些美食的历史渊源及其演变历程，弘扬聊城饮食博大精
深的文化底蕴。同时，把美食文化建设与食品安全监督结合
起来，营造绿色、安全、健康的饮食氛围，提升聊城美食的知
名度和美誉度，进一步增强“美食聊城”在全省、全国乃至海
外的竞争力。 本报记者 王瑞超

当前水城酒店云集、品类繁多，
而市民却常犯愁：吃饭到底去哪儿？
五花八门的酒店，令市民眼花缭乱，
原因莫过于：不知酒店特色。为此，本
报特为酒店与市民间搭建沟通了解
的桥梁，专门成立“水城吃货团”。面
向水城广大市民征集试吃大军，亲临
酒店，亲品佳肴。

齐鲁晚报·.今日聊城“水城吃货
团”诚邀您的参与！如果您对聊城饮
食文化有一定研究，如果您热爱聊城
美食文化，如果您喜欢鉴赏美食……
还等什么，赶紧加入我们的水城吃货
团参与试吃。让我们共同吃遍聊城、
体验“舌尖上的诱惑”，名额有限，且
抢且从速！

金杯银杯，不如老百姓的口碑。
本报特面向全市征集酒店、酒水品牌
加盟，不要让您的特色佳肴与弥足酒
香淹没在老百姓的未曾体验里，是时
候“亮剑”了！

我们《餐饮》版块愿意成为读者
朋友的美食向导，成为酒店、酒水品
牌展现自我的平台！

试吃人员报名请把个人资料(姓
名、年龄、电话、职业必填 )发送至
qlwbsccht@163 .com(越详细机会越
大) （王瑞超）

咨询热线：13869550608

2014年4月11日18时，“水城吃货团”第一批试吃的团员走进了集餐饮、住宿、会务、购物、休
闲娱乐于一体的昌润大酒店。酒店把他们最有特色的菜品提供给了试吃人员，让各位团员大
饱口福。试吃结束后“水城吃货团”的团员们对酒店的菜品交口称赞，并一致推选出以下几种
他们认为最值得向水城人民推荐的特色菜品： 齐鲁晚报

水城吃货团开始啦！

特面向全市

诚招试吃嘉宾，

诚邀酒店、酒水品牌
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