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今日威海

关注

环环翠翠区区3311所所学学校校建建透透明明食食堂堂
家长成“常客”，食堂除了保证品质还得保证味道

扎 透明食堂不只是“看得见”

“你看，这是餐厅、这是库
房、这是操作间，只要是食堂工
作的地方，我们这里都能看到，
31个学校，每个学校的都能看
见。”5日，在威海市环翠区教育
局，综合服务科科长姜新勇向
记者介绍着数字化校园安全监
控平台。该平台设在环翠区教
育局五楼，现场由五块大屏幕、
4台监控电脑组成，通过这些设
备，各学校食堂的状况可谓尽

收眼底。
姜科长介绍，五月份区教

育局共投资了22万元，在数字
化校车安全监管平台良好运行
的基础上，进一步研发建设了

“透明食堂”数字化监管系统。
通过对环翠区31所中小学学校
原本监控资源的利用以及补
充，保证了送到师生餐桌上的
每一份饭菜，以及他们的制作
过程，都能在监管平台上实时

查看、事后追溯。
除了“看得见”，透明食堂还

包含了的其他内容。姜科长介绍
说，环翠区三十一所中小学以及
公办幼儿园，所实行的“透明食
堂”政策，不仅仅是看得见，还包
括各学校需要在校园网上公示
一周菜谱、家长进行餐厅驻岗工
作、各学校食堂开放日活动，以
及教育局牵头组织的膳食团和
厨艺交流活动。

近日，威海市环翠区教育局31所中小学建成了透明食堂。透明食堂让食堂的各项工
作，都处在教育局的监督监控之下；各学校也将每周食谱公布在了各自的官网上；就连家
长也被邀请到食堂“常驻”，监督食堂工作。除了保证食品卫生，饭菜口味的提升也同样被
涵盖在了“透明食堂”政策之中。

本报见习记者 王天宇
通讯员 姚芳 李林峰

扎 家长可成学校食堂的“常客”

除了教育局通过网络监
控设备对学校的餐厅食堂进
行监控外，家长的监督同样重
要。据了解，各学校均开展了
家长驻岗活动，其中国际中
学、城里中学等初中学校，多
采取“每周选取两三名家长进
行抽查”的形式监督；统一路
小学、长征小学等小学学校，
则多采取“每天安排一名家
长”的形式进行监督。关于家
长的分配和安排，则是通过家
委会，按照自愿报名的原则，

统一进行排班和分配。
“眼见为实，耳听为虚，虽

然我们知道了学校在仓库、加
工间、分餐间以及餐厅都装了
摄像头，教育局的人也在监控，
但是我们能亲眼看到，才放
心。”国际中学家委会成员刘女
士感慨道。另一位家委会成员
王女士则表示，自己非常关心
油质的问题，“众所周知社会上
地沟油的事情屡见不鲜，所以
有家长能经常去检查检查食堂
用油，这点儿十分重要。”

而每位家长在检查完食堂
后，还可以去餐厅与学生一起
就餐，如果餐厅存在卫生问题，
以及学生在就餐时产生了问
题，都可以向相关部门进行反
映。每位家长在监督后还将收
到一张表格，征求家长的感受
和意见。部分家长认为，这种邀
请家长来现场监督的做法非常
好，虽然有的家长觉得这会占
用一些工作时间，但是从孩子
的健康角度来看，这种“多一
事”的制度他们愿意接受。

扎 饭菜质量通过交流来提升

“饭菜不能只要品质上的质
量，还得重视味道上的质量。”姜科
长补充介绍。近日，环翠区教育系
统食堂厨师技能培训活动在威海
十中举行。活动邀请了威海卫大厦
厨师长戚少辉经理为各学校的厨
师们进行专业理论技能培训，戚经
理在如何预防蔬菜常见疾病、延长
蔬菜保鲜时间、如何保证蔬菜营养
等方面对在场的一百多名学校厨
师进行了培训，并与大家分享了两
道私房菜，“蜂蜜土豆”、“番茄花
菜”的做法。

理论培训结束后，戚少辉经理
带领厨师们到十中食堂操作间进行
实践操作讲解，当场示范刀工并亲
自下厨烹饪了“炒茄丝”。各家厨师

摩拳擦掌纷纷拿出“私房菜”邀请同
行们一起品鉴。其中威海十中的“烤
饼”受到了大家的好评，多位大厨拜
师学艺，将烤饼手艺带回了自己的
学校。

姜科长介绍，环翠区教育局组
织了一个膳食团，每次在三个学校
征集6名食堂工作人员，小学与小
学间交流，中学育中学间交流，通
过参观学习，提升各自的饭菜质
量。另外，像食堂厨师技能培训这
样的活动还将继续组织，以提高学
校饭菜质量。家长刘女士也认为：

“饭菜味道质量的提高非常重要，
要是饭不好吃，孩子就吃不饱，不
论是饿着上课，还是买零食吃，都
是对健康无益的。”

▲环翠区教育局工作人员正在对各个学校的食堂进行监控检查。
见习记者 王天宇 摄
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