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今日运河

主打

早早餐餐企企业业想想加加入入，，门门槛槛有有点点高高
担心配送影响口感、不了解相关政策也需破题

文/图 本报记者 高雯 见习记者 于伟

“放心早餐”方便快捷，吃着也放心，受到了不少年轻
市民的青睐。但口味单一、花样较少，成了经营软肋。随着
城市的发展，传统的白粥、辣汤等路边摊点纷纷进店经
营，能否将这些特色早餐店纳入进来？14日记者采访发
现，虽然大部分中式快餐和特色早餐店也有加入的意愿，
但不了解相关政策、担心进入早餐亭影响味道、规定的准
入门槛过高成了难以通过的瓶颈。

特色早点想配送，但怕影响口感

14日早上8点，明珠小区南
门附近的陶记粥铺，来吃早点
的市民排着队，等候服务员从
大缸里盛出粘稠浓郁的白粥。
由于没有空座，有些市民甚至
端着粥和油条等位置。“现在每
个门店一天大概能卖500碗白
粥，生意挺好，比较稳定。”陶记
粥铺的老板陶守波告诉记者，
由于这家老店的门面不大，他
便和隔壁的饭店商量，早上这
段时间借用对方的桌椅。

由于专做早点，陶守波想
过很多方式扩大经营，看到街
头多了很多放心早餐亭，如果
有渠道，他也想参与进来提供

餐点配送。“我之前并不了解放
心早餐工程，但感觉早餐亭里
的花样过于单一。”陶守波说，
如果能融入更多本地特色的早
点品种，肯定会受到市民欢迎。
但令他最担心的是，店里主打
的白粥配送中可能会变了味
道，影响口感。

“白粥的储存要求很高，
必须要用透气的大缸，如果
密封保存，粘稠度就会受影
响。”陶记粥铺因重视口味而
逐渐发展壮大，陶守波担心
参与早餐亭的配送难以掌控
质量影响口味，进而影响品
牌的发展。

不了解政策，期盼政府给予引导

早上7点半，位于太白楼
西路的尚客多快餐店里，坐
满了来吃早餐的市民。馅饼、
包子、油条、烧卖、窝头、小
菜……各式餐点花样繁多。

“干净，卫生、口味好，价格
也适中。”沈大爷说，最近他
几乎每天都和老伴来这里吃
早餐。

记者了解到，这家快餐
店开业三个月，经营情况很
好，早餐从6点到9点，平均每
天可以接待 2 0 0多人。“济宁
的早餐市场空间很大，我们
一日三餐都有供应，早餐是
很重要的一环。”尚客多餐饮

公 司 总 经 理 曹 善 俊 告 诉 记
者，留意到放心早餐网点后，
他们也考虑过加入，但具体
如何操作却不甚了解，而且
忙于店面扩张，所以这一想
法暂时搁置。

陶守波告诉记者，陶记
粥铺下一步准备吸纳更多的
济宁传统小吃，扩大门店经
营。“我们也希望政府进行引
导，加入到放心早餐工程中，
如果能提供平台和渠道，让
早餐企业一起交流探讨，研
究更适合济宁本地的早餐发
展模式，互相借鉴，更有利于
整个行业的发展。”

相关链接

“我们一直鼓励企业申报放
心早餐工程承办企业。”济宁市
商务局相关负责人告诉记者，但
由于放心早餐工程承办企业有
一定的经营规范标准，符合标准
的企业并不多，所以企业申报的
热情不高。

根据商务部发布的《早餐经
营规范》，经营供应单位需要具
有法人资格，取得《食品卫生许
可证》，具有早餐连锁经营管理
能力，并有完善的管理制度，对
属于其所有的早餐店、早餐亭、
早餐车等经营网点实行统一品
牌、统一形象、统一产品、统一服
务等连锁管理模式。

规范中要求，承办企业需具
有不低于 3 0 0 平米的配送中心，
配备食品保温专用车辆，配送的
食品应是委托加工或集中采购
的 成 品 ，并 按 程 序 进 行 严 格 考
察、评估和资格认定。还要求具
有面积不低于 5 0 0平米的生产加
工中心，具备对早餐食品的卫生
指标进行检测的能力或与具有
资质的机构签订有长期的委托
检测协议。

准入门槛高
企业申报热情低

▲品牌快餐
想加入，却
不了解相关
政策。

特色白粥
挺受欢迎，
担心加入后
配送影响口
味。
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