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今日威海

速览

““海海滨滨军军事事夏夏令令营营””火火热热报报名名啦啦
报名电话：0631—5201113，18906310602

““世世界界杯杯威威海海足足球球宝宝贝贝””选选拔拔赛赛开开启启

本报6月15日讯 激情
六月，绽放美丽！2014年巴西
足球世界杯火热开赛，为给
市民打造一届与众不同的世
界杯视觉盛宴，也给众多喜
欢足球和运动的年轻女性提
供充分展示青春靓丽的平
台，威海大众网联合家家悦
集团推出“世界杯威海足球
宝贝”选拔大赛。即日起至6
月22日，凡年满18岁的威海
籍女性或在威学习、工作的

女性均可免费报名。
大赛分报名、海选、复

赛、决赛四大环节。通过网上
投票和现场打分，最终选出
32名选手晋级7月12日的决
赛。决赛阶段通过走秀、才艺
展示和足球知识问答，结合
网上投票，最终决出冠亚季
军各1名，将分别获得3000
元、2000元和1000元奖金。另
外，还将评出最佳形体奖4
名，最具人气奖1名，最佳上

镜奖1名，最佳仪表奖1名。凡
报名参赛者均可获奖品一
份，进入复赛者另有奖品。

报名方式：拨打0631—
5230055(早8：00—晚5：30)
报名；或登录威海大众网“本
网 公 告 ”( h t t p ：/ /
weihai.dzwww.com/ggl/)，下
载报名表填写后发到信箱
whzqbb@126 .com。

活动详情可登录威海大
众网查看。

应征入伍网报

8月5日截止

本报6月15日讯(见习记者 陈乃
彰) 今年威海网上兵役登记和应征
报名系统已于4月10日开通，并将于8

月5日关闭，所有征集对象只有在网
上登记和报名并符合应征条件后，才
能按程序参加8月1日后的体检和政
审。适龄青年可自行登录“全国征兵
网”( h t tp：// t . c n/8 sKQheD)报名应
征。

征集对象以高中(含职高、中专、
技校 )毕业以上文化程度的青年为
主，高职 (专科 )毕业生，征集年龄可
放宽到23周岁，本科及以上学历毕业
生可放宽到24周岁。

女兵继续实行面向社会公开征
集，征集对象为普通高中应届毕业生
和普通高等学校全日制应届毕业生
及在校生，普通高等学校在校生和应
届毕业生的年龄可放宽到22周岁。

本报6月15日讯(记者 许君丽
通讯员 付世军 王琳琳) 日前，记
者从文登社保中心获悉，2014年未参
保集体企业退休人员调整养老金工作
启动，本月底前，2110名未参保集体企
业退休人员新增养老金将发放到位。

此次按照规定，办理一次性补缴
参保领取待遇的人员按参保时不同档
次分别调整，一档待遇月增138元；二
档待遇月增122元；三档待遇月增106

元。另外，2013年12月31日前年满70周
岁不满75周岁、年满75周岁不满80周
岁和年满80周岁的人员，再分别提高
30元、50元和90元。

本报6月15日(记者 李
孟霏) “2014海滨军令营”开
始纳新了！你想过一个文武
双全的暑假吗？你想和山东
各地的小朋友们一起，既可
以体验专业化的军旅生活，
又能学沙画、听相声吗？那就
抓紧报名，过一个有意义的
暑假吧。

通过闪光平台上方的投
影仪，用沙子展现大屏幕上
的光影变化，随着音乐，用沙
子画出一个个美妙的故事，
你看过现场表演的沙画吗？

学唱军歌、学叠方块被、

跟职业军官学擒拿术、防身
术，本次军令营将为孩子们
打造一个文武双全的假期。
活 动 将 邀 您 走 进 山 海 小
城——— 威海军营，贴近军旅
生活。此外，孩子们还能到国
内最大的动物园——— 西霞口
神雕山野生动物自然保护区
一日游，并学沙画、听相声、
学主持、听讲座……

本次军令营共分为6期，
具体时间安排如下：一期7月
7日—12日，二期7月14日—7
月19日，三期7月21日—26
日，四期7月28日—8月2日，

五期8月11日—8月16日，六
期8月18日—8月23日。每期
限额100人。

招生对象：8—16周岁，
身体健康。军令营费用：1280
元/人，报名费用包括：军事
训练费，6天5夜住宿费及三
餐费，西霞口动物园景区门
票及来往车费，军训服装1
套，荣誉证书，保险费用等。

报名学生需自备个人换
洗衣物、洗漱用品、杯子以及
厚外套。

活动报名电话：0631—
5201113，18906310602。

文登新增养老金
月底前发放

体体彩彩

排列3第 14158期中
奖号码为：3、7、0。

排列5第 14158期中
奖号码为：3、7、0、9、2。

七星彩第14068期中
奖号码为：9、0、2、5、9、
2、2。

齐鲁晚报·今日威海

新浪微博：
@今日威海

新闻热线：96706

新闻中心：5201113
15906310630

投稿邮箱：jrwh002@163 .com

发行热线：5203337

广告热线：5203331

总编辑邮箱：jrwh001@163 .com

投诉监督电话：5282226

本本周周多多云云为为主主 天天气气不不算算太太热热

本报6月15日讯(记者
王震 ) 本周以多云天气为
主，前期和周中各有一次阵
雨的降雨过程，好在气温不
算太高，预计内陆、市区的最

高气温在28℃左右。
16日，多云，温度市区

21℃到27℃。17日，多云，局
部有阵雨，温度市区20℃到
27℃。18日，多云，温度市区

20℃到27℃。19日到22日，以
多云天气为主，20日和21日
预计有阵雨出现，沿海最高
气温在24℃左右，内陆和市
区最高气温在28℃左右。

话梅鸡翅
材料：话梅一袋大概20棵左右，鸡

翅一斤，姜2片
调料：料酒，盐，老抽，冰糖
做法：
1、鸡翅清洗干净，用料酒，少许

盐，姜片腌制几个小时；
2、话梅用足量开水浸泡，腌上鸡

翅的时候浸泡话梅即可；
3、锅内放少许油，放入鸡翅煎至

两面金黄，倒入浸泡好的话梅和浸泡
话梅的水；

4、加少许盐调味，倒入少许老抽
上色，放几块冰糖；

5、大火烧开锅，小火炖至汤汁粘
稠即可。

记者 许君丽 整理

巧妇之炊
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