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关注

““辣辣椒椒大大王王””的的鸡鸡蛋蛋经经

□企业简介

武城东顺斋食品有限
公司，位于中国武城辣椒
城。2006年12月顺利通过了
ISO9001：2000国际质量管理
体系认证，公司依托当地丰
富的辣椒资源，先后开发东
顺斋牌香辣酥、辣椒酱等，
2008年通过了调味料的生产
许可证，2009年通过了蔬菜
干制品的生产认证。三年
前，推出辣椒鸡饲料和辣椒
蛋，于2013年量产并通过农
村合作社自主散养辣椒鸡。

紧接着，尚玉强将家中散
养鸡的规模扩大至300只，并
将鸡蛋拿出去让村民试吃，没
想到换来的结果是——— 十里
八乡的村民，哪家有个孕妇或
者老人生病了，都愿意吃他家
的这种鸡蛋。

一传十十传百，尚玉强的
辣椒蛋在附近小有名气，他决
定将辣椒蛋做成规模。辣椒籽
对于尚庄的辣椒城来说，只是
很不起眼的废料，如果把这些

加工完辣椒的废料收集起来，
做成辣椒成分的鸡饲料，岂不
是一举两得？

不过，说起来容易做起来
却有很多细节需要改进。尽管
用辣椒粕喂鸡有意想不到的收
获，但要以此为基础搞一款辣
椒饲料，需要不厌其烦地实验。

从刚开始全部用辣椒饲
料喂鸡，到后来慢慢添加辣椒
粕和玉米饲料结合，再到后来
控制到一定的比例，并申请专

利。经过多年的摸索，尚玉强终
于将饲料配方调配好，而且试
吃过的鸡蛋黄颜色明显改善呈
橘红色，产蛋量也有所提升，蛋
壳颜色加深且不易破损。

在拿到专利并申请了辣
椒蛋营养成分检测后，尚玉强
开始着手将这款鸡蛋往外
推——— 1枚鸡蛋卖到2元钱，通
过微信等工具在网上试推，目
前他已经接到上海、青岛、济
南等地多份订单。

辣椒蛋

大受欢迎

在武城县武城镇尚庄散
养鸡基地内，这些鸡吃的都是
尚玉强“私人订制”的专用饲
料。这种红色的饲料，实际上
是辣椒加工后的辣椒籽等废
料。

让鸡吃辣椒，并非突发奇
想而为之，而是无心插柳而成。

不过，在喜欢琢磨的尚玉强眼
里，让鸡吃上辣椒却成为他企
业转型升级的突破口。

2003年，还在武城县从事
辣椒收购的尚玉强，看到父亲
经常会在加工完辣椒后将辣椒
籽收集起来，喂给家中散养的
鸡吃。心里便琢磨：鸡吃了辣椒

会有什么反应？
事实上，尚玉强的细心，换

来了重大发现——— 吃辣椒的鸡
生出的鸡蛋，蛋黄又红又鲜艳，
而且鸡蛋吃起来更有韧劲，口
感更好。更重要的是，经过一段
时间比较，尚玉强发现吃辣椒
的鸡不轻易得病。常年从事辣

椒收购、加工的尚玉强凭常识
分析认为，辣椒具有杀菌、营
养、驱寒等功能，含有丰富的维
他命C，有抗氧化的功效。

辣椒的这些功能，在鸡身
上能否体现呢？经过咨询畜牧
专家和自己查询相关资料，得
到的答案是肯定的！

让鸡也

吃上辣椒

在尚玉强注册的微信里，
他自称“辣椒大王”。“我并非
去跟人家拼产量，而是把辣椒
的附加值开发出来。”尚玉强
说，他每年收购的辣椒有几千
吨，从2005年起，他就开发了香
辣酥、酒鬼花生、麻辣脆花生、
辣椒圈、辣椒丝、辣椒碎、油辣
子、牛肉豆豉等几十种产品，辣
椒蛋只是一种新的尝试。

目前，尚玉强的辣椒鸡饲
料可供每日10万只鸡食用，每

天产辣椒蛋3万枚左右。“我们
已经跟专业的养殖户合作，要
把辣椒蛋搞成产业。”尚玉强
说，手握无添加剂辣椒饲料，
有专业散养鸡养殖户的合作，
有辣椒蛋的市场认可度，是他
继续唱鸡蛋经的信心前提。

以辣椒蛋为原料，尚玉强
还打算开发一款当归煮鸡蛋的
成熟产品，以辣椒蛋为原料，配
以当归炖鸡的老汤，专门供注
重养生的女士实用。同时，以辣

椒鸡为原料的辣椒扒鸡也是
他未来将要开发的产品。

“畜牧业也需要不停地创
新，不停地通过推新产品提高
产品附加值。”尚玉强说，现在
大家都在提食品安全，食品安
全那是必须的前提，但是食品
安全把控好了，不见得产品就
一定卖座，更多的是在安全的
基础上，不停地创新，满足多
层次的人群需求，才能把传统
产业做得更红火。

本报记者 王金强

安全基础

不断创新

用辣椒作为饲料原料，成为尚玉强的新生意经。 王金强 摄
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