
铁路客票系统升级，24种证件可购火车票

鲁能不稳定的表现，让大家对鲁
能的中超比赛结果常常难以猜中，你
觉得你比别人更了解鲁能吗？

13日，鲁能对阵上海申鑫 ,通过
逸周末微信(qiluyizhoumo)发送鲁能
比赛的比分 ,猜中者除有机会获得
由青岛津亮紫家具有限公司(淘宝
店铺 :津亮紫品牌沙发)提供的精美
抱枕一个(价值60元)外,还有机会获
得位于枣庄市山亭区的两大国家
4A级景区天下第一崮——— 抱犊崮
和华夏第一谷——— 熊耳山双龙大裂
谷景区门票各一张,总价120元哦。

参加方法:开赛前48小时至开球
前,发送“所猜比分(如鲁能1:1天津)+

姓名+手机”到逸周末微信平台(每
场比赛每个微信号限猜一次)。抱枕
领取办法 :凭逸周末回复的领奖私
信 ,上午10点到下午4点 ,到(济南)泺
源大街6号山东新闻大厦14F齐鲁晚
报呼叫中心、(青岛)四方区万和居
家具城津亮紫沙发专卖店领奖。领
奖时效:每场比赛开赛起15日内。在
领奖地点 ,球迷把领奖照片分享到
微信朋友圈 ,还可以半价购买抱枕
一个哦。景区门票可直接到景区凭
逸周末回复的私信(有效期5个月)入
景区游玩,每位中奖小伙伴可带4人
同游并享受七折门票优惠。

猜鲁能比分赢取

抱枕和景点门票

本报济南8月11日讯（记者 宋
磊） 记者从铁路部门获悉，我国铁路
客票系统近日完成升级改造，自本月
起，旅客可凭借规定的24种证件购买
实名制火车票，其中包括旅行证、海员
证等不常用证件。

今年7月底我国铁路客票系统完
成了升级改造，自 8月 1日起，铁路
12306手机售票客户端（Android 版）
启用新版本。铁路客票系统升级之后，
自8月1日起，旅客可凭借规定的24种

证件购买火车票，按照车票实名制相
关规定，购买的火车票上将会显示证
件号码和姓名，两者一致才能进站乘
车，而以往只有身份证购票才会显示
姓名。

据悉，这24种证件分别是：居民身
份证、临时身份证、户口簿、中华人民
共和国旅行证、中国人民解放军军人
保障卡、军官证、武警警官证、士兵证、
军队学员证、军队文职干部证、军队离
退休干部证、按规定可使用的有效护

照、港澳居民来往内地通行证、中华人
民共和国来往港澳通行证、台湾居民
来往大陆通行证、大陆居民来往台湾
通行证、外国人居留证、外国人出入境
证、外交官证、领事馆证、海员证、外交
部开具的外国人身份证明、地方公安
机关出入境管理部门开具的护照报失
证明、铁路公安部门填发的临时身份
证明。

此外，1 . 5m以上16岁以下未成
年人有效身份证件还包括学生证。业

内还有消息显示，除了24种有效证件
外，窗口实名制购票证件还有另外9
种，包括驾驶证、居住证、暂住证、结
婚证、救助机构为受救助人员购票开
具的救助证明、刑满释放证、社会保
障卡、医疗保险卡、港澳同胞回乡证。
不过，铁路总公司并未官方发布这9
种有效证件，只是在一些车站的人工
窗口，出于人性化考虑，对于持有驾
驶证等相关证件的旅客也销售火车
票。
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济宁王女士递纸条：有人说，电
动车在快充站充电时对电池损害会
特别大，这种说法对吗？

某电动车售后维修点工作人员：
快速充电对电动车的电池是会有损
害的，偶尔快速充电并不会影响电池
的使用寿命，但如果经常性在快充站
充电，则会对电池造成很大的损坏。

一般来说，用充电器正常充电，
电池可以用两至三年，但快速充电站
的电流比普通充电器的要高出很多
倍，严重超过了电动车电池的充电负
荷，这样的话就会损害到电池内部的
构造。对于这种损害，电瓶卖家是不
给保修的，也不在三包的范围之内。

所以，建议电动车使用者最好还
是用电池配备的专用充电器进行充
电，快速充电那是应急之举。为了延

长电池的使用时间，电动车使用者还
可以在维修点购买充电定时器来保
护电池。当在家用充电器充电时，根
据电池用电量设定好时间，这样能避
免充满电池后仍持续充电的现象。

记者 任磊磊
实习生 李钦杰

纸条征集令

递纸条的方式现在有三种了,拨
打96706；将纸条内容及个人联系方式
发送到邮箱qlzhitiao@163 .com；还可以
给 齐 鲁 晚 报 逸 周 末 官 方 微 信

（qiluyizhoumo）发信息:我要递纸条+姓
名+联系方式+纸条内容。如果您的问
题关注度足够高,还可以得到百元奖
金哦!现在,选择一种您习惯的方式,一
起递纸条挣奖金过好日子!

现在正是葡萄大量上市季节，喜欢自酿葡萄酒的谷女士也拿出酿
造的用具，仔细清洗一番准备再开工。而近日，网传“自酿葡萄酒甲醇易
超标，会引发甲醇中毒”的消息让她心生顾虑。对此，专家表示，自己做
的确实存在不少安全隐患，自酿还需格外小心些。

探路

电动车电池别常用快充

本报记者 高雯 李倩

调查：自酿者很多不知甲醇为何物

“自酿葡萄酒，既能品尝到美酒，
又能享受到自己动手的乐趣，何乐
而不为？”家住济宁市的谷女士认为
自己做的没有添加剂，是最安全的。

“我这周就去任城区长沟葡萄园里
挑葡萄，准备自酿葡萄酒。这是我自
己动手酿葡萄酒第三年了。”谷女士
说，以往自己都是按照一些土方，然
后结合网上的流程，摸索着酿造的，
每年还会多酿一些送给亲朋好友，没
出过什么问题。

而近日，网上传出一则“喝自酿葡
萄酒甲醇易超标，会引发甲醇中毒”的

消息，让谷女士有些不踏实。“这几年
都是糊里糊涂地摸索着酿的，虽然口
味比不上厂家生产的，但是一直喝的
也都没什么问题，真的会甲醇中毒吗？
不是说自己酿的没有添加剂更安全
吗？”

记者随机采访了一些市民发现，
自酿葡萄酒的群体当中，中老年人居
多，和谷女士一样，市民都觉得自己亲
手制作的是“纯天然、无污染”的健康
食品，并不相信会出现中毒，很多人甚
至不知道葡萄酒酿造过程中会产生甲
醇，也不了解甲醇为何物。

解析：自酿酒很容易带来安全隐患

“市民自酿过程多是凭经验，缺
少对糖分、酒精等的指标检测，原料
的控制、发酵、防腐都是在无序的情
况下进行的，因此自酿的葡萄酒不是
很安全，而由此导致上医院、头痛、失
明、中毒的例子并不少见。”齐鲁工业
大学生物工程学院博士、副教授聂聪
提醒说。

聂聪说，虽然酿造原理没什么不
同，但自酿用的一般是鲜食葡萄，不
是专业的酿酒葡萄，酵母也不是专业
的，多少葡萄放多少糖也多是靠经
验，这种无序状态下的自酿并不安
全。专业的葡萄酒酿造，需要专业的
酿酒葡萄和专用酵母，需要全封闭消
毒，大厂还需要二氧化硫进行防腐，

每一步都要分析检测，即使这样，有
时也难以避免会出现微生物超标等
问题。

从事葡萄酒酿造多年的酿造师
陈正凯介绍，规模化的企业生产都是
使用专业的酵母菌，可以控制发酵过
程，而自酿葡萄酒则加入白糖，让葡
萄和白糖同时出现发酵，前期发酵过
猛就会出现有害副产物。同时，酵母
菌都有一定的生长周期，酿造时要及
时分离死去的酵母菌，否则也会引发
酸败，而自酿的市民往往不懂工艺细
节中的注意事项，卫生控制不严，不
能及时分离死去的酵母菌或是其它
菌种，也无法自行终止发酵，导致出
现甲醇含量超标等情况。

聂聪建议，市民最好不要自己酿
造葡萄酒。如果真想自酿，需要注意以
下七方面问题。

1、酿造之前首先要格外注重容

器的消毒，最好用固体焦亚硫酸钾溶
液，消毒静置30分钟。

2、清洗葡萄时要去除破损和染

病的葡萄粒，不要清洗过度，要保留葡
萄表面的白霜，全面晾干。

3、徒手将葡萄捏成果浆状时需

戴一次性手套，葡萄汁体积不要超过
发酵容器的80%。

4、为避免产生其它菌种，需用二

氧化硫和果胶酶控制发酵过程，可将1

克固体焦亚硫酸钾粉末溶于10毫升水
中，10毫升这样的溶液能用于20斤酒
的处理；然后再添加果胶酶，添加量是
每斤酒用0 . 01克，用10倍体积的水化
开固体果胶酶，均匀添加到葡萄汁中。

5、酒精发酵控制温度为 2 4～

28℃，发酵时用十六层纱布包裹，而不
是完全封死。

6、应该精确计算蔗糖用量，加糖量

为10斤葡萄1斤糖即可，分两次添加。

7、储存自酿葡萄酒，要注意密

封、避光、恒温（ 1 4 ～ 2 0 ℃）、恒湿
（70%）、避免震动，储存时间不超过一
年。

专家提醒

自酿葡萄酒

有七项注意
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