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葡葡萄萄酒酒行行业业““变变革革””的的三三大大实实惠惠

专刊记者 赵玲玲

8月 8日，在滨州医学院葡

萄酒学院举办的“ 2 0 1 4中国葡
萄酒论坛”上，相关政府部门和
行业协会领导、国内外知名葡

萄酒专家、骨干葡萄酒企业负
责人等各界人士百余人共聚一
堂，围绕“反思、自信、崛起”主
题，对中国葡萄酒产业发展进
行了深入研讨，反思了中国葡
萄酒产业发展中遇到的问题与
困难，探索了中国葡萄酒产业
发展的有效模式和成功之路。
在9位葡萄酒专家的发言中，记
者听出了中国葡萄酒行业的变
革将会带给我们消费者的三大
实惠。

国产的高性价比酒，会越

来越多

好喝的酒太贵，便宜酒又不
好喝，是葡萄酒长期没有在百姓
餐桌上普及的主要原因，今后，
这一问题有望被彻底改观。因
为，“提高国产葡萄酒的性价比”
已经成为中国葡萄酒行业的共
识。中国酒业最高荣誉奖“仪狄
奖”获得者、中国酿酒大师、滨州
医学院党委书记刘树琪特别指
出，国产葡萄酒企业将通过减少
过度包装、过度广告，提升葡萄
园的机械化管理水平，最大限度
地降低葡萄酒的生产成本。

在提高葡萄酒性价比的同
时，威龙还将根据国人的口味来
改良工艺，酿出更加适合我们中
国人口味的葡萄酒。中粮长城葡
萄酒(烟台)有限公司也将根据烟
台地区的特点，生产更多具有烟
台海岸葡萄酒特性的新酒种。

葡萄酒之旅的线路，会越

来越多

今后，烟台市将有更多具备
旅游、休闲、娱乐功能的葡萄酒
酒庄面向大众开放。据悉，张裕
将在烟台建设烟台张裕国际葡
萄酒城项目，该项目将成为我国
第一个能够接待百万人的5A级
葡萄酒工业旅游项目。

与此同时，还会出现一批生
产经营独具特色的优质农产品，
集旅游、休闲、娱乐等功能为一
体的家庭农场式的小酒庄，这也
将会是未来烟台产区的发展方
向。

专业的葡萄酒文化普及

活动，会越来越多

烟台作为迄今为止亚洲唯

一的“国际葡萄与葡萄酒城”，中
国近代葡萄酒工业发祥地，中国
最大的葡萄酒产区。过去，一直
没有一所专门的葡萄酒学院，进
行葡萄酒文化与知识的普及和
推广。滨州医学院葡萄酒学院作
为烟台产区第一所葡萄酒学院，
今后在培养葡萄酒专业本科生
的同时，还将开展面向社会的葡
萄酒文化与知识的普及活动和
课程，以飨大众。

传江香油

践践行行传传统统文文化化，，用用良良心心做做良良品品 昊庭三江野生大鱼坊

原味之道“鱼”众不同

“我们践行传统文化，用良心做
良品，保证食品安全。”近日，山东莱
阳市传江油脂调味有限公司董事长
王传江告诉记者。

据了解，每天早晨，王传江与公
司总经理李桂英在企业给员工鞠躬，

欢迎员工上班。他们俩与全体员工整
齐地站在公司《弟子规》的牌匾下，一
起诵读《弟子规》，这样的情景，该公
司已经坚持了四个年头。

对此，总经理李桂英感慨很深，
她说：“《弟子规》全面地阐述了为人
处事的方法，是做人的行为准则。对
于一个企业来说，企业生产经营的好
坏关键在人，员工的整体素质提高
了，就会发挥积极性与创造性。才能
真正做到用良心做良品，做百年企
业，树百年品牌。”

该公司全体人员将所学的传
统文化精髓，应用到社会实践中，
公司领导和员工定期到青岛明珠
国学专修学校学习传统文化。每年
的母亲节，莱阳传江油脂调味品有
限公司领导和员工都要走进社区
进行爱心义卖，筹集善款，用于帮

助那些老弱病残的妇女。像这
样的公益活动，该企业一直持
续在做。逢年过节，该企业领
导 都 会 到 一 些 困 难 家 庭 去 慰
问。此外，公司还组织员工参
与植树、上山清理垃圾等公益
活动。

为了让消费者吃上真正放
心的香油，该公司一直坚持“用
良心做良品、食品安全重于泰
山”的宗旨。谈起公司未来的发
展，王传江对记者说 :“我们现在
正在建设新的厂房，扩大生产规
模。资金和人力各方面也有些紧
张，但是做善事做公益，我们会
一直坚持下去，践行企业的责任
意识，为社会做贡献！”

(赵玲玲)
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州医学院党委书记刘
树琪发言。
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即将下锅的青根鱼。
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切
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的
大
马
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鱼
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俗话说：“宁吃野生鱼
一两，不吃养殖鱼一斤”。
常年以吃鱼为乐的城市吃
客们，吃惯了形形色色的
养殖鱼种，对于原汁原味
的野生美味似乎有着更浓
厚的期许。昊庭三江野生
大鱼坊，以原生态的冷水
江鱼、独特的东北铁锅、清
香的玉米小饼为主，恰恰
满足了港城人对原生态美
食的追求，也带来了“鱼”
众不同的美味惊喜。

走进昊庭三江野生大
鱼坊，这里虽然没有你想
象中的富丽堂皇，却有着
农家院落的温馨融洽。三
两好友来此小聚，掀开热
气腾腾的锅盖，便会被阵
阵鱼香打开饥饿已久的味
蕾，尝一口，鱼肉鲜美自不
必说，就连里面的茄子、蘑
菇等蔬菜都入了鱼味，芳
香扑鼻，再细细品鱼汤，香

味浓郁，味道鲜美。
据负责人介绍，所有鱼
种全部精选自乌苏里江及
俄罗斯边境黑龙江流域无
污染的绿色生态野生大
鱼，有着淡水鱼之王美誉
的大马哈鱼、鲟鳇鱼、青根
鱼……多元化的品种为港
城市民奉上原汁原味的野
生鱼盛宴。

当然，该餐厅另一大
特色是汤料，汤料来自于
赫哲族正宗祖传秘制而
成，具有滋补养生之功效。
而采用家传配方“铁锅”木
火炖制，是大鱼坊烹调又
一独到之处，旨在最多地
保留营养。多吃用铁锅炖
的鱼，可以大大地提高机
体免疫力，不易生病。据
悉，很多有着“三高”的食
客是这里的常客。

“纯香美味天然鱼，引
领美食新潮流”。昊庭三江

野
生 大
鱼坊开业
四周年之际，
为答谢烟台新老
顾客，全场鱼类 8折
优惠。大鱼坊负责人承
诺：“我们经营的主打鱼类
大马哈鱼是纯正的来自乌
苏里江的野生大鱼，请食
客放心食用！”

(张道侦)

地址：幸福中路振华
西300米路北二楼

电话：0535—6823777

分店地址：牟平区宁
海大街实验中学红绿灯西
100米路北

电话：0535—4232249

传江香油举办“母亲节”爱心义
卖活动。

餐厅一角。
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