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今日威海

关注

过过五五关关，，放放心心菜菜端端上上铁铁三三餐餐桌桌
届时成立现场检验实验室，快速检测9大指标

本报8月25日讯(记者 刘
洁) 一道菜要端上铁三参赛运
动员餐桌要过进货关、储存关、
加工关、清洗消毒关、从业人员
健康五大关。记者从威海市重
大体育赛事组委会了解到，威
海市食品药品监督管理局对

“华发股份杯”2014威海长距离
铁人三项世界锦标赛的11家餐
饮服务接待单位，进行包括厨

房、食品食具及菜单等方面的
全方位检查。

“操作工艺应保证成品制作
完成至食用间隔时间在2小时以
内，”市食品药品稽查支队食品
稽查科科长鞠永波说，这是为防
止放置时间过长造成食品污染。
铁三运动员的食谱要经过严格
审核，菜品数量要与加工制作工
艺、加工条件相适应。

据介绍，赛事期间供应的菜
品，要经进货、储存、加工、清洗
消毒、从业人员健康五大关。进
货来源符合食品安全标准；原料
分类、分库、分架和离地存放，防
止交叉污染；清洗、加工、配制、
烹饪符合安全操作规范，生熟分
开，烧熟煮透；所有工具、容器须
清洗消毒；从业人员须有健康证
明，操作前手部要清洗消毒。

市食品药品监督管理局还制
定了禁、慎用食品类别(品种)名
单及收货环节高风险易腐烂食品
明细。赛前三天，餐饮安全保障人
员将入驻赛事接待宾馆，逢进必
检。赛事期间，主会场附近的定点
餐饮服务接待单位，将成立30平
方米左右的现场快速检验实验
室，进行农药、亚硝酸盐等9项指
标的快速检测。

铁三爱好者在进行自行车半程训练。记者 陈乃彰 摄

威海铁三大事记

2 0 0 8年威海成功举办全国
铁人三项锦标赛，这是威海第一
次正式举办全国性铁三赛事，是
打造“铁三之都”城市新名片的
第一步。

2008年 9月 6日至 7日，由国
家体育总局自行车击剑运动管
理中心、中国铁人三项运动协
会、山东省体育局、威海市人民
政府主办，市体育局承办的2008

年全国铁人三项锦标赛在高区
海水浴场举行。全国25个省、市、
自治区的 3 5 0名运动员及领队、
教练、官员、裁判员、志愿者 3 0 0

多人参赛，现场观众5万余人次。
新华社、中央电视台、中国

体育报、山东卫视、大众日报、齐
鲁晚报、山东电台及威海、环翠
区共 1 4家新闻媒体 2 0多名记者
现场采访、报道。

值得一提的是，比赛设置专
业组、业余组两大组别，2 1名威
海市民参加业余组比赛，在“体
验版”三项赛中尝到“铁人”的滋
味。赛事期间还有一个小插曲：
比赛期间，6对准新人在赛道附
近 的 宾 馆 、酒 店 举 行 婚 宴 ，约
1500人参加喜宴。组委会讨论决
定，比赛当日，公安机关在中午
11：00至11：45为新人开辟绿色
通道，6对新人圆满完成婚礼。

记者 刘洁 整理
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