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这这次次将将储储存存最最好好的的纯纯粮粮酒酒
名额即将满，报名从速

文/片 李贺

想储藏纯粮酒，抓紧报名。周六本报
将组织藏酒团，前往杨湖酒业，储存秉承
酿酒古法酿造的纯粮酒。26日是杨湖酒业
度夏后开班第一天，记者了解到，因为度
夏休班，本次藏酒藏酒团成员可存到最
优质的纯粮酒。

8月26日，是杨湖酒业度夏后开办的
第一天。记者走进杨湖酒厂，除了醒目的

“永远只做纯粮酒”标语外，还有浓郁的
酒糟味道,香气沁入身心。在酿酒车间，酿
酒工人们秉承传统酿酒古法，在蒸馏的
雾气中，一个个挥汗如雨。

杨湖酒业传承百年工艺酿制纯粮白
酒。以优质高粱、大米、小麦等为原料，制
曲车间位于贵州茅台镇，采汲地下550米
深层水作酿浆。从产品研发到推介、从原
粮筛选、入池发酵、匠酿陈贮至成品罐
装，杨湖人都以精密细致的传统工艺标

准进行生产操作。
消费者在消费白酒的时候，如果想

真正消费到纯粮固态白酒，必须深层次
了解生产该产品的企业，走进该企业，比
较其年产量和年销量，不要单单看企业
规模及知名度。纯粮不纯粮，看空杯留香
不留香。所以本报组织藏酒团去酒锅接
原酒。

“参与本周六藏酒活动的成员必定
满意而归，因为可以藏到最好的纯粮
酒。”杨湖酒业董事长李宪德介绍，一般
情况下粮食要窖池发酵四五十天，但是
这次因为暑假休班，发酵了近百天。所以
酿出来的酒质量更高。

因藏酒团名额有限，所以想储酒的
朋友要抓紧时间报名，额满为止。本周六
上午8:30分在中华东路凯瑞国际广场集
合，9:00准时开启藏酒之旅。藏酒团成员
免费乘坐大巴，并可获得青花瓷酒器一
套。
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