
本报济宁9月21日讯(记者
马辉) 金秋是收获的季节，

喝一杯醇香清冽的好酒，共叙
一段真情，是件令人惬意的事
情。21日上午，心心酒业厂区
迎来了一批摄影爱好者，其中
不乏在济宁工作的外籍友人，
他们用镜头记录下了心酒传
统酿造工艺的独特魅力。

“欢迎你们来到心心酒
业，酒品与人品一样重要，我
们坚守这一准则，严把质量
关，用心酿造每一滴酒，希望
你们用各自的镜头，记录心酒
的生产过程。”心心酒业董事
长韩宇在致欢迎辞时说。

随后，百余名本土摄影爱
好者走进心心酒业厂区，他们
举起长枪短炮，纷纷捕捉着有
关心酒文化和生产工艺的精
彩瞬间。从传统的酿造车间，
到被列入济宁文保单位的地
下酒窖，再到单体可贮酒100
吨的不锈钢罐，这些相对新鲜
的场景，都成为摄影爱好者进
行创作的对象。

其中，大家最感兴趣的还
是建于1980年的地下酒窖，作为
为数不多的近现代工业遗产，
同样被评定为市级文物保护单
位，现地下酒窖贮酒达2000吨，

酒龄最长的已达29年。进入酒
窖内，浓郁的酒香扑鼻而来，一
个个陶瓷罐整齐地排列在酒窖
内，引来不少摄影爱好者按下
快门，而来自几名外籍摄影爱
好者也十分好奇地了解着中国
古老传统的酿造工艺。

“贮存是白酒生产工艺中

必不可少的一道工序。”韩宇
说，粮食酒车间生产出的原
酒，味辛辣刺激，酒体较粗糙，
必须经过长时间贮存老熟后，
才能进行包装生产。而地下酒
窖，则是原酒贮存并进行自然
老熟的最理想的场所。地下酒
窖内温度受季节气温影响较

小，温度和湿度变化不大。在
这样的自然环境下，原酒中的
硫化氢、硫醇、甲醛等低沸点
挥发性物质得到有效挥发，最
终达到除去新酒味的目的，而
原酒中的香味成份损耗较少，
可有益地保护酒中的有益成
份，也使酒体变得绵软醇和。
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21日，济宁市儿童康复中心迎
来爱心人士的捐助，来自圣德保陶
瓷的王龙涛等爱心市民向康复中心
的聋哑孩子们捐赠了多功能教具、
教学音响等器材，让这些孩子们感
受到来自社会的关爱。市儿童康复
中心是属于市残联的社会公益类事
业单位，对听障儿童进行康复训练
和服务，目前有140余名孩子接受康
复训练。

本报记者 晋森 通讯员
杨丽丽 摄

用镜头记录下醇香酿造技艺
百名摄影爱好者聚焦心心酒业，记录心酒酿造工艺全过程

本本周周将将有有两两次次小小雨雨来来““打打扰扰””
受冷空气影响，23日、27日将有两场弱降水出现

本报济宁9月21日讯(记者
庄子帆) 上周连绵的秋雨

下了四天，到了周末，市民才
看到了久违的太阳。记者从济
宁市气象台了解到，本周天气
以多云为主，不过23日、27日
还有两场弱降水出现。

上周，市民可谓是经历了
丰富的天气状况，从9月14日
至18日，雨一直下，历时88小
时，全市平均累计降水量达到

了65 . 4毫米。记者从济宁市水
文局了解到，本次降雨全市折
合水量约7 . 3亿方，不过历时
长，强度小，河道基本无径流
产生，约有4 . 4亿方补给地下
水。到了周五，下雨天好不容
易结束，却出现了大雾天气。
济宁市气象台发布大雾橙色
预警信号，全市大部分地区能
见度不足200米，济宁曲阜机
场6架次进出港航班延误，车

站也延缓了发车时间。
本周的天气情况没有那

么丰富，不过还是有两场小雨
过来“打扰”，23日傍晚到夜间
局部有阵雨，27日还有一次弱
降水过程。一场秋雨一场寒，
现在告别了夏季的炎热，只有
白天的时候，还有一点点夏天
的味道，一早一晚便是秋天的
感觉，最低气温已经在20℃以
下。具体预报如下：周一，晴间

多云，偏东风3级，最高气温
28℃，最低气温17℃；周二至
周三，多云转阴局部有阵雨，
东北风3-4级，最高气温25℃
左右，最低气温17℃左右；周
四至周五，多云，北风转南风3
级，最高气温27℃左右，最低
气温17℃左右；周六至周日，
阴有阵雨转多云，偏南风3级，
最高气温24℃左右，最低气温
19℃左右。

本报济宁9月21日讯(记者 李
倩 通讯员 王碧辉 ) 为缓解弱
势群体就医难的问题，今年3月以
来，济宁市中医院选派选派知名中
医专家乘上中医直通车陆续开进济
宁周边乡镇农村，为当地村民免费
义诊、查体，通过义诊，对筛查出的
确实因为经济困难无力承担医药费
的签约村民实施免费治疗。

截止目前，专家们已走进25个
乡村，与低保、困难群众签订定点就
医协议198户，宣传义诊覆盖群众
15976人次，出动专家181人次。免费发
送科普资料15443份，免费送药近3万
元，通过中医服务直通车活动筛查出
基层群众慢性病、常见病21种，收治
直通车活动签约患者61人次，累计
减免签约患者医药费用73000元。

中医专家进乡村

困难群众享医疗

关爱聋儿

摄影爱好者聚焦心酒传统酿造工艺。本报记者 马辉 摄
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