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本报菏泽11月10日讯 (记
者 李贺 ) 7日上午，由山西
省白酒协会赵亮会长带领副
会长樊毅、杏花村汾酒酒厂总
工雷振河、内蒙古骆驼酒业副
总张占河相关领导组成的考
察组到杨湖酒业考察指导，看
到杨湖酒坚持传统工艺纯粮
固态发酵，大家感叹“杨湖对
纯粮酒的虔诚之心在全国实
属罕见”。

考察组成员通过杨湖酒厂
工程师赵娟的介绍，了解杨湖
纯粮酿造技艺的传承和宣传等
相关情况，同时到生产一线参
观了解纯粮酿造工艺流程。杨
湖酿酒从选粮，碎粮，润粮，制
曲，拌曲，初蒸，摊晾，入池，蒸

酒，窖藏等每一道工序都是依
靠传统的手工工艺来完成，从
而从源头上保证了每一滴杨湖
酒的纯粮品质。

在杨湖纯粮酿酒车间，赵
亮会长由衷赞叹：“杨湖酒始终
坚守着中国最传统的酿酒工
艺，其所有产品均坚持本厂纯
粮固态发酵，而且杨湖会有如
此之大的纯粮酿酒规模，其模
式及对纯粮酒的虔诚之心在全
国实属罕见！”

汾酒酒厂总工雷振河也称
赞道：“其实中国真正的白酒，
就应该是这样以传统工艺固
态发酵、纯粮酿造，只有这样，
中国的白酒才有未来，才会有
真正的继承价值。中国白酒业

界正是缺少这样的‘粮心’品质
产品。”

最后考察组品尝了杨湖酒
业最新研发的低度33度纯粮浓
芝兼香型白酒，大家都赞不绝
口，称其无论从口感、醇香、绵
柔、回味等方面，酒度低而不
淡，回味悠长，空杯留香非常
好，绝对是上好的优级品质。

赵亮会长表示，杨湖酒业
近年来的大力发展完全是健康
的，积极向上的，杨湖酒业的每
一步发展都紧紧围绕着“坚守
老传统，只做纯粮酒”的理念，
杨湖酒业的稳定发展着实令人
振奋。杨湖酒业在技术创新、自
主研发取得的成绩值得同行业
学习。
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山西省白酒协会会长赵亮(中)等白酒专家在杨湖酿酒车间考察品评原酒。
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