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只只做做纯纯粮粮酒酒是是杨杨湖湖郑郑重重的的承承诺诺
敢于接受社会监督

文/片 李贺

所有的酒厂都宣传自己的产品是原生态纯粮酒，但
是这只是企业的营销宣传，随着2012年4月份江苏某特大
酒企陷入“散酒门”与8月份安徽某特大型酒企被曝光“巨
额买酒精勾兑”等事件，已揭露白酒行业潜规则。但是与
此同时，杨湖仍然敢于承诺纯粮造，并欢迎社会各界前往
酒厂实地参观，源于企业过硬的生产流程。

随着人们整体消费水
平的提高，消费大众对酒类
消费价值的评定，已经从单
一的满足基本的心理需求，
上升为对归属、尊重、地位
和健康文化等方面的情感
追求。特别是健康文化已经
成为白酒品牌的生命和灵
魂，对纯粮原生态白酒的关
注和青睐日趋加强。

但现在白酒市场层次不
齐，部分酒水为新工艺及食用
酒精，食用化工香精香料另加
少量纯粮白酒勾兑而成，并标
有几年陈、原浆等字样，甚至
部分厂家还组织消费者到其
生产基地参观，很大程度上为
误导了消费者，这已成为白酒
行业的潜规则。

许多企业都号称是纯粮
原生态白酒，但是情况并非如
此。据了解，2004年中国为了
与世界接轨，中国食品工业协
会联合国家环保总局、国家技
术监督局等部门在食品行业
实行绿色食品认证，并制定了
绿色食品的相关行业标准。当

时白酒行业生产许可证为工
业产品生产许可证，后由此改
为食品生产许可证。中国食品
工业协会白酒分会也考虑，在
白酒行业实行绿色食品标注，
也就是此后的“纯粮固态发酵
标志”。

山东食品工业协会白酒
分会同时也认证了山东几家
较大的白酒厂，并召开了相关
的新闻发布会，但是由于纯粮
固态发酵白酒它的鉴定难度
和不规则性，及其大酒厂鱼目
混珠产品市场空间及消费者
少有对纯粮固态发酵白酒的
认知。于2005年中国食品工业
协会，基本取消了该项目的认
证。

大家都了解，由于一些大
企业市场的需要几种消费群
层次的差异，还有其自身纯粮
固态酒生产能力所限，大部分
酒厂生产的产品不可能全是
纯粮固态白酒，科学的说15%

都达不到。所以说标志纯粮固
态发酵标志的品不全是纯粮
固态白酒。

都说纯粮固态白酒？别全信

据了解，杨湖酒从原料、工
艺、窖池、配料、贮存都不同于国
内任何一家，结合了茅台酱香的
堆积工艺，五粮液五粮配比的配
料工艺，清香型汾酒的窖池工艺，

引用高科技手段生产了自己独特
的生香酵母。

窖池贮酒、高温发酵、高温流
酒、分段贮存，打造了独特风味的
杨湖酒。它的特点：酒体协调、酱

香突出、焦
糊 风 格 明
显，味净味
长，幽雅细
腻，空杯留
香 持 久 。

“我们不敢
保 证 我 们
的 产 品 是
最好，但敢
保 证 百 分
百 为 原 生

态纯粮白酒，绝不添加任何化学
香精香料。”李宪德郑重做出承
诺。

因为纯粮固态白酒的鉴定难
度较大，即使是专业人士也很难
准确判断那种是纯粮固态白酒、
新工艺白酒，何况大企业勾兑能
力较高，适应消费者口感的能力
较强，单从口味上去迎合消费者，
大都忽视了健康绿色的存在。

所以说，消费者在消费白酒
的时候，如果想真正消费到纯粮
固态白酒，必须深层次了解生产
该产品的企业，走进该企业，比较
其年产量和年销量，不要单单看
企业规模及知名度。纯粮不纯粮，
看空杯留香不留香。

杨湖的纯粮酒不怕看

杨湖承诺只做纯粮酒。
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