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黑黑商商贩贩甲甲醛醛泡泡制制产产出出““毒毒鱿鱿鱼鱼””
六街市场四户家庭作坊被查，分别获刑六到八个月

C05关注

在北镇街道办事处六街居
委会的一处普通平房里，腥臭
味、双氧水(学名过氧化氢)刺鼻
的味道直冲脑门，院里、屋里到
处都是水，许多空水桶、空水盆
摞在屋子一角，地上的两个大盆
里是水泡着的海参。在一个50平
米的房子里，12个用水泥做成的
泡发水池贴着四面墙围绕一周，
这就是用来添加甲醛、双氧水，
泡发鱿鱼、牛百叶、海参的水池
子。

2009年，董凤(化名)花了
15万元从一个浙江人手中买来
一套泡发设备加技术，利用甲
醛和双氧水增加鱿鱼、百叶和
海参的美观、体积和重量。泡发
鱿鱼时，需要先将冷冻的鱿鱼
放入水中浸泡化冰，经过三四
次换水，把鱿鱼的盐分稀释。同
时，在水中加入双氧水，利用双
氧水的强氧化性将鱿鱼表层的
黑皮处理掉，再把鱿鱼放入纯
净水中，按照每水发100斤使用

3两甲醛的用量，以增加水产品
的硬度。

“泡发时用的是纯净水，董
凤说因为平时用的水杂质较多，
不利于鱿鱼吸收水分，用纯净水
泡发的鱿鱼比地下水泡发的鱿
鱼能多吸收1两水。”滨州市公安
局滨城分局食药环大队教导员
曲志刚说。

董凤在六街水产市场从事
销售鱿鱼、毛肚、海参、虾仁、海
带等水产品多年，从2009年7月
份开始，董凤开始销售泡发的

“有毒鱿鱼”，每天凌晨5点左右
出摊，在9点半之前收摊，将“有
毒鱿鱼”掺在普通鱿鱼中，最多
一天销售量达12斤。截至2013年
9月份，董凤生产销售鱿鱼总额
达5万余元。

离着董凤家不远，还有另外
三户家庭也在经营同样的加工
作坊，而用甲醛、双氧水泡发过
的鱿鱼比普通鱿鱼体积增大了
一倍多，重量可增加三倍有余。

抽检露马脚 四户被判刑

为保证食品药品环境安全，
2013年8月6日，市公安局食品药
品与环境犯罪侦查支队正式挂
牌成立。“在日常生活中，我们了
解到一些关于食品安全的事例，
其中就有鱿鱼。”曲志刚说，当时
民警去六街市场购买了几种不
同种类，不同形态的鱿鱼，然后
送到了出入境检验检疫局。

半个月后，山东出入境检验
检疫局检验检疫技术中心对滨
城分局民警在董凤处抽检的水
发鱿鱼和水发牛百叶的检测报
告显示鱿鱼甲醛含量24mg/kg，
残留白色液体为甲醛。

“这4户都是2009左右从南
方人手中购买的这一套技术、设
备，2011年国家出台了《食品安
全国家标准食品添加剂使用标
准》，国家质量监督检验检疫总
局明令禁止使用的含甲醛的添
加剂。”曲志刚说，经过摸排，最
终确定了这4户的活动规律，“他

们都是自己加工自己出售，部分
人早上5点就要出来摆摊，小作
坊内留几个人在加工，上午10
点，批发、零售结束之后再返回
小作坊。”

滨城区法院经审理查明，自
2012年以来，被告人董凤、董强
在滨城区六街居委会顺和西街
26号加工鱿鱼等发货时，为增加
鱿鱼的硬度，加入国家质量监督
检验检疫总局明令禁止使用的
含甲醛的添加剂，后将其加工的
鱿鱼在滨城区六街批发市场摆
摊出售。

其行为已经构成生产、销售
有毒、有害食品罪，根据《中华人
民共和国刑法》的相关规定，分
别判处董凤、董强有期徒刑六个
月，并处罚金六万元。其余三户
当事人也以生产、销售有毒、有
害食品罪，被判处了6-8个月有
期徒刑，和6万-8万元不等的罚
款。

现在六街水产批发市场是否还在销售用甲
醛泡发的鱿鱼？曲志刚说，现在不定期抽检，没
再发现用甲醛泡发的鱿鱼在市场出售。对此记
者也进行了市场调查。

1月12日上午8点左右，在六街水产批发市
场，虾仁、鱿鱼、海参、鱼等水产品摆放在摊位
上，市区以及周围县城的商贩们都来此批发，鱿
鱼价格在6—8元之间，颜色也各有差异，有灰白
色的、白色的。一位摊主说：“这是因为进货的地
方不一样的原因，一些鱿鱼是进口的，还有一些
是国内的青岛、浙江等地生产的，不同水域的海
产品肯定颜色不一样。”

鱿鱼用手摁下去比较软，腥味较重，正在销
售的鱿鱼基本为冷冻状，只有一个摊贩正在销
售的鱿鱼已解冻，对此摊主称：“并未泡过，只是
因为温度高，解冻了。”

商户对用甲醛泡发的鱿鱼都有所耳闻，其
中一位摊主说：“用甲醛泡发的鱿鱼卖的时候都
在水里，看着个头很大，很白，价格也便宜。”该
摊主说，以前在这里卖的那几个人早就被抓起
来了，“现在也没人再敢那么做了，因为代价太
大了。”

一般讲，鱿鱼肉不仅有白色，也有红色，它
们之间逐渐过渡，这是一个很重要的特征。同
时，鱿鱼浸泡过含有甲醛的溶液后会变得比较
坚硬、结实，颜色比平常鲜艳，表面黏液少了，鱼
腥味也淡了。

除了通过视觉判断，还可以根据气味辨别。
甲醛是一种有刺激性气味的气体，水产品如果
浸泡过浓度较高的甲醛溶液会有刺鼻的味道。
同时，除了鱿鱼，一些鱿鱼丝如果表面过亮，也
可能曾经用甲醛泡过。

如何辨别鱿鱼是否
使用了甲醛溶液浸泡

家庭小作坊 甲醛泡鱿鱼

鱿鱼是市场上最常见的水产品，很多鱿鱼因为“光滑水
嫩、个大皮白、价廉超值”受到消费者的青睐，殊不知，这些鱿
鱼是被“甲醛、双氧水”泡大的。在滨城区北镇街道办事处六
街居委会的平房里，四户小生产作坊因向鱿鱼、百叶、海参中
添加国家明令禁止的化学药品甲醛、双氧水被查获。近日，四
户当事人以生产、销售有毒、有害食品罪，被判处了6-8个月
有期徒刑和6万-8万元不等的罚款。

文/片 本报记者 王领娣 王茜茜

记者再调查>>

市场不见泡发鱿鱼

过氧化氢溶液，俗称双氧水，为无色无味
的液体，添加入食品中可分解放出氧，起漂白、
防腐和除臭等作用。因此，部分商家在一些需
要增白的食品如：水发食品的牛百叶和海蜇、
鱼翅、虾仁、带鱼、鱿鱼、水果罐头、和面制品等
的生产过程中违禁浸泡双氧水，以提高产品的
外观。少数食品加工单位将发霉水产干品经浸
泡双氧水处理漂白重新出售或为消除病死鸡、
鸭或猪肉表面的发黑、淤血和霉斑，将这些原
料浸泡高浓度双氧水漂白，再添加人工色素或
亚硝酸盐发色出售。过氧化氢可通过与食品中
的淀粉形成环氧化物而导致癌性，特别是消化
道癌症。

而长期接触低剂量甲醛可引起慢性呼吸
道疾病，女性月经紊乱，妊娠综合症，引起新生
儿体质降低，染色体异常，甚至引起鼻咽癌。高
浓度甲醛对神经系统，免疫系统，肝脏等都有
毒害。甲醛还有致畸，致癌作用。长期接触甲醛
的人，可能引起鼻腔、口腔、鼻咽、咽喉、皮肤和
消化道的癌症。

食用双氧水和甲醛
泡发的食品有何危害

相关链接

被查获时正在用甲醛泡发的牛百叶。 (资料图)

现在，六街市场上正在出售的鱿鱼都为冷
冻状态。


	U05-PDF 版面

