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长长清清““瘸瘸巴巴烧烧鸡鸡””成成为为市市级级““非非遗遗””
品牌已有100多年历史

本报1月15日讯（记者 张
帅 通讯员 刘学谦）“真没
想到我能输了，但这次我输得
高兴，没有大家的努力，公司就
不会有今天的成绩，我愿赌服
输！”这是山东福源设备安装
有 限 公 司 总 经 理 张 士 森 在
2014年公司经济发展兑现会
上说的一句话。有人可能会
纳闷，输了咋还会这么高兴
呢？事情的开始还要从2014年
初说起。

山东福源设备安装有限公
司是一家集机电设备、锅炉安
装、改造、维修，压力管道安装
为主的股份制企业，2013年公
司的合同额达到6 . 26亿元。总
经理张士森十分热衷于现代前
沿管理理念，经常将科学管理
技术运用于企业实践。他在学
习了管理学中的“对赌机制”
后，认为公司如今面临着良好
机遇，这种机制可以在公司内
部尝试。

为增加公司营业额，提升
管理经营理念，张士森在2014

年初向全公司发出“赌约”：每
名职工自愿向公司上交一部分
资金作为“赌金”，如果2014年
公司的合同额达到10亿元，则
在年底双倍返还“赌金”，否则

“赌金”归公司所有。
“赌约”一出，公司内部“炸

了锅”，这可是和老板在打赌
啊 。撑 死 胆 大 的 ，饿 死 胆 小
的，员工们跃跃欲试，纷纷上
交“赌金”，总金额近62万元，
这让张士森万万没想到。员
工们也是蛮拼的，经过努力，
2 0 1 4 年 公 司 合 同 额 完 成 了
11 . 68亿元，比2013年翻了一番，
远远超过了当初10亿元的“赌
约”。这才有了开头时张士森所
说的话。

福源公司成绩的取得，离
不开独特的企业管理机制，“对
赌机制”就是最好的体现。“把
每一件简单的事情做好就是不
简单，一流的企业来自一流的
管理，千差距，万差距，最大差
距在管理。”张士森告诉记者，
福源公司上下组建为8个分公
司，分公司之间由单纯承接业
务变为相对独立经营的实体，
健全完善了项目经理管理制
度、经理（科室）定职定责制度、
公司现代企业发展规章制度等
各项机制，自上而下建立起了
符合市场经济规律的现代企业
管理制度。

烧鸡秘方传了三代

“瘸巴烧鸡”外观油润发
亮，肉质雪白，味道鲜美，香气
浓郁，肉烂脱骨，冷食热食都可
以。

“瘸巴烧鸡”造型别具一
格，双腿盘曲进腹，双翅交叉由
鸡嘴两侧伸出，颈曲头挺冠直，
形若凤卧。“瘸巴烧鸡”现在是
远近闻名的长清地方名吃，也
是长清美食的一张名片。

“翟庄瘸巴烧鸡”秘方已经
传了三代。据了解，19世纪末归
德镇翟庄村后李街贫家出身的
李长林在清末民初的时候，常
年奔波在外，走南闯北机缘巧
合，在泰安城偶遇一个老乞丐，
在老乞丐那里得到烧鸡的制作
秘方。

回到老家后，李长林多次
试制，对秘方有颇多改进，烧
制出来的烧鸡深受人们喜爱，
于是在长清县城开了个小门
面，因为他身材高大，烧鸡也
因此被老百姓称为“大老李烧
鸡”。

1949年，李长林的侄子李
寿刚在战争中因左大腿负伤截
肢，退伍回到家中。当时李寿刚
年事已高的伯父李长林便把

“大老李烧鸡”的制作秘方传给
了他。

1960年，因为李寿刚是战
争中受伤的军人，加上其家中
有6个孩子，生活比较困难，当
地政府对他特殊照顾，允许让
他做点小买卖贴补家用。为此，
李寿刚开始做烧鸡，并很快掌
握了烧鸡的制作技艺。通过长
时间的研制和改进，他煮的烧

鸡味道更加正宗，享誉四乡八
邻，受到越来越多人的喜欢。因
为李寿刚在家排行老三，又有
个外号叫“三瘸巴”，时间一长，
他做的烧鸡便慢慢被大家叫成

“瘸巴烧鸡”或“瘸巴鸡”。

外地人开车来尝鲜

1991年，李寿刚去世，儿子
李志亭传承了父亲的手艺，开
始继续制作“瘸巴烧鸡”。经过
20多年的经营，“瘸巴烧鸡”现
在已经成为远近闻名的济南地
方名吃。

李志亭介绍说，每逢节假
日，尤其元旦、春节期间，济南、
莱芜、泰安市区的市民会开车
去翟庄村购买，目前每天平均
卖100多只鸡，每斤卖20元左
右，还要供应济南和长清区的

一些大酒店。除此外，“瘸巴烧
鸡”还在济南、长清开起了专卖
店。

李志亭介绍，鸡在宰杀前
需停食10小时左右，同时给予
充足饮水，这有利于消化道内
容物排出，便于操作，减少鸡肉
污染，提高肉的品质。“当天宰
的鸡，当天最好不用。鸡在宰杀
完毕后，需要一个自然排酸的
过程。排酸完毕后，给鸡刷匀饴
糖，即可挂起备用，第二天再进
行下一步加工。”

在烧制过程中，李志亭将
准备下锅的鸡按比例添加配
料。先旺火、再微火，加上祖传
的老汤，味道独具特色。做好的
鸡还需要经过1天1夜的浸泡，
在浸泡时，需要保持恒温20℃，
浸泡、晾凉后就是“瘸巴烧鸡”
的成品。

引入“对赌机制”

老总“愿赌服输”

“咱归德镇翟庄村的
‘瘸巴烧鸡’成了济南市第
四届非物质文化遗产，真了
不起！”这个喜讯成了长清
区归德镇广大群众热议的
话题。“翟庄瘸巴烧鸡”的由
来，是因为商标主人的外
号。在长清区李家烧鸡拥有
100多年历史，大家都戏称
为“瘸巴烧鸡”。

文/片 本报记者 陈伟
通讯员 张兆斌 马光仁

李志亭对选材十分讲
究。

本报1月15日讯（通讯员 董俊峰 李梅 杜
敏） 近日，马山镇种植的无公害大棚蔬菜、草莓
接连上市，日均出产新鲜蔬菜1500余斤，市场供
应充足。

双泉庄村草莓大棚10个，年总产值3万斤，每
个大棚年纯收入3万余元，无催红剂、膨大剂种
植，吸引了大批游客；周庙村种植的正鸿一号黄
瓜产量高，周期短，8个大棚年产值6万余斤，每个
大棚纯收入2 . 5万元；王岭村和焦庄村的西红柿
种植也日臻成熟，迎来丰收季，极大带动了村民
增收致富。马山镇欢迎农产品供应商前往马山采
购，也欢迎广大市民到马山镇双泉庄村体验草莓
采摘。

来马山采摘吧

市民采摘西红柿。
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