
C14 消费 2015年1月23日 星期五 编辑：赵玲玲 美编/组版：李艳梅 今 日 烟 台>>>>

好葡萄酒从种植开始

据了解，迟祥坤原本是
在另外一个行业干得很成
功，还享受国务院特殊津贴
专家，同时也曾是烟台市人
大代表、山东省劳模。一个偶
然的机会，让他开始涉足葡
萄酒行业。八年前，他新成立
了烟台蓬泰酒业有限公司，
拥有先进的灌装流水线设
备，年储存能力达到5000余
吨。他说，当时建酒庄的初衷
是想退了休，没事召集大家
有个聚会的场所，因为自己
太过认真，政府和百姓都信
任他，葡萄酒产业越做越大，
停不下来了。

这些年来，在迟祥坤的
带领下，全体员工团结一致。
在中国国际葡萄酒·烈酒品
评赛上，蓬泰系列五个产品

多次荣获国际银奖，同时也
在各个省级评比中多次获殊
荣。还被上海世博会有关方
面选定为“联合国会馆指定
用酒”。

从当初进入葡萄酒行业
开始，迟祥坤一直坚信好葡
萄酒是种出来的。目前，蓬泰
酒业有限公司拥有近3000亩
优质葡萄种植园，葡萄的种
植结合了国内外先进技术，
他们通过学习探索，因地制
宜创新种植方法。壕沟足够
的深度可以让葡萄苗更深地
扎根地下，土壤下部和土壤
上部同时施用有机肥。虽然
大大增加了成本，但是长出
来的葡萄苗就是好，抗病能
力强，枝叶茂盛。在酿酒技术
上，该公司要求严格，聘请世
界顶级酿酒师迪亚克·安东
尼奥先生来做技术指导。其
酿造出来的酒庄酒，限量、限
产、限销。

蓬泰与拉菲成“近邻”

与众不同的是，该公司
的蓬泰酒庄坐落于蓬莱丘山
山谷，投资两个亿，与著名的
拉菲酒庄相邻为伴，得天独
厚的自然环境，让这里成为
了名酒庄聚集区。迟祥坤表
示，蓬泰酒庄将西方的葡萄
酒庄园文化融于中国“天人
合一”的智慧中，体现人与自
然的和谐共存，进而引出以
葡萄酒为主题的高品位生活
方式，这个酒庄将成为一个
美丽的景点，世代承传下来。

对于未来，迟祥坤满怀
信心地告诉记者，虽然自己
现在年满64岁了，仍然以一
个年轻创业者的心态去拼
搏。2015年，公司有很多事情
要做，企业要通过国家3A级
诚信认证，依旧从种植开始

严控质量关，从发酵技术上
再次创新，走差异化道路，蓬
泰 要 酿 造 出 中 国 人 的“ 拉
菲”。

在回来的路上，记者在
微信上写到：“好企业，酿好
酒！”不料，朋友圈里竟然有
一些人认识迟祥坤，有个朋
友是这样评价迟祥坤的：“人
品好，所以酿的酒也好！”

蓬蓬莱莱有有望望酿酿出出中中国国人人的的““拉拉菲菲””

专刊记者 赵玲玲

眼看快过年了，今年的年夜饭
咱换个口味吧！龙船人食府的宁波
菜，绝对让你请客吃饭赚足了面。

龙船人食府推出的年夜饭有
988元的六人餐、1288元的十人餐、
1988元的十人餐、2588元的十二人
餐，每个价位的套餐都配有海参、

鲍鱼、虾，另外搭配丰富美味的
宁波菜，饮料和红酒都
免费。到店就餐扫二维
码还可以免费获得一道
菜。

宁波特有的地理位
置，具有南北方人

共 有 的 特
点，菜品

比较适合大众口味。腐皮黄鱼是宁
波市汉族传统名菜。去骨的黄鱼
肉，包在腐皮里面。难怪炸得这样
酥脆，腐皮还保持着淡淡明黄。口
感香而脆。黄鱼含有丰富的蛋白
质、矿物质和维生素，具有健脾升
胃、安神止痢、益气填精之功效，对
贫血、体质虚弱、中老年人失眠、头
晕、食欲不振及妇女产后体虚有良
好疗效；黄鱼含有丰富的微量元素
硒，能清除人体代谢产生的自由
基，能延缓衰老，防治各种癌症。

雪菜炒冬笋是上海市传统的
汉族名菜，属于沪菜系。但是宁波
人也掌握这道菜的制作秘诀，主料
用的雪菜和冬笋都是从宁波空运
过来，是一道不可多得的佳肴。此
菜色泽碧绿洁白，清鲜脆嫩。雪菜

炒冬笋以冬笋为主要材料，烹饪以
炒菜为主。冬笋是一种富有营养价
值并具有医药功能的美味食品 ,质
嫩味鲜 ,清脆爽口 ,含有蛋白质和多
种氨基酸、维生素以及钙、磷、铁等
微量元素和丰富的纤维素，能促进
肠道蠕动，既有助于消化，又能预
防便秘和结肠癌的发生。冬笋是一
种高蛋白、低淀粉食品，它所含的
多糖物质，还具有一定的抗癌作
用。赶紧来这里吧，
美味不可等！

地址：芝罘区太
平街9号（北马路绮
丽大厦对面）

电 话 ：0 5 3 5 -
6680777

龙船人食府

好好食食材材++好好厨厨师师==好好菜菜品品

专刊记者 赵玲玲

1月21日上午，记者驱车到达烟台蓬泰酒业有
限公司，该公司董事长迟祥坤先生将记者热情迎接
到办公室，随后，他拿出笔和本子，记录下记者此行
的采访提纲，然后沉思片刻，愉快地开始接受采访
提问。一个小小的举动，让记者心中顿生敬畏，一个
人的事业成功要从点滴小事做起。

董事长迟祥坤与法国酿酒师西瑞尔·白勇

腐皮黄鱼

雪菜炒冬笋

安哥斯拉牛扇骨

龙船人食府的厨师团队

蓬泰葡萄种植基地
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