
2014年5月，加拿大阿省
猪肉类食品评比揭晓，喜旺
食 品 以 各 项 指 标 的 绝 对 优
势，脱颖而出，一举获得第一
名，引起北美食品工业界的
轰动。这是加拿大阿省食品
界历史上首次中国品牌获此
殊荣，让参选的评委对中国
企业的品质管理水平刮目相
看。中国驻加拿大卡尔加里
总 领 事 王 新 平 亲 临 企 业 祝
贺，给予高度评价，称这是中
国食品界的骄傲。

2 0 1 4年1 2月，中加合作
卓越企业奖在加拿大多伦多
隆重揭晓，喜旺集团加拿大
研发生产中心凭借强大的研
发技术、先进的管理理念以
及广泛的品牌美誉度一举斩
获“加中贸易卓越企业奖”，
成为入围的唯一一家食品加
工企业，也是唯一一家由加
拿大政府提名的企业。

2015年1月，加拿大阿尔
伯塔省政府网站为喜旺发布
官方推荐，给予喜旺集团极
高的评价，肯定了喜旺集团
在 科 研 方 面 取 得 的 喜 人 成
绩，认为喜旺是将东方口味
与西方技术、配料完美结合
的典范，同时称赞了喜旺在
科技创新与食品质量安全等
方面的卓越表现。

作为一家“土生土长”的
民族食品企业，为何能在西
方国家创造出惊人的业绩？
这个疑问一直萦绕在心头，
促使记者走进喜旺，探秘喜
旺成功的“法宝”。

烟台市喜旺食品有限公
司成立于1 9 9 6年1 1月2 6日，
主要从事低温肉制品的加工
及销售。喜旺公司秉承“振兴
民族食品工业，树立喜旺国
际品牌”的经营理念，经过十
几年的发展，现已成长为集
生产、研发、销售于一体的现
代化企业集团。一直以来，在
消费者中的高人气吸引着一
批批科研团、专家考察团、媒
体团走进喜旺，这家年轻的
企业正焕发着蓬勃生机。

走进位于烟台市新桥西
路的喜旺工业园，宽敞的路
面上一尘不染，道路两旁满
眼都是心旷神怡的绿色，空
气中弥漫着浓郁的肉香，叫
人垂涎三尺。路边停靠的喜
旺运输车被擦得锃光瓦亮，
园内不时经过三三两两的喜
旺员工，运输车队穿梭园中。
整洁规范的园区建设，蓬勃
向上的员工风貌，是记者一
行对喜旺的最初“定格”。随
着了解的深入，喜旺的一个
个“法宝”展现在记者眼前。

喜旺食品有限公司自成立
以来坚持“科技兴企、科技强
企”的企业发展战略，将科技创
新和科研平台建设视为公司发
展的重要基石。

在喜旺检测中心实验室里，
呈现在记者眼前的是一台台精
密的仪器，据介绍，实验室配备
液相色谱/质谱联用仪、气相色
谱仪、原子荧光光度计、淀粉粘
度仪、水分活度计等精密检验设
备，共100多台套，大部分都是国
际先进品牌，如美国aglient和wa-
ters、德国brabender等。实验室就
被认定为国家级实验室，检测数
据国际通行，还承担多项国家科
技支持项目。实验室所有的检测
设备检测精密度都很高，但也非
常昂贵。仅一台液质质谱仪，价
格就高达300万元，每月光耗材
费就需要1万多元。

在肉制品行业，按加工及
杀菌温度的不同，分为高温和
低温肉制品两大类。低温肉制
品口味佳，营养高，但对原料
肉、工艺、技术水平、环境卫生
的要求也更为苛刻。喜旺食品

做到了从原料到销售全过程冷
链控制，采取低温杀菌的技术，
最大限度地保留了产品的营养
成分。这一关键技术的突破，让
喜旺食品一跃成为国内为数不
多的能够自主掌握低温肉制品
全套技术和工艺的食品企业。

为做到让消费者吃到放心
又健康的肉食品，喜旺公司练就
三大“绝招”：一是在制作过程中
用先进的脂肪萃取工艺，将脂
肪最大限度地分解出来，使产
品香而不腻；二是在加工过程
中配以20多种名贵中草药，调
口味，增营养；三是与世界著名
肉类科研机构合作，吸取国外
先进技术，改造传统工艺，中西
结合融会贯通。难怪国外专家盛
赞说“吃喜旺，身体棒！”

凭借着对科研平台建设的
重视以及强大的创新能力，喜
旺公司在科研建设方面取得了
一系列骄人成绩：2006年，喜旺
被山东省经贸委授予“山东省
企业技术中心”称号；2007年，
被省科技厅认定为“山东省中
式肉制品加工工程技术研究中

心”，公司检测中心也通过国家
级实验室认可；2008年，喜旺科
研中心被国家农业部认定为

“国家农产品加工技术研发专
业猪肉领域分中心”，是全省唯
一一家获此殊荣的肉制品企
业。公司承担了国家“十二五”
科技项目、国家“十一五”科技
项目、“星火计划”、“农业部948

项目”等多项国家重点科研项
目的建设工作。

目前，喜旺公司已申请专
利90余项，参与或主导制定国
家及行业标准8个；完成省、市
级科研项目和攻关课题18项，
多个新产品通过省经贸委认
定，产品品种由公司成立之初
的10个增加到600多个，其中储
备新产品达200多个。喜旺另有
两项技术通过科技成果鉴定，
分别被鉴定为国内领先和国际
先进。近日，喜旺公司又被国家
五部委联合授予“国家认定企
业技术中心”称号，这标志着喜
旺的科技创新能力处于行业领
先水平，使得肉制品行业技术
创新工作再上新台阶。

产品质量是企业的生命。
没有最好，只有更好，这是喜旺
人的目标，也是喜旺公司上下
全体员工努力的方向。喜旺食
品自上市以来，在同行业内率
先提出国际连锁直营模式，凭
借干净、卫生、营养、健康的口
碑，在各地设立1000多家专卖
连锁店，喜旺如何把好产品保

“鲜”关？
喜旺食品安全健康及新鲜

卫生是由公司严格的原料控
制、国际标准的生产、高科技检
测、现代高效物流配送加上国
际连锁销售一整套达到国际先
进水平的管理体系作保障的。

在原料方面，喜旺全部采
用冷却排酸肉，相对于生鲜肉
和冷冻肉而言，冷却肉较好地
保持了肉的品质、风味和营养
价值，原料进厂要进行严格检
测，必须达到出口肉品标准。为
此，喜旺食品建立无公害养殖
基地，从“源头”养猪环节开始
就狠抓品质，达到国家储备肉
品标准。

在生产加工环节，喜旺拥
有达到国际先进水平的全封闭
式恒温生产流水线，按照国际
标准组织生产，进出车间的空
气都要进行中效过滤和高效过
滤，员工进出车间都要进行洗

浴、风淋、消毒等环节，腌制、滚
揉、灌制、蒸煮、杀菌，每一道生
产工序更是有专人进行把关，
车间二十几道品控检测关，保
障出厂产品100%合格。食品检
测中心对生产全过程进行质量
监控，每批产品都进行检测，确
保生产加工环节产品的安全。

运输环节上，喜旺公司拥
有现代高效的物流配送体系，
引进大型无菌保鲜冷藏车，车
辆进行定时消毒杀菌，运输时，
产品一直处于低温环境中，保
证运输过程产品的新鲜。

进入销售店，喜旺所有产

品均在冷藏保鲜柜中销售，营
业服务所用的器具都要定时进
行消毒，喜旺在全国同行业中
率先提出国际连锁直营的经营
模式，不允许加盟，实实在在为
消费者着想。

在美国奥罗拉信息调查
公司对山东省肉食品市场的
调查中，喜旺的顾客满意度
全省排名第一，并凭借过硬
的产品质量水平，荣获烟台
市“市长质量奖”。喜旺食品
运用国际标准的管理体系，
多年来领“鲜”肉食市场，更
赢得了消费者的信赖。

在喜旺，员工平均年龄只有25

岁，管理层具备本科学历的员工占
90%以上。喜旺处处洋溢着团结互
助、奋发向上的精神风貌。公司团队
将“为——— 人类更健康的生活”作为
自己的使命，把员工的可持续发展
视为企业源动力，并把这一理念融
入到公司的经营哲学中，倡导“个人
是价值创造的主体，快乐来自创造
价值的过程”核心价值观。

富有特色，健康向上的喜旺企
业文化和企业精神不断影响着广大
员工价值观念和行为准则，增强了
企业的凝聚力、向心力和感召力，成
为提升公司形象和整体素质，推动
公司不断发展壮大的精神动力，成
为喜旺战无不胜的秘笈法宝。

“为——— 人类更健康的生活”也
已深入公司每一个喜旺人的心里，这
是一种对公司产品的自信，这种自信
来源于公司过硬的产品质量和对产
品品质的严格把关，来自于对公司质
量精益求精的坚持。喜旺公司也将始
终以“为——— 人类更健康的生活”为
经营宗旨，抢抓机遇，开拓创新，加快
推进企业的现代化建设步伐。

喜旺公司对质量的严苛和不懈
追求已经是公开的“秘密”，公司引
进了国际上先进的ISO9001质量管
理体系、ISO22000食品安全管理体
系、HACCCP质量安全保障体系和
ISO14000国际环境管理体系认证，
从而保证了喜旺公司的质量管理达
到国际先进水平。

喜旺公司对原料选择的要求近
乎苛刻，在供应商眼里，喜旺选择原
料就是在“选美”。就拿主要原料的猪
头来讲，全国范围内符合喜旺公司标
准的屠宰场也只有三四家，不仅卫生
质量、养殖指标要合格，而且对猪头
原料本身的要求也很高，1000头中大
概只有300头左右能符合公司的要求。

“对于每批次入厂的原料，我们都要
检验，绝不允许任何不达标的原料流
入公司，从第一关就保证产品的质
量。”工作人员告诉记者，为了使产品
达到最佳的质量、口感，喜旺甚至对
生产产品的蒸气所用的煤也要进行
检测。“只有煤质量过关，产生的蒸气
一致，产品受热才能均匀，产出的肉
色泽、质量、口感才能达到最佳”。不
仅检测范围广，而且每项检验控制也
十分严格，比如原料肉的兽药残留就
是检验的重点工作，检验精度达到
0 . 05ppb，也就是说每公斤原料中含有
兽药残留0 . 05微克时就能被检测出，
达不到标准的一律不准采用。除此之
外，这里还是成品出厂的最后一个关
口，仅成品型式检验就高达27项，达不
到标准的成品也一律不得销售。

不仅原料把关严格，生产流程的
卫生控制也让我们吃惊，车间配备专
业中央清洗系统，每天对墙壁和地
面等进行清洗和消毒；所有员工每
天都要洗澡、修剪指甲，每工作0 . 5-
1小时后都要再次进行洗手消毒，24

小时有专人监督。工作服严格区分
分生服和熟服，工服摆放务求做到
整洁、规范。仅生产工人进入车间这
个环节就得花费不少时间，不但要
进行身份识别，还要修剪指甲、穿戴
工装、洗手消毒、滚发消毒、风淋消
毒……一个环节都不能落，就算是
公司总经理，也得按照规定来。除了
严格的卫生控制之外，生产过程中
还有专门的品管部门人员时刻监
控，车间温度和工艺流程都能通过
电子信息系统直接上传到品管员的
电脑上，任何一个点的标准数据出
现异常，就会马上报警，现场人员则
立刻查找原因并进行整改。这样的追
求完美近乎苛刻，令人深感折服。

科研创新 助力喜旺发展

直营连锁 健康新鲜送到家

质质量量为为先先

细细节节打打造造完完美美

为——— 人类

更健康的生活

喜喜旺旺见见闻闻

喜喜旺旺成成中中企企在在加加拿拿大大成成功功典典范范
科科研研创创新新，，质质量量为为先先，，成成功功将将东东方方口口味味与与西西方方技技术术完完美美结结合合

▲连锁店。

▲产品。

▲科研中心。
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