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最能吃披萨的人群在美国，而意大利才是原产地

保保卫卫披披萨萨，，意意大大利利选选择择申申遗遗

韩国进口的泡菜中９９％来自中国

中中国国产产泡泡菜菜““逆逆袭袭””韩韩国国餐餐桌桌
据新华社5月18日电 不

少去韩国旅游的中国人都期
待在那里体验一把正宗“韩国
味儿”。不过，韩国关税厅１７日
发布的数据显示，不少人在韩
国餐馆吃到的泡菜很可能来
自中国！

韩联社１７日援引这份统
计数据报道，从２０１０年起至今
年４月，韩国泡菜的贸易逆差
达８４０９万美元。每年，超过２０
万吨中国产泡菜登陆韩国，摆
上韩国人的餐桌。以去年为
例，韩国泡菜的进口量接近
２１.３万吨，进口额达１.０４亿美
元。相比之下，泡菜出口量只

有２.４７万吨。
业内人士说，韩国进口的

泡菜中９９％来自中国。由于价
格仅为本土泡菜的一半或三
分之一，价廉物美的中国产泡
菜受到超过９５％的韩国餐馆、
学校和医院的青睐。

韩联社分析，因中国对进
口泡菜适用严格的卫生标准
以及对日出口受阻，韩国的泡
菜出口量出现下滑。日本是韩
国泡菜最大的进口国，但受日
元持续走软影响，去年韩国泡
菜的对日出口额仅为５６６１.５万
美元，比２０１１年减少３５％。

不过，随着中韩两国贸易

合作的不断深化，韩国泡菜将
迎来出口中国的良机。中国国
家主席习近平去年７月访韩期
间，双方商定继续致力于促进
两国贸易，并在自贸协定谈
判、推动本币结算等方面达成
一系列重要共识。特别是，双
方在联合声明的附件中专门
提及“泡菜”合作，商定将继续
加强食品标准领域的交流与
合作，把泡菜等食品作为优先
合作领域。

或许在不久的将来，更多
中国人不出国门便能在中国
餐馆品尝到来自韩国的地道
泡菜！

法国开云集团起诉

阿里巴巴卖假货

据新华社5月18日电 阿里巴
巴集团因旗下电商平台涉嫌卖假货
遭法国开云集团起诉。开云集团拥
有古驰、伊夫·圣洛朗和巴黎世家等
奢侈品牌。

美国媒体１７日报道，开云集团
１５日在纽约指控阿里巴巴及其相关
公司“有意识鼓励、协助售卖假货，
从其在线平台的假货售卖中提取利
润，使假货大军得以在全世界出售
非法商品”。诉讼写道，某淘宝店家
标价２美元一个的“古驰”包，正品标
价７９５美元。

阿里巴巴回应说，开云集团的
指控没有根据；阿里巴巴帮助品牌
打假，将积极应诉。阿里巴巴股票价
格１５日报收于每股８８.４６美元。受增
长前景和假货纷扰影响，自去年１１
月达到最高位以来，阿里巴巴市值
已蒸发超过７５０亿美元。

这是开云集团第二次起诉阿里
巴巴。开云集团去年７月在美国提起
类似诉讼，但数周后因与阿里巴巴
之间的“建设性对话”撤诉。

阿里巴巴有假货吗？
马云说，外界所称的阿里巴巴

旗下电商淘宝销售的“假货”有一大
部分是“网货”。这些“网货”由普通
人设计，还未得到官方注册，所以被
归到所谓“非正品”类别。

为什么会有假货？
马云说：“假货是人性弱点作祟，

在粗放型经济环境下，特别是人均
GDP5000美元上下，假货是最盛行时
期。中国的制假售假体系，几十年来
已深入到商业社会的方方面面。线上
世界只是现实世界的一个写照。”

淘宝对待假货的态度？
马云说：“假货是所有商业模式

发展的硬伤，假货不是淘宝造成的。
但淘宝注定要背负这种委屈，这种
责任。淘宝只能认下它，解决它。我
们必须动用一切资源和力量，通过
社会共同治理，而不是各自为政，互
相指责。”

淘宝行动了吗？
马云说，已成立由３００人组成的

“打假特战营”，专职配合与政府部
门、知识产权权利人和普通消费者
在线下的合作和联动，同时将利用
大数据打假。

为什么假货层出不穷？
马云说，只要有人类，假货就永

远不会消失。 据新华社

正宗那不勒斯披萨就俩味

意大利力推“申遗”的是
那不勒斯披萨，终极目标是让
这种披萨成为“意大利版香
槟”。那不勒斯披萨就是圆披
萨，是意大利披萨的代名词，
是世界各地最常见的披萨。依
照流传400多年的传统烹调方
式，正宗的那不勒斯披萨只能
有两种口味。一种是大蒜披
萨，使用番茄、大蒜、小叶薄荷
和橄榄油为原料。另一种是玛
格丽特披萨，配料是番茄、莫
扎雷拉奶酪、水牛奶酪、罗勒
叶和橄榄油。玛格丽特是披萨

中的经典，人气从未被超越。
名为“正宗那不勒斯协

会”的老牌民间组织章程里这
样规定披萨原料：需使用０号
或００号小麦粉、新鲜番茄自制
番茄酱、燃木烤箱。除这些基
本条件外，番茄、橄榄油和奶
酪最好是获得意大利“ＤＯＰ”
认证，即限定产区产品认证，
以确保原料的高品质。每一张
那不勒斯披萨都由厨师以传
统手法甩动面饼制成，烘烤后
方能呈现外缘鼓起、中间薄脆
的特殊形态和口感。

沿用着流传数百年的方子

那不勒斯披萨是既享誉
全球又在意大利获得广泛认
同的标志性产品。随着它进入

“申遗”角逐，捍卫和保护这一
产品的努力也上升到国际层
面。在“申遗”之前，那不勒斯
披萨早已在全球赚足人气，同
时也不失光环：５年前已获得
欧盟ＳＴＧS认证，即传统特色
保证认证。意大利中小农场主
协会主席蒙卡尔沃说，一个产
品走向国际化就意味着失去

传统的风险，而那不勒斯披萨
正面临这样的境遇。

意大利人对传统烹饪方
法情有独钟。如今披萨的花样
层出不穷，常见的那不勒斯披
萨馅料包括南瓜花、小咸鱼、
萨拉米火腿等，但制作最经典
的玛格丽特披萨、肉酱面等传
统食物时，还是用着流传数百
年的方子，且严格按祖辈传下
来的手法，这种坚持也是意大
利人引以为傲的情怀。

意大利还缺6000位披萨师

作为披萨的诞生国度，意
大利的披萨消耗量十分可观。
数据显示，意大利境内有超
过６.３万家披萨店，每天新鲜
出炉５００万个披萨，从事披萨
制作、运送的人超过１５万，每
年披萨销售总额超过１００亿
欧元。在意大利，披萨师这一
职业现阶段存在较大的缺口，
意大利公共活动协会今年２
月说，意大利还缺６０００位披
萨师。

不仅如此，如今在意大利
街头的披萨店里，烤披萨的师
傅罕见意大利人，而是以长着
东方面孔的埃及人、孟加拉国
人居多，偶尔也能见到中国
人。原因之一在于，意大利人
口增长率很低，所以越来越多
外来移民填补了职业空缺。意
大利披萨师学院估算，意大利
现有披萨师约６.５万人，其中
约２万是埃及人，1万多是摩
洛哥人。 据新华社

今年，意大利申请将披萨列为人类非物质文化遗产，向全世界“宣誓主权”：意大利才是披萨原
产地！这是因为随着披萨日益国际化，其代表的传统文化遭到威胁，而且全球最能吃披萨的人群在
美国，平均每人每年吃掉１３千克，几乎是意大利人的两倍，甚至有人以为披萨源自美国芝加哥。

意大利披萨

韩国泡菜

马云“假货语录”
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