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本报举办高考志愿填报说明会，资深教育专家娄雷再临济宁———

研研究究招招生生简简章章，，比比打打听听来来的的靠靠谱谱

本报济宁6月29日讯(记者
汪泷 范少伟) 23日，齐鲁

晚报·今日运河主办的2015志
愿填报说明会在声远舞台举
行。资深教育专家娄雷受邀再
次莅临济宁，为家有高考生的
家长们就志愿填报支招解惑，

“招生简章里有很多关键点，仔
细研究一下可以发现很多表面
之下的东西”娄雷说。

23日上午8点半，声远舞台
门前，手持入场券的家长们排
起了长队。在1500多名家长及
考生的热烈掌声中，娄雷生动
地开讲。娄雷先分析了省招生
考试院发布的2014年“一分一
段表”。“这个表很多家长都不
知道，它能让考生知道自己在
全省的排名，选择高校时可以
目标更准确。”娄雷说，在网上
查高考成绩时，成绩的最后面
有一个括号，里面的数字就是
考生在全省的成绩排名。“而且
这个排名只有两天的时间可以
看到，所以应该仔细记下来，作
为参考。”

不少家长帮孩子填报志愿
时，往往习惯于从外围打听院
校和专业的相关情况，却很少
从院校的本身入手。“每所院校
都有招生简章和招生计划，考
生和家长们认真看得不多。”娄
雷说，很多人习惯忽略招生简

章，其实惜字如金的招生简章
里传递着大量的信息。“招生简
章中一定会有一句‘我校今年
排队分专业的方式为：XXX’，
这就要求家长要尽量参考去年
的高分到低分的排序表，然后
根据孩子的成绩，结合高校的
分专业方式来考虑是否能顺利
被录取。”娄雷提醒说。

听完讲座，家长们才意识

到，原来高校的具体位置在哪
里也十分重要。“大学生的活跃
范围一般是半径3公里内，去北
京房山大学城上学，和在北京
城区上学，效果肯定截然不
同。”娄雷说，即使是心仪的高
校，对于其历史前身，家长也有
必要在网上“扒拉扒拉”。例如
北京科技大学的前身是北京钢
铁学院，那么其冶金专业就自

然是最好的专业。
“我认为学校比专业重要，

山东的考生报志愿容易出现扎
堆现象，我建议应把眼界放宽
阔，省外的高校有可能在本地
是一所重点高校，不是省内一
些普通高校能比的。”娄雷说，
家长和孩子们不妨再商量一
下，挑选二三十所不同层次的
高校作备选，这样才比较科学。

1、要尽量填满允许填报的
高校志愿和专业志愿，争取最
大的录取机会。

2、合理搭配高校志愿，采
取“冲—稳—保”的模式。

3、考生如果身体条件、性
别、外语口试、单科成绩等不符
合高校招生专业的要求，一定
不要填报。

4、考生选择专业不服从调
剂时，一定要慎重。

1、手中必须掌握近三年的
一分一段表，用于转化为高考
全省排名情况；

2、须要了解2013年和2014

年两年实行平行志愿的高校排
序情况；

3、2013年之前的高校录取
情况参考意义不大；

4、是否服从调剂不是个问
题；

5、压线生填报压力最大；
6、二本考生比一本考生填

报志愿需要研究的数据更多，
专科生更要注意填报规则。

本报记者 汪泷 范少伟

吃吃自自制制卤卤汁汁，，想想起起爷爷爷爷的的味味道道
“90”后夫妻档小吃店获周围群众齐点赞

文/图 本报记者 范少伟

贾纪杰最近很忙，第二家店冠亚星城磨乡夫7月11日就要试营业了，两个店的大小事
都要操心。黝黑的肤色，灿烂的笑容，一身运动休闲装，贾纪杰言谈间多了份同龄人难得
的成熟和稳重。27日下午，樱花园小区知味坊豆腐脑店里，贾纪杰侃侃而谈，虽然有现实
的困难，但谈到理想，他仍干劲十足。

调制自制卤汁，前后实验了上百次

贾纪杰1990年出生，2012
年在青岛理工大学琴岛学院
毕业后，他打过工，考过公务
员，但是最终选择了创业开小
吃店。2014年11月，樱花园休
憩的知味坊豆腐脑店正试营
业，贾纪杰的梦想在这里起
航。“青岛人特别喜欢吃豆腐
脑，济宁人也吃，但是营养比
较单一，只能做为小吃，不能
成为主食。”贾纪杰说，如果加
上营养丰富的汤料，豆腐脑可
以登上大家的餐桌，是个挺好

的商机。
说干就干，贾纪杰大学的

专业是国贸，对餐饮一窍不
通，但已经认准了这一行，就
从头学习。做卤汁的同时，贾
纪杰想起了爷爷的味道。上初
中以前，贾纪杰总是跟着爷
爷，爷爷是位厨师，基本上每
天都会给他熬骨头汤。“刚开
始是乳白色的骨头汤，不加调
料，不喜欢喝。”贾纪杰说，但
爷爷总是想着法的让自己把
汤喝下去，比如喝完可以吃块

糖，可以吃苹果，可以到外面
去玩。

后来爷爷就在汤里加菜
叶，加些调味品，把汤熬得特
别好喝，不用爷爷催，自己就
会乖乖把汤喝下。贾纪杰始终
认为，自己长成一米八五的大
个，与爷爷每天熬的骨头汤密
不可分。虽然爷爷去世了，但
是那种汤的味道还在，也正是
有这份记忆，贾纪杰坚持自己
熬汤做卤汁，坚持了一年多的
时间，从来没有感觉到厌烦。

最讲品质，剩的饼绝对不再卖

“每次骨汤都要熬四到六个
小时，早晨起来后就会先把汤熬
上。”贾纪杰说，他还把熬好的汤
给亲朋好友品尝，让他们提些建
议。为了开店和学习，贾纪杰拜访
的师傅有十多个，包括青岛、北
京、东北等地的厨师，学习他们的
知识，然后用在自己的厨艺上。

“有的老师也不太愿意教，自
己得用心嘛，而且真诚，别人看你
这么想学，忍不住就会教你。”贾
纪杰笑着说，勤快和用心是必不
可少的，还有就是吃苦。2013年和
2014年上半年，他边学习边研究
卤汁边找房子，虽然很累但很充
实。

“他就是人品好，特别讲究品
质。”贾纪杰的妻子王璨笑着说，
她们是高中同学，恋爱谈了8年，
正是贾纪杰的人品吸引着她。

2014年11月份，俩人结婚后的第
三天，樱花路上的这家店就试营
业了。店内今天剩下的饼没有卖
完，有人提议说第二天加热一下
再卖，但他绝对不会这么做，坚持
保证餐桌上摆放的食品绝对新
鲜。虽然现在已经不做豆腐脑，但
是他每天会品尝，保证厨师做的
菜品质量。

贾纪杰老家是鱼台的，父母
在家务农，基本上是白手起家。

“现在还在创业阶段，第二家店马
上就要开业了，最近的目标是成
立配送中心，然后在各县市区成
立连锁店。”贾纪杰说，现在社会
发展那么快，不学习肯定赶不上
时代的发展，自己每天都在琢磨，
也经常去外地学习，参加培训，他
相信学到的知识和技能，一定可
以帮他更好地创业。

注意事项

特别提醒

考生和家长们听得聚精会神。

贾纪杰和妻子对这家小店寄予厚望。

店面虽不大，但夫妻俩很用心。 本报记者 范少伟 摄
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