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本报济南7月12日讯（记者 李
钢） 为关注舌尖上的安全，10日上
午，省食药监局联合山东广播电视台
启动了山东省食品安全微视频创意
大赛。大赛以“共筑食安 从我做起”
为活动主题，面向广大企业、微电影
爱好者征集食品安全相关的视频作
品，旨在用微视频的形式来传播食品
安全科普知识，提升大众对食品安全
的认知水平，提高群众对食品安全方
面的自我保护意识。

山东省食品药品监督管理局副
局长王建政表示，山东省食品安全宣
传周活动于6月中旬正式启动。今年
全省食品安全周的主题是“尚德守
法，品牌共建，全面提升食品安全法
治化水平”。针对于此，山东省食品药
品监管局将陆续开展“食安山东”生
产企业质量管理经验报告会、食品安
全微电影展播、“寻找笑脸就餐”及

“明厨亮灶”等系列活动。
据介绍，本次大赛投稿时间为7

月10日至10月15日，评选时间为10月16

日至11月15日。企业食品安全领域成
果专题片、食品安全相关微电影、个
人食品安全微视频等均可投稿。大赛
期间，齐鲁网将开辟微电影展播专
栏，通过微电影形式对“食安山东”创
建工作中的优秀成果、遵法守信先进
典型等进行集中展播。

食品安全微视频

创意大赛启动

食安阴影挥之不去，舌尖疑惑层出不穷，企业打开厂门让事实说话

““开开放放工工厂厂””渐渐成成我我省省食食企企标标配配

本报济南7月12日讯（记者 马
绍栋） 17日-19日，由山东电视台
农科频道等主办的《中国原产递》
济南农夫市集将在济南舜耕国际
会展中心开幕迎宾。届时，济南市
民可就近参会采购来自全省各地
的优质农副产品。

记者了解到，该活动将在济
南、青岛、烟台、临沂、潍坊、东营等
地展开农产品巡展，甄选100家优秀
企业、合作社、家庭农场捆绑发展，
推动农产品销售。

山东农产品资源丰富，农业企
业数不胜数，合作社超过13 . 9万家，
家庭农场超过3万家。山东地理标志
农产品数量将近600个，居全国第
一；山东有机产品认证企业数量已
达750多家，居全国第三。一方面是
很多消费者找不到安全健康的产
品，另一方面是农企、合作社、家庭
农场优质农产品为销路发愁。为
此，“中国原产递”组织了2015年“农
展中国·山东巡展”之济南农夫市
集活动，旨在促进各地农产品与消
费者和渠道商面对面交易。

“中国原产递”济南

农夫市集周末开卖

食安山东 品牌引领在行动
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我省开展学校食堂

食品安全专项检查

本报济南7月12日讯（记者 马
绍栋） 近日，山东省食药监局联
合有关部门组成3个检查组，检查覆
盖了全省17市的21个县(市、区)，34

所学校食堂。
从检查整体情况看，一是个别

地方未能严格落实季度检查制度，
食堂饮用水检查还未列入学校食
堂季度检查 ;部分学校食堂餐具清
洗不净、消毒不到位和食品留样不
全、留样不规范等问题比较突出。

检查组就专项检查情况以及
检查中发现的问题向当地监管部
门进行了反馈，并要求督促学校食
堂认真整改并跟踪落实。

乳品企业对奶
源质量到底是怎么
控制的，如果再有
像三聚氰胺那样乱
添加的问题原奶，
厂家能查出来吗？
生产酱油醋等传统
调味品需要用传统
工艺进行发酵，厂
家的生产车间会不
会乱糟糟，污水横
流，苍蝇乱飞？一些
大酒店、连锁饭店
现在都在搞“明厨
亮灶透明厨房”，但
是学校小饭桌和企
业食堂的加工车间
会是什么样，在这
些外人看不到的地
方，会不会掩藏着
脏乱差？

在6月17日以
来由本报组织的

“食安山东”全国主
流媒体山东行活动
中，像普通消费者
一样，随行的全国
媒体记者也对食品
生产怀有各种各样
的疑问和不放心。
他们不仅担心企业
在食品加工时为降
低成本偷工减料，
更担心外人看不到
的加工车间里不会
像食品展厅那样光
鲜。然而一路进车
间、下后厨，所见所
闻让记者看到了优
秀食品企业的努力
和改变，而为了抹
去消费者心头的疑
虑，我省的不少食
品企业也开始主动
向消费者开放工
厂、打开后厨，通过
请公众审视企业生
产流程的“安全指
数”来挽回消费信
心。

经营模式简单老化，就餐
场所简陋不堪，这是不少企事
业单位职工对传统职工食堂

“大锅饭”的老印象。现在企业
食堂的加工车间会是什么样?
在这些外人看不到的地方会不
会掩藏着脏乱差？

6月底，带着这样的疑问，本
报记者走进了威海几家企业食
堂加工车间。

“职工在进入食堂之前，需要
两次换鞋、更衣，防止其从外部带
来的污染。”韩国三星电子集团食
堂的经理姜英波站在食堂的职
工入口处向记者介绍说，同样，各
种食材在进入食堂之时，也要经
过农药残留等指标的化验，只有
检测合格的食材，才能入库存放。

记者在食材仓库看到，食堂
为添加剂设置了专用柜，并上了
锁。“谁来用的，用了多少，用途是
什么，都会在一侧的使用记录表
上登记。”姜英波说，这样的记录
出现在食堂食品加工的每一个
环节，以保证职工的每一次操作
都有据可查。

据姜英波介绍，在食品本身
的保质期内，食堂还规定了他们
自己的保质期。“所有的东西，不
允许在仓库内存放超过7天。”

像添加剂一样，食堂购入的
面粉、大米等物，也都有专门的柜
子存放，“我们要求，储存在这里
的食材不能落地。”姜英波说。

更为细致的是，在该食堂的
厨具工作间，记者看到刀与案板

也由不同颜色的标记加以区分。
“蔬菜、肉、水果、海鲜，不同的食
材，都有专用的案板和刀具。”

三星的这个食堂，正是威海
凯奇餐饮有限公司的样板工程。
自1999年从事团膳业务以来，该
公司已服务企事业单位100多家，
每天为16万人提供餐饮服务。从
一开始参与设计、修改后厨及前
厅的布局，到人员、原材料的进
出，再到严格的质量控制管理体
系，该公司正把保证食品安全做
到体系化和常态化。

“下一步，我们还将投资3000
万元，在威海建立胶东最大的‘生
鲜农产品物流配送中心’。”该公
司董事长王汝镇说，这也将实现
品质自主的源头控制。

威海凯奇餐饮：

日供16万人用餐，重新定义“大锅饭”

“用动物或人的毛发酿造酱
油的工艺确实存在，但用这种方
法酿造出来的酱油，含有三氯丙
醇这种致癌物，早在20世纪70年
代就已被国家禁止使用。”山东巧
媳妇食品集团有限公司董事长
李洪涛告诉记者。

据李洪涛介绍，酱油中所含
的氨基酸成分，是由蛋白质转化
而来。“花生、大豆中含有植物蛋
白，动物毛发中则含有动物蛋
白”，他说，通过酶解法，植物蛋白
会在3-4个月内转化为氨基酸。而
动物蛋白的转化，通过酸解法，只
需要几个小时就能完成。

除了相差较大的时间成本

之外，原料成本的差距，也是不良
厂家铤而走险的原因。据悉，东北
地区的非转基因脱脂大豆，每吨
的价格在4600元左右，进口大豆
每吨价格在1500-2000元左右，但
动物及人的毛发价格，则能够以
更低的价格购得。

“安全是企业的生命线”，在
这一理念之下，这家企业顶住成
本压力，选择从东北地区购买非
转基因大豆作为原料。所有的原
辅料和设备等物品，都要有安全
人员审核合格后方可购买。

他还认为，抛开硬件的检测、
维护，在食品安全管理方面，最不
稳定的应该是“人”的因素。而在

这一方面，巧媳妇采用了一套“土
办法”。

“就是让企业与员工的切身
利益挂在一起。”他说，巧媳妇集
团每个月可生产100多种酿造产
品，他要求每一个员工都带几种
回家自己吃。“每人带三份，员工
本人、员工的父母和岳父母各一
份，几个月后轮换其他品种带
回。”李洪涛说，如果产品不安全，
首先就是员工自身不安全。若员
工在生产过程中违规，不仅是自
己害自己，连父母都害了。

“什么事都瞒不过职工。”李
洪涛说，这也是最好的自我监督
和自我约束。

临淄巧媳妇调味品：

食安那些事瞒不过员工，新品先让员工试吃

“你们是怎么保证奶源安
全的？”“鲜奶运输车辆如何管
理？”“你们的牧场有没有实现
全面监控？”“会不会再出现奶
农或奶贩子往原奶里加三聚氰
胺那样的事？”6月17日上午，在
泰安蒙牛常温液体奶生产车间
东南角的会议室，来自国内各
地十几家媒体的记者，把心中
积累已久的疑惑，频频抛向该
公司鲁冀大区质量总监邢世
通。尽管在进会议室座谈之前，
记者们已把偌大的泰安生产车
间上下全部流程认真看了一
遍。

面对记者们带有火药味的
提问，邢世通不紧不慢一一详
细回答，有时还会调出相关生
产细节和监控画面向记者解

说。他说，其实从很早之前蒙牛
都不定期搞工厂开放日活动
了，尤其是自三聚氰胺事件后，
开放工厂接受监管部门和消费
者参观已是常态。

“我们现在已经实现对所
有牧场的全方位监控”，邢世通
说，每个牧场关健质管环节专
人管理，钥匙只有一把，那个人
在哪个环节做了什么，都能通
过监控查看、监督。“原奶在走
出牧场前必须签封，每一车原
奶在抵达生产工厂时，都有专
人查看签封是否完整，以确认
在运输过程中，没有对原奶的
人为干预。运输过程也是全程
GPS定位，可以说，从在牧场挤
奶一直到进入加工车间密闭原
料罐，原奶都是在全封闭中运

行。”邢世通说。
记者通过参观通道的玻璃

幕墙看到，符合入厂要求的原
奶，从杀菌到包装、出库，已经
都可以毫无遗漏地展现在进车
间参观的消费者眼中。车间是
密闭无菌生产线，各环节由各
种粗细不一的管线相连，全部
靠信息化智能管理，偌大的生
产车间几乎见不到工人。

“从生产线到物流设备，都
是从瑞典等发达国家进口的。”
蒙牛公司运营管理系统鲁冀大
区行政总经理刘一力说，包括
为延长奶制品保质期而采用的
包装，是由7层包材压制而成；
也包括生产过程的监控，可以
实现到每个阀门的开关等多个
方面。“技术是质量的保障。”

蒙牛泰安工厂：

记者唇枪舌剑问质控，请消费者“挑刺”已成常态

▲全国主流媒
体记者在企业参观。
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本报记者 刘德峰

实习生 刘腾飞
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